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Vorbemerkung

Grundlage der vorliegenden KatS-Dv 620 ,Geréte und Hilfsmittel des Betreuungsdienstes”
sind die STAN Nr. 061 ,Der Betreuungszug®, Nr. 062 ,Der Betreuungsleitzug” und Nr. 363 ,,Die
Betreuungsstelle”, Stand Oktober 1980.

In dieser Vorschrift werden nur die Ausstattungsgegenstande in ihrem Aufbau, in der Hand-
habung und in der Wartung und Pflege beschrieben, die in der jeweiligen STAN ausgewiesen
sind. Unbertlicksichtigt hiervon bieiben Ausstattungsgegenstande, die auf der Grundlage al-
terer STAN’en beschafft wurden und teilweise noch in den Einheiten/Einrichtungen vorhan-
den sind.

Der Uberwiegende Teil der Ausstattung des Betreuungsdienstes besteht aus Geratesatzen,
denen die einzelnen Gegenstiande zugeordnet sind. Um das Auffinden der einzelnen Ausstat-
tungsgegenstande in der ,STAN des KatS* und im ,,Anlagenband zu den STAN des KatS" zu
erleichtern, sind die einzelnen Geratebeschreibungen dieser Vorschrift mit einer Kopfleiste
versehen, die folgende Angaben enthalt, z.B.:

1 Kichenausstattung

1.2 Der Feldkochherd FKH 57/5 auf Sonderanhinger 57/4
1.2.2 Der Sonderanhdnger 57/4

Satz/Zusammenstellung

STAN-Begriff: Herd 200 auf Anh 2 Rad
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersArtBez.: HERD, GAS- Speisenzubereitung fiir 200 Personen in

einem Kochvorgang, gasbeheizt, umristbar flr flissige
oder feste Brennstoffe, mit Anhéanger 2-Rad

VersNr.: 7310 — 12 — 199 — 8085

Einzelgerat
Handelshame: Sonderanhanger 57/4
Planungsnummer: 2330 — 00280
VersArtBez.: Anhanger 2 Rad, 0,75 t
VersNr.: '

Nicht beschrieben werden:

— ABC-Ausstattung aller Fachdienste; siehe KatS-Dv 120, Teil A

— Sanitats-Ausstattung aller Fachdienste: siche KatS-Dv 120, Teil B

— Fernmelde-Ausstatiung aller Fachdienste; siehe KatS3-Dv 120, Teil C*)
~ Beleuchtungs-Ausstatiung aller Fachdienste; siehe KatS-Dv 120, Teil D

" Der Teil C wurde bisher nicht verdffentlicht!
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1 Unterkunftsgerdte
11 Das Universalzelt =

_ Satz/Zusammensieliung
STAN-Begrif: . Zelt, Universalzelt |
Planungsnummer: 8340 - 00150
VersAriBez.:

versw;%n: : 8340 - 12 ~ 180 — 2098

as Universalzelt dient
als Wetterschutz fiir den Feldkechherd bei der Zubereitung von Speisen und Getriinken

im Freien. Abb, 4

e

Universalzelt als Kiichenzelt

 Technische Daten

— Abmessungen Zeltgrundfiache: ' 6,00 mx580m
Firsththe: - . 2,85m
Traufhéhe: 1,94 m
Packtasche Zelthaut: 0.80mx136m
Packtasche Giebelisile: - 085mx1,35m
Packtasche Zeltstangen: 0,45 mx250m
Packtasche Bligel: 1.04mx0,52m .
Kiste flr Zubehor: 0,74mx0,356mx0,30m
-~ Gewichie Zefthaut in Packtasche: ca. 58kg

Giebehlvandteile in Packtasche: ca. 2Bkg
Zehstangen in Packtasche: ca. 56kg
Bigel in Packtasche: ca. 14kg
Kiste mit Zubehdr: ca. B5kg

Gesamtgewicht: ' ca. 211 ky

-1 -
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 besteht aus

— Zelthaut aus weif eingeférbtem, kunststoﬁb'eschi'chte‘tém Zelige-
webe mit Dachteil, zwei Seitenteilen und zwei Volanis.

im Dachteil sind ein BauchrohrdurchlaB mit aufrolibarer Al-
deckklappe sowie eine Dachentiiiftung mit ausstelibarer
Kiappe eingearbeitet, im Bereich der Pletien und Sparren
Scheuerstreifen aufgendht und diverse 8chnaligurte ange-
bracht.

In den Seitentelien sind jeweils drei Fensieroffnungen mit
Gittergewebe und aufrollbaren Abdeckklappen eingearbei-
1et, an den FuBlenden Faulstreifen aus PVC-beschichteterm
Faserstoff angenaht sowie Sparmrmge Schnaligurte und
Spannviemen angebracht.

Abb. 2

Bachemtlixtung

Rauchrohrdurchiaﬁ
-

Scheuersireiten

\ Seitenteil !

-Fawistreifen Z /,/ . Fensteroffaung mit
o " Abdeckkiappe,
Schnallgurie —- aufrolibar
\‘x.\
\\\\

. Seltenteil

Fawdstreifen-—_____ o
Zelthaut mit Dachieil, Szitentelion ung Volants

— Giebelwande aus gleichem Material wie die Zelthaui, zweiteilig (rechtes

und tinkes Giebelwandteil), mit aufgendhten Schnallgurten
und angenahien Fauislreifen,



Abb. 3

Linkes und rechtes Giebelwandtell

- Zeltgestange ' 8 8tiick Stiitzbeine 1940 mm lang
6 Stlick Traufpfetten 1940 mm lang-
3 Stlick Firsipfetien 1940 mm lang
8 Stiick Dachsparren 2440 mm lang
8 Stiick Bodenplatten P
- 6 Stuck Knotenstlicke 4armig
6 Stlick Knotenstiicke 3armig

Abb, 4

Stiltzbeine, Trauf - und
Firstpfefien .~

Knotenstiick 3armig

KnotenstUck darmig

Einzalieile des Zallgestinges

— Zubehdr ' 22 Stick 'Zeltheringe aus T-Profilstahi mit Querstitt

8 Stick Erdndgel 500 mm lang

8 Stuick Erdndget 300 mm lang
10 Stick Abspannseile

1 Stiick Vorschiaghammer 3 kg

1 Stlck Erdnagetheber

8 Stiick Biigel fiir Ablagebretter

2 Stiick Stiitzen flr DachentlUftung

-3
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1 Kiste fiir Kleintsile
je 1 Stuck Packtasche fir Zelthaut, Glebelwandtede Zelt-
' gestange und Bligel™)

Abb, &

- Zelthering ————_

Erdnagel .
300 mim
Erdnag 91\50'0 mm’
.

iigel fur
agebretier

Stitze fir
Dachentiiftung

Ablagebrett **)

Zeitzubehdr

% Packtasche filr Bligal ist nicht bei alien Zeltsétzen vorhanden!
*"} Dza Ablagebretter gehdren nicht zum Lieterumfang;, sie sind, in Eigenanfertigung herzusteileni :__,-’

—d -



noch: Abb, 5

'Vorsch laghammer '

rd
Erdnagetheber

Zaltzuhehdr

an@hah@mg.

Fiir den Aufbau des Zeltes ist — unter Berlicksichtigung der Witterungsverhéitnisse (Windrich-
tung) — ein maglichst ebener Platz mit festem Untergrund zu wéhien, Die einzeinen Zelibau-
teile einschlieBlich des Zubehdrs sind abseits der Baustelle dibersichtlich und in der Reihen-
folge des Einbaus, unter Umsténden auf einer Ablage, abzulegen.
Beachte
— Beim Ab- und Aufladen der Zeltbauteile sowie beim Auf- und Abbau des Ze!tes
sind Schutzhelm und Schutzhandschuhe zu tragen!

~ Lange Bauteile sind vor dem Korper zu tragen, damit die Enden der Baute[!e be-
obachtet werden kénnen! _

- Aufbau des Zeltes:
" Der Aufbau des Zeites ist mit mlndestens 4 He!fern durchzuflhren. Dabei ist Wle folgt Zu.

verfahren: :

1. Sparren Pfetten, Stutzbeme und Knotenstucke sofern. e'rft)r-
derlich auch die Blige! flir Ablagebretter (hier nicht dargestellt)
gemaB Abb. 6 an der Baustelze ablegen, _

Stutzbeine | Abb. &

£ |
x%
Knotenstuctke e,

,%%%“%ﬁm 7
/f/\

" Firstpfetien

: ,,/?; ufpietien/ /
,\ | ,/’
Vi

ey
‘\__
“\/

Dachsparren \ o “Stiltzbeine

Ablegan des Zeltgestinges

—_5 -



. entsprechendes Anzahl Bligel fr dle Ablagebret‘ter mlt der

Hiilse Uber die Stltzbeine schieben,

. Firstpfetten, Traufpfetten und Sparren mit den ]ewesltgen Kno-
-tenstlicken zusammenstecken, :

. vier Bodenplatten der Kiste entnehmen und voriibergehend in

die Hosentaschen des Einsatzanzuges stecken,

5. an einer Zeltlangsseite Stlitzbeine auinehmen, Zeilgesténge

an den Traufpfetten anheben, Stitzbeine auf die frelen Enden
der Knotenstiicke schieben, Bodenplatten in die FuBenden
der Stiitzbeine' stecken und Zetigestinge wieder absetzen
(siche Abb. 7, '

Zusammangestechies und sinseilig
aufgerichietes Zeligestinge

. Blgel der Ablagebretter mit den Laschen zunéchst lose an

den Dachsparren befestigen (siehe Abb. 7),

. Giebelwandteile der Packtasche entnehmen und ausbreiten, -

. zundchst jeweils das linke, dann das rechie Giebelwandteil
mit den oberen Schnallgurten an den Dachsparren befestigen

{siche Abb. 8},

. Schnallgurte am Stof der Gisbelwandteile Voiistandlg schlie-

Ben {siehe Abb. 8)
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Abb. 8

Ruckseite

Eingan'g

Anordnung und Befestigung der
Giebelwandieile

10. Zeithaut der Packtasche entnehmen, ausrolien, gemés Abb. 9

(1) quer lber das Zeltgesténge legen und ausbreiten fsiehe -
Abb. 9 (2) bis (4)],

11. erst die Volants," dann die Sestenwande hochschlagen [s;ehe .
Abb. ¢ (4},

12. Schna!lgurte an den Dachsparren, First- und Traufpfetten bew L
fest:gen

Abb. 9

Auflegen der Zelthaut und Ausstellen der ZeitentlGftung

—7 -
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noch: Abb. ¢

13.

14,
15.

16.

Auflegen der Zolthaut und Ausstellen der
Zeltentlifamg

Seltenwande abklappen, Abdeckklappe der Dachent!uftung
anheben, Stlitze mit der Spitze durch die Ose schieben und
FuBteil auf der Zelthaut (ber demn Dachsparren absetzen —
Spannschnur nach den Seztenwanden hm auslegen — [suahe
Abb. 2 (B},

Abdeckilappe am RauchrohrdurchiaB aufrollen und mlt den
Schlaufen an den Haken sichern,

vier weitere Bodenplatien der Kiste entnehmen _u'nd voriiber-
gehend in die Hosentaschen-stecken,

restliche Stitzbeine — ggf. mit Bugel foir Abiagebretter verse-

‘hen — aufnehmen, Zeltgestdnge anheben, Stiitzbeine iber die

freien Enden der Knotenstiicke schieben, Bodenplatten in die
FuBenden der cS'tu’[:zi:xeme stecken und Zeltgestange wieder
absetzen,

- ggf. Bligel der Ablagebretter mit den Laschen zunéchst iose

an den Dachsparren befestigen,
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18. Giebelwandteile mit den S'chnailgurten an den Stitzbeinen
befestigen,

19. Zeltgestéinge ausrichten, Volants herunterschlagen und
Schrauben an den Schelien der Bligel fur Ablagebretter fest-
zZiehen,

20. bodenseitige Spanngurte der Sertenwande an den Biigeln der.
Bodenplatten festlegen (siehe Abb. 10),

Abb. 10

* Fauistreifen,
umgeschlagsn

Abspannen der Seitantelle an den
Bilgein der Bodenpiatien

21. Bodenpiatten mit den Erdnigeln, 300 mm lang, auf dem Erdu
_ boden sichern (smhe Abb. 11)
Beachte: :
- — Bodenplatten stets so ausrichten, daB die Erdnagel auBerhalb- des Zeites ein-
geschlagen bzw. herausgezogen werden kénnen!

— Die Erdnéagel smd in emem Winkel von ca. 80 Grad elnzuschlagen (Siehe Abb.
11)!
Abb. 11

Einschlagwinkel der Erdnégel

-G



29. Seitlich ilberstehende Dreieckteile der Seitenwande mit den
- Schnallgurten an den Giebelwandieilen befestigen, |
23. Zeltheringe im Innern des Zeltes entlang der Seitenwénde
“und Gishelwandieile einschlagen und die Bodenabspann-

ringe an den Querstiften festiegen (siehe Abb. 12),

Abb. 12 -

_ Abspannen dor Seitenwinde und Gisbel-
. wandteile an den Ealiheringen

-24 Zelt mit H:!fe der Zeitnagel 300 mm lang, uﬁd der Abspannm
~ selle gemndB Abb. 13 abspannen,

25. Spannschnlre der Dachentlliftung an den Haken in Hohe der' '
“Traufen testlegen (siehe Abb. 13),

26. am Zeléingang Schnaligurte am SioB bis auf die oberen
Gurte offrien (siche Abb. 13)

 Abb, 13

Ancrdnung der Abspannseile

<10 -
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Beachie:

~ Bei Starkem Wind ist das einssitig gegen den Wind aufgerichtete Zelt' unver-
zxglich mit den Abspannseilen zu sichern! Die Seile sind nach dem vellstandi-
gen Aufrichten des Zeltes entsprechend nachzuspannent

— Das Universalzelt ist grundsétzlich in der Langsrichtung und an allen vier Ecken "
abzuspannen (sieche Abb. 13)! Inwiewelt eine zusétzliche seitliche Abspannung.
erforderlich ist, richtet sich nach den Witterungsverhiitnissen!

— Zur Vermeidung von Unféllen sind die Abspannseile kenntlich zu machen! -

~ Je nach Witterungsverhaltnissen ist um das Zelt ein‘Wassergraben anzulegen,
um das Einlaufen von Regenwasser in das Zeltinnere zu verhindern!

-  (ffnen emer Zoltseltenwand:

1. Schnaitgurte der seitlich tiberstehenden Dreieckteile an den
Giebelwandteilen [0sen,

Abspannringe von den Querstiften der Zeltheringe I5sen,
Spanngurie an den Bligeln der Bodenpiatten 10sen,
Abdeckklappen an den Fensterdffnungen herunteriassen

Seitenwand mit Faulstreifen gleichmiBig aufrolien und mit
den Gurtdsen in Hohe der Traufpfetten an den Haken des
Dachieils einhéngen (siche Abb. 14},

6. sofern vorhanden Ablagebretter entfernen.

PN

Abb. 14

Universelzelt mit aufgeroliter Zeltseitenwand

- fbbau des Zeltes: :
Zum Abbau des Zeltes sind ebenfalls mindestens 4 Helfer erforderiich.

1. Sofern vorhanden Ablagebretter entfernen,

11—



2. Abspannringe von den Querstiften der Zeithermge' 16sen und
Zeithermge mit dem Erdnagelheber herausziehen {sishe Abb.
15)

Abb. 15

" Herausziehen der Zeltheringe ond Erd-
© hage! mit dem Erdnage!hebar

3. Abspannseiie von den Erdnégeln ibsen und Erdnagel m;‘t dem
Erdnagelheber herausziehen (siche Abb. 15),

Abspanngurte an den Buge!n der Bodenplatten. iosen und

.h.

- Erdnégel der Bodenplaﬁen mitdem Erdnageiheber herausme~ -

hen (siehe Abb.15),
Schnailgur’te an den Stutzbemen einer Zel‘tlangsseite Eosen

. Schrauben an den Schellen der Bigel flr Ablagebretter 16sen,
Bigel seitlich drehen und Schrauben wieder einschrauben,

- Zeligesténge an den - I"raufpfetten gletchmaBlg anheben,
Stitzbeine von den Knotenstiicken abziehen und Zeltge-

H .

stange wieder absetzen; Bodenplatten, ggf. auch Biigel fir

Abiagebretter von den StitZbeinen abziehen, Bodenplatten
in die Kiste legen, Bugei in die Packtasche stecken,

. Volants hochschiagen und Schnallgurte der Zelthaut an den
Dachsparren, Pfetten und restlichen Stitzbeinen iGsen,

. Spannschnlre der Dachentluftungen von den MHaken lésen,
Stiitzen der Dachentliftung abheben und abseits der Bau-
stelle ablegen, -

10. Schiaufen der Abdeckkiappe am Hauchrohrdurchlaﬂ Iosen
Abdeckklappe abrollen und versehiieBen,

11. Abdeckklappen der Fensterdfinungen herablassen und ver-
~ schiiefien,

12. Zelthaut vom Zehgestinge abnehmen und abssits der Bau-
stelie ablegen.

Beachte: Zelthaut nicht vom Zeltgestange abziehen! Seitlicher Zug flbhrt zu Beschadz~
gungen an den Rohrenden der Zeltstangen!

o

@

13. Schnél!gur'te am StoB der Giebelwandteile und an den Dach-
sparren idsen,

12—



14,
15.

18.

17.

14

Giebelwandteile abseits der Baustelle ablegen,

Zeltgestange von den Zeltlangsseiten zur Mitte hin zerlegen
und, sofern singebaut, restliche Blgel der Ablagebretter von
den Stiitzbeinen abziehen,

Zeltgestange saubern und in die Packtaschen schieben,

Zeltheringe, Erdnégel und Blgel der Ablagebretter sdubern -
und mit Knotenstlcken, Bodenplatten, Abspannseilen, Stiit-
zen der Dachent!iftungen, Erdnagelbeber und Vorschlagham- -
mer in der Kiste fur Kleinteile verpacken; die Bliget sind ent-
weder in der entsprechenden Packtasche oder, sofern diese .
nicht vorhanden, in der Packtasche flr Zelthaut zu verstauen.

— Zusammeniegen und Verpacken der Zelthaut:

Die Zslthaut darf nur in trockenem und sauberem Zustand zusammengelegt und ver-

packt werden. Ist dies nach Beendigung eines Einsatzes nicht moglich, ist die Zelthaut

lose zusammenzulegen und ohne Packtasche auf dem Fahrzeug zu verlasten. Das Rei-
~ ‘nigen und Trocknen ist spétestens in der Unterkunft def Einheit durchzufiihren. '

'__Dle Zelthaut ist wie folgt zusammenzulegen und zu verpacken:

1.
2.

3.

10.

Zelthaut voilstandig ausbreiten,

spétestens jetzt die Abdeckklappen der Fensteroﬁnungen'
herunterlassen und verschlieBen [siehe Abb. 16 (1)],

Volants auf die Zelthaut umschlagen und glattzishen [S|ehe
Abb. 16 (2}],

Faulstreifen auf die Seitenteile umschlagen und gtattmehen_-' |
[siehe Abb. 16 {3}], - .

Zelthaut quer zur- Zelt!angsnchtung um 1/3 der Lange um--_’ :
schlagen [siehe Abb. 16 (4)}, o

die gegenliberliegende Zelthaut ebenfalls umschlagen [Slehe |
Abb. 16 (5)}, '

Zelthaut nochmals zur Hélfte zusammenlegen [siehe Abb. 16 -

), :
beide Zelthautenden zur Mitte hin emschlagen [siehe Abb %
Nl |

Vorgang nochmals wiederhoten {siehe Abb. 16 {8} und (9)]

Zelthaut in die Packtasche schieben isighe Abb. 16 (10)} d S
Packtasche mit den Schnallgurten verschheBen

—13 -
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und Verpacken der Zelthaut

Zusammenlegen
: in Phasen

-
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— Zusammeniegen und Verpacken der Giebelwandieile:

Die Giebelwandteile sind vor dem Zusammeniegen zu sdubern und zu trocknen. Ist dies -
nach Beendigung eines Einsatzes nicht moglich, sind die Giebelwandteile lose zusam-
menzulegen und ohne Packtasche auf dem Fahrzeug zu verlasten, Das Reinigen und
“Trocknen ist spatestens in der Unterkunft der Einheit durchzufuhren

Nach dem Saubern und Trocknen sind die vier Glebelwandtelle einzeln wie folgt zusam-
menzulegen:

Giebeiwandteil ausbreiten und giattae_hen,-.
Faulstreifen umschlagen [siehe Abb. 17 (1)i,
oberes Giebelteil umschiagen {siehe Abb. 17 (2}]

Seitenteil mit uberstehendem Faulstrerfen umschlagen {s;ehe
Abb. 17 @)1, :

5. von der Giebelseite her Glebetwandtell zusammenlegen
(siehe Abb. 17 [4}),

8. . Giebelwandteil nochmals wie zuvor beschneben einschiagen. -
[stehe Abb. 17 (5)] und '

7. in Langsrichtung zusammenlegen {siehe Abb. 17 (8],

8. alle vier zusammengelegten Giebelwandteile (ibereinanderie-
gen [siehe Abb. 17 (7)] und gemsinsam in die Packtasche
schieben.

B E

Abb. 17

Zusammenkaegen der Giebel'wandieile in Phasen

artung und Pflege

Zelthaut und Giebelteile sind nach dem Abbau des Zelies zu reinigen. Fertspritzer' Wrasen-
riicksténde und dhnliches sind mit einem Reinigungsmittel fir LKW-Planen gema8 Ge-
brauchsanwsisung des Herstellers abzuwaschen. Die Zelthdute sind anschheﬁend mit

—i5—
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Kiarem und warmem Wasser abzuspiiien und an der Luft zum Trocknen aufzuhangen.

" ~ Hartndckige Flecke. sind entweder mit Leichtbenzin cder Spiritus zu entfernan.

Beachte: Die Verwendung von Betriebsstoffen, Farbverdiinnerm oder ch]onerten Kohlenm
wasserstoff-Produkten zur Rengung ist varboten!

- Zelthaut und G:ebe!wandtelle sind nach dem Trocknen auf Risse, Lcher und geplatzte Nahte
- zu kontrollieren. Beschadigte Zelthdute und Gigbelwandteile smd cler zZustandigen Kats- Zen-»
tralwerkstatt zur Instandsetzung zuzufiihren.

Zeligesténge bei Bedarf mit warmem Wasser und Zusatz emes handelsubilchen Netzmitiels
“abbiirsten, nachspillen und trocknen.

Erdnagel und Zelthermge abwaschen und nach dem Trocknen dunn mit sinem saurefreien

. Fett einreiben,

Abspannseile auf Zustand und Beschadigungen uberprufen Seile stets in trockenem Zu»'
~stand verpacken.

- Vor dem Verpacken des Zeitzubehors Vollzahllgkeit kontrollreren
“..Zelte nur in trockenen, gut beliiftbaren und frostsicheren Réumen lagern und vor starken Hit- -

- zéeinwirkungen (z.B. Hezzstelien) sowie vor pflanzlichen und tierischen Schadhngen schiit-
- Zen.
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| 12 Der Feldkochherd FKH 57/5 auf Sonderanhéinger 57/4
B - : Satz/Zusammenstellung
STAN-Begrifi: - Merd 200 auf Anh 2 Rad
Planungsnummer: 7360 ~ 00086 |
YersArtBez.: - HERD, GAS- Spasenzubere;tung flir 200 Personen in sinem

Kochvorgang, gasbeheizt, umriistbar fir fliissige octer feste
Brennstoffe, auf Anhanger 2 Rad

Vers: . - 7310 ~ 12 — 109 — 9085

@s’ ?@Eﬁ%&@@hh@mﬂ aa.é? méﬁ@mnhmg@? dient

als ortsveranderliche Kochstelle fir die Versorgung von ca. 200 Personen je Koc:hvor—
gang mit Warmen Spefsen und Ge?ranken .

Abb, 17

. Feidkéchhord auf Sonderanhinger

er Satz besteht aus |
1 Stlck Feldkochherd
1 Stlck Sonderanhinger
2 Stlck Gerdtekasten -

1 Satz Wirtschaftsgerit

1 Satz Werkzeug

1 Satz Zubehdr

~Technische Daten o | D
— Abmessungen Lange einschl. Zugdeichsel: . ca. 3250 mm -

Breite (iher ajles: ca. 2070 mm -
Hhe mit abgeklapptem Kamin _

ginschi. Kaminverlangerung: ca. 1700 mm
Hohe mit aufgestelitem Kamin _
ohne Kaminveridngerung: - ca. 2300 mm

— 17 o



HMdhe mi’f"eiufges‘te!item Kamin’ X :
und Kaminvertangerung: ' ca. 3600 mm

Bodenireiheit: o ca. 260 mm
| Arbeitshéhe ohne Anhénger: - ca. 900 mm
— Gewichte = Feldkochherd mit Anhénger, leer: ca. 1160 kg.
: - mit Wirschafisgerat: - : ‘ca. 1200 kg
zulassiges Gesamtgewicht: ' = 1200 kg
: _ _ . Stutziast: - 50 kg™
.~ Bereifung ~ Reifen: . 6,70 x 13 extra Transport oder
' 175 R 14 C 6 PR
_ Felgen: : : B 51/2d % 14
~ Elektrische Anlage = = 24 Volt; 7poiige Anschiuﬁsteckdose it Anschluﬁleitung

nweise fiir @@m "’ﬁ”mm@@ﬁ @% @@E@é{@@hmmﬁ ' m%@@mg@?&

" Der Sonderanhanger dient ausschheﬁllch zZum Transport des Feldkochherdes. Ein Transpor‘{
des Feidkochherdés mit Kesselfullung |st wegen des Uberschre;iens des zulassigen Ge-
s samigewmhtes unzuiasssg**)

:Der Sonderanhanger ist %edlgllch mit einer von Hand Zu. betatlgenden ?esisteﬁébmmse aus
gestattet. Daher gilt er nach.der StraBen-Verkehrs- -Zulassungs-Ordnung (SIVZO) als ,unge-
bremste® Anhédngelast! Als 7ugfahrzeug darf somit nur-ein Fahrzeug verwendet werden, das -
_ fiir ungebremste”Anhangeiasten zugelassen ist (suahe Kraﬁfahr?eugschem) und (ber eine

- .yom TUV zugelassene Anhangerkupplung verfligt.

. “Beim Transport des Fe!dkoohherd-Anhangers sind d[e beiden Geratekasten fester Bestand-
o teil'des Fahrzeuges!

Der Feldkochherd ist im Sonderanhanger S0 zU befes’iigen daB

e dig doppe!wandlgen Spezsekessel in Fahrtrichtung vor der Anhangerachse
hangen (Eraten‘topf stets in. Fahrtrlchtung E‘emten mah@si

Feldkochherd-Anhanger.arn Zugfahrzeug '

) Dre vorgeschnebene Stitzlast von 50 kg fiir Anhangerkuppiungen bei Kat$-Lasthraftwagen darf nicht uberschr{tten wer-
deni

™) § 84 SKVZO; baim Ubarschreiten des zulissigen Ge=amigewichtes erlischt jeglichar Rechtsschutz!

-8 -



%Hig.
- der abgekiappte {und gesmherte) Kamin mit aufgeschnaliter Kamlnverlange
rung zum Zugfahrzeug waist,

- der Betrigbsstofftank in Fahrtrichtung rechts montiert ist.

Die Anhéngevorrichmnq (Zugdeichsel) des Sonderanhangers ist mit Hilfe der ,Hirth-Verzanh-
nung" jeweils sa einzustelien, dafl der Feldkochherd waagerecht (mit glelchmaﬁzger Boden-
freiheit) transportiert wird.

Die zuldssige Hochstgeschwindigkeit mit angehangtem Fe!dkochherd -Anhénger betragt 80'
km/h.

andhabung

Alle Helfer haben sowoht beim Abhdngen des Feldkochherd -Anhdngers vom Zugfahrzeug ais |
auch beim Absetzen (oder Einhéngen) des Feldkochherdes vom Sonderanhinger Schutz--
- handschuhe und Schutzhelm zu tragen.

— Abhingen des Fel cicochherd-Anhdngers vom Eugfahrzeug

Zum Abhingen des Feidkochherd- Anhangers sind neben dem Kraftfahrer iﬁm& weiters
am Feldkochherd ausgebaﬁsﬁ@te Helfer erforderlich.

Helfer 1 (m der Regei der Truppfiihrer oder sein Stellvertreter) ubemlmmt das Kommando
und ist glelchzemg fiir die Sicherheit zusténdig.

1. Helfer 2 klappt die vordere Helfer 3 die hlntere FuBstutze ab
(sighe Abb. 19), .

2. telfer 1 16st den ‘%tecker des Beleuchtungskabels von der Fahr—_. |
zaugsteckdose und szchert das Kabel am Feldkochherd-An-
hénger, :

3. Helfer 1 und 2 sichern den Feldkochherd—Anhanger an der Zug-
deichsel, bevor o
der Kraftfahrer den Feldkochherd-Anhénger von der Anhangar- :
kupplung des Zugfahrzeuges 16st. :

- 4. Helfer 3 klappt beide FuBstiitizen hoch und sichert sie,

e -~ Abb. 19

Vorslecher -

Abldappen der i"uBstu1zen
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5. Helfer 1 bis 3 schisben, falis erforderlich, den Feldkochherd-An-
hanger zum vorgesehenen Steliplatz,

6. Helfer 1 zieht die Feststelibremse an, klappt die vordere FuB-
stiitze ab und sichert sie,

wahrend Helfer 2 die hintere FuBstiitze abklappt, sichert und '
Helfer 3 beide Unteriegkeile vor die Reifen legt {siehe Abb. 20}

Abb. 20

o .angezogéna .

Ahgehéngter. Feidkochhefd-ﬁnhanger

ﬁeach‘&e" Beim Betrseb des Feidkochherdes im Kuchenzelt ist der Anhdnger so einzu-
fahren, daf Betrlebsstofftank und Vertellerblock zur Zeftmltte welsenl

 — " Absetzen des Feldkochherdes zum stationdren Betrieb:

~ Der fiir den stationéren Betrieb des Feldkochherdes vorgesehene Platz muf standsicher,
: 'rutschsmher und moglichst eben sein. Brennbarer Bodenbewuchs ist vorher zu entfer-
nen. -

Zum Ausgleich von Unebenherten ist vorsorgiich Unteriegmatenal auf demn Zugfahrzeug
mitzuftinren.

1. Helfer 2 und 3 ergreifen mit beiden Handen die Tragegriffe eines
Geratekastens, wihrend

Helfer 1 zunichst die unteren, dann die oberen Befestigungs-
bolzen st {siche Abb. 21),

20—



Abb. 21

aberer =N
Befest:gungsbotzen

unterer
Befestigungs-
bolzen

L

Goratekasten

Tragegriff j [ﬂf:

Entriegein der Befestigungsbolzen.
am Gerdtekasten

2. Helfer 2 und 3 heben den Gerétekasten vom Fe[dkochherd ab
und tragen ihn zum vorgesehenen Steilplatz,

3. Helfer 1 klappt beide StiitzfliBe unter dem Geratekasten ab
(5|ehe Abb. 22},

Abb. 22

-‘—-—\_\_“_\_- — ’ p
T Stitzfule

Abkiappen der Stitzfiie am Gerfitehasten

4. Helfer 2 und 3 ste!ien den Gerétékas-ten ab

der zweite Geratekasten ist wie unier Nr. 1 bis 4 beschrieben
vom Feldkochherd abzunehmen und abzustellen,
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1.2

5. Helfer 1 entfernt die Abdeckplatte vom Karninfu@ am Feldioch-
- herd; hierzu ist die Kippbare Lippe am gebogenen Scharnierbol-
zen zu en‘ts:chem und der Bolzen herauszuziehen (siehe Abb

23),
" Aob. 23

Abdeckklappe

Kaminfu . A - e o . |
Scharnierbolzen . 75‘{

Hééét_é_sziéhen des gebogenen Scharnierbolzens

6. Hel‘fer 2 zieht wahrenddessen den Vorstecker an der Kamin-
stiitze heraus. (s:ehe Abb. 24) und

Helfer 3 en"tsmhert die Kammverlangerung,
Abb. 24

o 'Sicherung'
Kaminver- 'l o
langerung

Kaminstiltze

" Vorstecker

Enisichern der Kaminstiitze und der
Kaminveri@ngerung

7. Helfer 2 und 3 heben die Kaminverldngerung ab, schieben sie
gemeinsam auf den Grundkamin und richten den verlangerten
Kamin gemsinsam auf (siehe Abb. 25),

'.1722“-.



8 Helfer 1 sichert den aufgenchteten Kamin mit dem gebogenen
Scharnierbolzen (siehe Abb 25).

Abb. 25

Scharnierbq!zen

Aumchten des veriangerten Kamans

Beachte: E}er Kamm ist sﬁe&s vor dem &ﬁse’&zen des Feldkochherdes zum Sta‘tlo— |
SR néren Betrieb aufzurichten! -

—  Soil der Feldkochherd im Kuchenzett betricben werden, ist die Kaminver- .
téngerung erst nach dem Absetzen des Feldkochherde_s vom Sonderan- -
hinger auf den bereits aufgerichteten Grundkamin aufzuschieben! -~ -

Anmerkung:  Falls erfordenlich entfernt Heifer 1 an der hintéren Hirth- Verzahnung der Zug-
- deichsel den Vorstecker und st den Knebel der Spannschraube (ggf. mit
Hammerschiag auf Holzkeil, siehe Abb. 26), richtet dfe Zugdelchse! ausund .

sichert anschiieBend wieder die Hirth-Verzahnung. - . S

- Aprb. 28

Spannschraube

Knebel

Hotzleil

_Vorstecker

i.6sen des Knebels an der Zugdeichsel
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1.2

9. Helfer 2 klappt die vordere Fufistiitze hoch und sichert gemein-
sam it Helfer 3 den Feidkochherd an Zugdeichsel und Rohr-
rahmen und -

lassen den Feldkochherd nach vorne ab (siehe Abb. 27),

Ablassen des Feldkochherdes nach vorne

10. Helfer 2 und 4 entfernen die Vorstecker und |8sen die Kronen-
-muttern aller vier Steckbolzen mittels Doppelmauischltissel
SW 24/30 {siehe Abb. 28); Helfer 3 sichert an der Zugdeichsel,

Abb, 28

Stackbolzen

. Vo'rstecker

Kyonenmuiier

i.8sen der Vorsiecker und Kronenrmuttern.
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1.2

11. Helfer 1 zieht beade vorderen Steckbolzen heraus {siehe Abb.
29),

Abb. 29

Steckbolzen

Merauszishen der vorderen Steckbolzen
hier: vorne rechis

12. Helfer 1, 2 und 3 bringen den Anhénger langsam soweit hoch,
bis die Hebetwirkung einsetzt,

13. Helfer 1 vergewisseri sich, daB Helfer 2 und 3 die Last beherr-
-schen, erst dann klappt er die hmtere FuBstutze hoch und si-
chert sie,

14. Helfer 1 bis 3 bringen den Anhanger vorsmhtlg weiter hoch .
und setzen dabei den Feldkochherd ab {siehe Abb. 30},

Abh. 30

s

Abselzen des Feldkochherdes nach hinten

15. Helfer 2 verbleibt an der Zugdelchsel und klappt die vorders
FuBlstiitze ab,

6. Helfer 1 und 3 losen die hinteren Stecikbolzen,

— 25 -



1.2

17, Helfer 2 Kippt den Anhdnger wieder in die Horizontale zurlick
und lost die Feststelibremse,

| 18. Helfer 1 und 3 nehmen die Unterlegkeiie auf,

19. Helfer 1 bis 3 schieben den Anhanger parallel zum: Feldkoch-

' herd nach vorne weg, stellen ihn an einem gesigneten Platz

ab und sichern den Anhénger mit Feststellbremse und beiden
Unterlegkeilen {sieche Abb. 31).

Abb. 31

Abgesteilter und gesi_éherter Sonderanhﬁnger

%@acé‘st@: Die vier Steckbolzen sind nach dem Abstelien des’ Sonderanhangers mit
den Kronenmuttern und Vorsteckern am Rahmen zu sichern {siehe Abb.
31
Einhéngen des ?eidkochhemas in den Sondemnhanges‘
Vor dem Einhidngen des Feldkochherdes ist zu kontrollieren, ob alle Kesseldecke[ ge-

. schlossen und verriegelt und die Brennerklappen am Feldkochherd gesichert sind.

Sofern der Feldkochherd im Kiichenzelt betneben wurde, ist die Kaminverlngerung
durch die Helfer 2 und 3 mittels feuerfester Arbeitshandschube abzuziehen und auf -
dem anschlieBend umgeklappten Grundikamin zu befestigen.

- 1 Helfer 1 entfernt am abgesteliten Sonderanhénger die Vor-
' stecker und Kronenmutiern von den Steckbolzen, klappt die
- hintere FuBstiitze hoch und sichert sie, wahrend

- Helfer 2 die Unterlegkeile aumimmt und sie auf den Kotf Iugein
-mit den Haubenhaltern sichert, :

Helfer 3 die Steckbolzen soweit im Rahmen des Sonderan-
héngers zurlickzieht, daB sie nach dem FEinfahren sofort am
Feidkochherd befestlgt werden kénnen,

- 2. Helfer 1 bis 3 schieben den Anhénger zum Feldkochherci und
- fahren ihn waagerecht « vd parallel ein,

3. Helfer 2 und 3 heben de: . \nhénger an der Zugdeichsel so-
‘weit an, dall Heffer 1 die hinteren Steckboizen in die entspre-
chenden Bohirungen am Feldkochherd sinschisben kann,

4. Helfer 2 zieht die Feststellbremse an, wahrend
Helfer 3 die vordere Fu3stiiize hochklappt und sichert,

5. Helfer 1 bringt die Zugdse der Zugdeichsel wieder in dle -
 sprungliche {oder erforderliche) Lage, wéhrend

Heilfer 2 und 3 die Kronenmuttern auf die Steckbolzen schrau-
ben und durch Vorstecker sichern,
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10.

s

"3,2 '

Helfer 1 enisichert den Kamin durch Herausziehen des gebo-
genen Scharnierbolzens,

Helfer 2 und 3 klappen den Kamin nach vorne um und zichen |
die Kaminverléngerung ab, wahrend

Helfer 1 den Grundkamin mit der Kam:nstutze auf den Stand-

~ bolzen des Feldkochherdes absetzt und mittels Vorstecker si-

chert,

Helfer 2 und 3 Iegeh die Kaminverléngerung auf den abge-
klappten Grundkamin und befestigen ihn, wahrend

Helfer 1 den KaminfuB mit der Abdeckplatte verschiiet und
mit dem gebogenen Scharnierbolzen sichert,

Heifer 2 und 3 nehmen einen Geratekasten auf — Helfer 1
kiappt die StiitzflBe ein, wobei' die Stitzteller nach oben zur

Kastenunterseite zeigen milssen - und tragen ihn zum Feld-
kochherd,

. ‘hangen.den Geratekasten am Feidkochherd ein und sichern

diesen zundchst oben, dann unten mit den S:cherungsboi— "
zen und Vorsteckern, .~ : -

Helfer 1 bis 3 verfahren mit dem zwerten Geratekasten wie zu-
vor beschrieben, _

Helfer 1 10st die Feststellbremse und schiebt gemeinsam mlt '
Heifer 2 und 3 — sofern erforderlich — den Feldkochherci An-

~ hanger zum Zugfahrzeug

= Aﬁhangen des Feﬁsﬁk@chhei‘d»&nhangers am Zugfahrzeug
Vor dem Anhangen des Feldkochherd- Anhangers smd auf dem 7ugfahrzeug mindestens

Zu vertasten:

1 Stlick Ha!terung fur Propangasﬂaschen
4 Stick Propangasﬂaschen 1 kg (in der Haiterung smhern!)
4 Stiick Reserve- Propangasﬂaschen 11 kg (auf der Ladeﬂache sichernt),.
© 4 Stiick Propangasnmt'teldruck -QOvalbrenner
1 Stiick Aufbewahrungskasten flir Brenner
-1 Stuck Universalzelt (Klichénzelt), komplett
" auBlerdem die’ zusatzliche Ausstatiurig nach STAN (siehe Seite 37).

1.

Helfer 2 und 3 halten den Feldkochherd-Anhanger an Zug-

deichsel und Rahmen, wobei Helfer 2 die vordere FuBstutze S

hochklappt und sichiert, wahrend
Helfer 1 die hmtere FuBstiitze hochklappt und sichert,
Flelier 1 bis 3 schieben, sofern erforderlich, den Feldkoch-

- herd-Anhanger an das Zugfahrzeug herar, wiahrend

der Kraftiahrer die Anhangerkuppiung am Zugfahrzeug entsw
chert,

der Kraftfahrer befestigt mit Unterstiitzung der Helfer 1 b:s 3
den Feldkochherd-Anhdnger an der Anhangerkupplung des
Zugfahrzeuges und schlieBt das Verbindungskabel der Be-
leuchtungsantage des:Feldkochherd-Anhangers an.

— Kontrollen vor Fahribeginm _ :
Vor Fahrtbeginn ist die Verkehrssicherheit des Feldkochherd-Anhéngers zu Uberp'riifen.
Dabe 18t Besonders zu Konfrotfieren:
1. der sichere VerschluB des Betriebssiofftanks und samtlicher Speasekesw '

sel,
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die Sicherung der venta leinsétze an den Kesseldeckeln (Rlegeisteliung _
querl),

die korrekle Arretierung der angehangten G@mtekasten,
die Sicherung durch Vorstecker '

— der Kam;nabdeckung,
- — des in Fahririchtung nach vorn abgekiappten Kamins mit aufge-

schnaliter Kaminverlangerung,

-~ der hochgeklappten FuBstiitzen,

- = der Kronenmuttern an den Steckbolzen,
-~ der Knebel an der Hirth- ves*zahmng und

o

o~ m

12

— der AblaBhihne,

der sichere VerschiuB der @em‘&akasﬁen,

der Versoh!uB der AbEaﬁhahne durch die S‘Eauhschu&zkﬂappeﬁ,
die sichere Verrzegelung c:ler Feuemngs&umn

der Verschiu8 und die Sicherting der Brennerkl lappen an den Brenner-
rohren eznschI!ethh der Kupplungen der Betriebsstofileitungen,

die Spannfederslcherungf’Gumm|knebet5|cherung der- @nt@rﬂegkesie, _

- 10. die geldste Feststellbremse,
11,

der vorgeschrlebene giexchmaﬁige ﬁeﬁendm@k (Vgl. Kraftfahrzeug-
schein), ' '

dle elektrlsche ---------- eieuchﬁungsanﬂage

-2~



"
1.2 Der Feldkochherd 57/5 auf Sonderanhénger 57/4
1.2.1 Der Feldkochherd

tichenausstattung

$a§'z/§asammensteﬁuﬁg
- STAN-Begrifi: - Herd 200 auf Anh 2 Rad
Planungsnumemer: 7360 — 00086
VersArtBez.: HERD, GAS-, Speisenzubereitung fiir 200 Personen in einem.

Kochvorgang, gasbeheizt, umriistbar fiir flissige oder feste
Brennstoffe, mit Anhanger 2 Rad

Versir.: 7310 - 12 — 199 — 9085
Einzelgerit
Handelsname: Feldkochherd 57/5
Psanungsmmmer 7310 — 00000
Vers&ﬁ%ez, Herd 200, verlastbar
YersiNi.: |

Ablaufhabn

Mehrstoffbrenner

: 'Herdplat_t_e :

er Fel @Eﬁ@@hmr@ dient

der Z ubereltung von Verpfiegung und Getranken Die Speisenzubereitung erfolgt grund~
~sétzlich in dem vormn Sonderanhdnger abgesetzten Feldkochherd.

- Dasg %ﬁachen wéhrend des Transportes ist verboten!

Ahb. 32

doppelwandiger
Kochkessel 901

Pei!stlab/x

e

einwandiger ~ doppelwandiger
‘Kochkessel 851 Kochlessel 701

Uberdruckventil

Kesselverschiufl : Betr'ie:bsstofftank

Varteilerblock -

Batriebs-

Bratentopf -
gtofﬂeitung . '

Kiichankasten

Aschenliasten

Wirmestaufach _
Eckstreben

Der Faldkochherd 57/5
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1.2

Technische
— Beheizung

e 'Abmessungen

besteht aus

- Kiichenkasten
(siehe Abb. 32)

ten

Brenner: _ Mehrstoffbrenner Typ WE-
' : BASTO MB-10
oder .
Propan-Mitteldruck-Oval-
brenner {1,5 bar} -

Betriebsstoft: . Diesel (Heizdl), Benzin
oder _ :
feste Brennstoffe (Holz,
Kchle) ' '
oder

_ o _Propangas

inhali Betriebsstofftank: 241

inhalt Propangasflasche: 11 kg

Betriebsstoffverbrauch je . -

Brenner MB-10: _ 3 I/h bei Vollast © -

Propangasverbrauch je : R

Gasbrenner: 2,3 kg/h-bei Vollast

Heizleistung je Brenner: 11,5 bis 40,5 kW

Lange des Kochherdes '

{einschl. Brenner): . ©a. 1950 mm

Breite (ohne Gerate- o "

késten): ' - ca. 1180 mm

Hohe mit aufgek!apptem : o

- Kamin: - ca. 2300 mm
mit abgeklapp'tem
Kamin:. ca. 1700 mm

. aus Stahlblech, isoliert, mit Eckstreben, Herdpl'étte vier
" Herdeinsétzen, Innenkamin mit Abziigen, Kaminfu mit Ab-

deckplatte und gebogenem Scharnierbolzen mit Lippe, vier
Fererungs6finungen mit Feuerungsrosten,  Aschenkasten,

© Verkleidungsplatien und Feuerungstiren mit Brennerab— -'

schluBklappen,

zwel doppelwandigen, mit Kochbadﬂuss;gke;t geflilten
AuBenkesseln 90 I/70 1 aus Alurninum mit Deckeln, Dichtun-
“gen, Uberdruckventiien, Kesselverschllissen und Handgrif-

fen, Ablauthdhnen sowie je ein Peilstab mit Thermometer zur
Messung des Standes und der Tem;:)eratur der Kochbad-
flussigkeit,

einem eenwamﬁagen %ﬁachkesseﬂ 85 | aus Aluminium mit .

Deckel, Dichtung, Uberdruckventil, KesselverschiuB und
Handgnff sowie einem Ablaufhahn, :

einem Bratentopf aus rostiréiem Stahl mit Deckel, Dich-

tung, Uberdruckventii Kesselverschiuﬁ Handgriff und Ab-

laufhahn,

einem Wirmestaufach mit Tir, Griﬁ__und Har_‘l'eriegei.

Beachte:  Das Warmestaufach dient -ausschliefilich der Zurﬂbkhaltung der durch die
- Feuerung wiahrend des Kochvdrganges. abgestrahlten Warme im Herdinnern!

Nach Beendigung des Kochvorganges ist das Warmestaufach sofort zu 6ffnen,
damit die Uberschiissige Stauwdrme entweichen karn!
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Es ist verbolen, im Warmestaufach
- Speisen warm zu halten oder
— . Ausstattungsgegensténde abzulegen oder zu transportieren!

- Kamin - aus Stahlblech, abklappbar, mit Abdeckklappe, Kippvorrich- '
tung, drei seitlichen Spannverschilissen, einer gelenkig gela-
gerten Kaminstiitze sowie einer Kaminverlangerung mit Ka-
minhut, .

Abb. 33

Kaminverldngerung Kaminhut

J _ Innenkamin
Spannverschlu_ﬁ

GrundikKamin

Kippvorrichtung .
' Kaminsockel

Scharnierbolzen,
gebogen

Einzelteile des Kamins
— Betriebsstofftank mit Einfiilstutzen, Sicheinsatz und Tankdeckel, zwei Lager—- |

bécken mit Spannbadern sowie einem durchsichtigen
Kunststoffschiauch zur Kontrolle des Betriebsstoffstandes,

~ Verteilerbiock mit vier Abgangen vier Kipphebeln sowie einem Verbin- -~
: : ~dungsschiauch zum  Betriebsstofftank it Schnelisicher- .
heltskupplung, . _ .
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_ Méﬁf'stéﬁbrehner' e L e : _
- yp WEBASTO MB-10.  mit Gehéuse aus Stahlblech, Flammenieitblech, Brennerrohr,

+ Einfillistutzen
4 it Siebeinsatz

Tankdeckst

: s Bpannband
Kunsistoffschlauch
{Filistandsan- :
zeige)

Vertetlerblock "

w$stoffsch!auch=

Schnellsicherheitskupplurig o

Betriebsstoffiank und Verteilerblock

Anschlagblech Trichter, Brennerklappe mit F%mg und Siche-
rung sowie dem Dotht und giner Anhelzscha!e {siehe Abb.
35),

‘Brennerelnsatz mit SchnelIsmherheliskuppiung zum An-
schiul} an die Betriebssioffzuleitung,  Eingangskupplung,
. thermoelekirischem Ventil mit rotem Starterknopi, Thermo-
fihler und Abschirmblech, Verda"mpfer mit zwei Verdampfer-
rohren und dem Ventxitrager zwei Hegelventile mit Diisen
“und Handradern sowie dem Mischrohr mit Schieber und Hal-
teplatte (siehe Abb.. 35 und 36},

Abb. 35

Abschirmblech Schieber _
! Trichter Hegelventile

. Anschiag.
_ . Verdampferrohre .\
Brennerrokr ‘l”hermofi_i_hler_ :

Flammenieitblach

Verdampfier

Warze

Mischrohr = =

Thermoalek- - r
Anheizechale  trisches Very’ Starterknopf
Pocht

Eingangskuppﬁuﬂﬁ Schnsilsicher-
heitshupplung

Mehrstoffbrenner, Typ WEBASTO MB-10,
komplett milt Gehsuse
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Abh. 36

Schieher

Verdampfor . :
Halteplatte

Mischrohr

Wirmegitter Abschirmblech

Seitenansicht

e ] 1-3mm Abstand

Draufsicht
Brennerainsatz fiir Mehrstoffbrenner
~ Typ WEBASTO MB-10 |
— Gasbrenner 1,5 bar “mit Ovalbrenner, sechs aufgeschweiBten Brennertdpfen mit

-Einsatz, Pilotleiste (Zindleiste), je einem Ziind- und Ther-
moslement, Strahlblech, Tirblech mit' Scharnier und Ab-

deckblech, einem Regelventii mit Handrad, einem Piezo-
Ziinder, der Hauptbrennerdiise, Gasverbmdungsmhr Bren-
nerverkleidung (Windabweiser mit Klappe) und fest montser— o

ten Hochdruckverbindungsschiduchen,
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Abb. 37

Hoechdruckverbindunos-
sthlauch

Brennertopfe mit
7 Einsatz

\' Filotleiste

Srahlblech
Ziindelement

Gasverbin-
dungsrohr

Regelventil mit

Handrad
Piezo-Zitnder ks, Thermoelement
 Abdeckblach | - Brennerver-
. kleidung
Tikrblech mit _
~ Scharnier
Ciasbrenner 1,58 bar
{Mitteidruck-Ovalbrenner)
~  Fiaschenhalterung aus Winkel- und Flachstahi mit vier FlaschenfuBsicherungen:

und Sicherungsketten, vier Lagerungsbiigein zum Einhén-
gen am Feidkochherd, einem Doppelsperrblock mit An-
schiuB und Gasschlauch zum Verisilerblock am Feldkoch-
herd, einem Mitteldruck-Druckmindsrer mit Manometer so-
wie vier Hochdruck-Verbindungsschiduchen mit Schraub-
Kupplungen zum AnschiuB an die Propangasflaschen,

Abb. 28

 Mhitteldruck-
_Druckminderer

. Lagerungsbiigel -
Hochdruekverbin- )

Manometer
dungsschiduche .

Sicherungsketten.

FlaschenfuBsicharungen

Doppelsperrblock

Flaschenhalierung fir Propangasflaschen

~ Geritekasten A aus Stahlblech mit Trennwand und Zwischenboden mit zwei
{rachis} ' Spannbéandern, zwei herausnehmbaren Holzbdden, vier La-
: gerungsbigeln zum Einhéngen am Feldkochherd, zwei
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1.2

Tragegriffen sowie zwei abklappbaren FuBgestellen mit Ar-
retierungem; '

inhalt: (Anlagenblatter PI Nr. ?36_{3 — 00048, 7360 — 00056
und 7360 — 00066}

1 Stick Kochtopf 18 | mit Deckel (mit Spannband)

1 Stiick Kaffee- und Teesteb {mit Spannbandj) ;

1 Stiick Fleischwolf mit 3 Lochscheiben, Lochdurchmesser -
2 mm, 4,5 mm und 10 mm (mit Spannband) '

1 Stiick Trichier aus Hostalen

1 Stiick Hohlma8, 11

2 Stlick Tirblenden fir Feusrungstiiren

1 Stiick Schopfkelle 11

1 Stiick Schoptkelle 0,75 |

1 Stick Schaumlbffel 160 mm @

1 Stick Fieischgabel, ca. 600 mm lang

1 Stlick Bestecktasche mit folgendem inhali:

1 Schiachterstahl, ca. 400 mm lang

1 Fleischerbeil

1 Bratenheber, 530 mm lang

1 Pfannenmesser _

1 Schlachtermasser 67, ca. 350 rmm lang

1 Stechmasser 87, ca. 290 mm lang, rostirei

1 Ausbeinmesser 67, ca. 230 mm lang, rostirei

6 Kartoffelschdlmesser

& Tischmesser mit Wellenschliff

6 Tischgabeln

6 Tischioffel

2 Holzléffed, ca. 35 cm lang

1 Lebensmitteischaufel -

1 BUchsendffner

1 Korkenzieher

1 Knochensége, ca. 400 mm Biattlange

1 Schneebesen, ca. 350 mm lang

1 Kiichenspate!, 70 mm breit

Abb. 39
Werkzeugtasche

Turblenden flr .
Bestecktasche |

Feuerungstiiren

Schaumtoffel
Fleischgabel
- Schopfkelie 11 und 0,751

- Zwischanbiech

& Tassen

Holzboden,
Trichter varne .

Hobimal3, 11

2 Gewilrzdosen,
2 Lebhensimiitetbe-

ffoe- und Teesieh
Topf, 181 mit Decksl Kaffee-und Tees _
hélter, 2 Behilter

Fleischwolf Holzboden, hinten it SchraubverschiuB-
E : {nicht eingezeichnet}

Anovdnung des Zwischenbleches, der Holzbéden und

o des Inhaltes im Geriitekasten A {rechte Seite)"}

"} Anordnung des Inbaites kann je nach Serle unterschiediich seint
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Gerdtekasten B

{links}

6 Stiick
8 Stilick

1 Stlick Werkzeugtasche mit folgendem Inhalt:

1 Schlosserhammer 500 g S DIN 1041

1 Kombizange 180 DIN 5244
Schraubendreher 0,8 x 4 mm DIN 5265
Schraubendreher 1 x 7 mm DIN 5265
Schraubendreher 1,6 x 10 mm DIN 5265
Doppelmaulschiissel 6§ x 7 DIN 3110
Doppelmaulschiissel 8 x 8 DIN.3110
Doppelmaulsciiiissel 10 x 11 DIN 3110
-Doppelmaulschiiissel 12 x 13 DIN 3110
Doppelmaulschiiissel 19 x 22 DIN 3110
Doppelmaulschiiissel 22 x 24 DIN 3110
‘Doppelmaulschiiissel 24 » 30 DIN 3110
Einmaulschilissel 14 DIN 894
‘Einmauischiiissel 17 DIN 884

1 Steckschilisse! 13 A DIN 858

1 Steckschilisse! 18 A DIN 659

Tassen aus Melamin

Teller aus Metamin

2 Stlck Gewilrzdosen 0,25 | mit Deckel

2 Stlck Behaiter fiir Lebensmitiel 0,6 | mit Deckel

- 2 Stlick Behéiter 0,5 | mit SchraubverschluB fir Es s:g und

el

'-Ai.i'sfijhrung wig Ger'étekasten A;

inhalt: {Anlagenblafter Pi Nr. 7360 — 000486, 7360 0058,
7360 ~ 00066 und 7360 — 00086}

- 2 Stick
-1 Stilick

1 Stlick
1 Stiick
4 Stiick

1 Stiick

1 Stlick
1 8tiick
1 Btiick-

1 Stiick

Turb!enden flr Feuerungstiiren
Feueridscher, 2 kg Inhalt

Schussel, ca. 14 | {mit Spannband)
Schlauch 1/2”, 10 m lang, fir Trinkwasser

Belagbretter aus Kunststoff {mit zwei Spannbam

dern} _

Fie:schschne;dplatte 55 x 35 x 4 cm

Rihrhoiz mit LitermaBeinteilung

Kanister 5 | flr Kochbadfliissigkeit {mit Spannband)
Auslaufhahn mit. Versch!uﬁschraube fir Kanister 51
it Kochbadfiiissigkeit -

Ersatzieilkasten mit fotgendem Inhalt:

1 Brennereinsaiz, komplett :

-2 Lunten mit Kocher (Topflunten; auf dem Schlebe—

~ deckel befestigt) .

- 4 Mandréder fir Deckelverschiiisse -

1 Stiick
1 Stiick
1 Stitck

~1 Stick
1 Paar

1 Stiick

-4 Dichtringe 10 x 14 mm DIN 7603

8 Dichtringe 12 x 16 mm DIN 7603
4 Dichtringe 18 x 22 mm DIN 7603
8 Dichtringe 14 x 10 x 6 mm (Oleos)
1 Kunststoffleitung mit SchnellverschluBkupplung
Dosendffner-Maschine '
Schornsteinbesen
Fleischwolif-Befestigung
RuBkratze
Schutzhandschuhe
Verbandkasten DIN 13 164
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Absb. 40

R . Feuerldscher
Kanister, 5} for : .
Kochbadfliissigkeit
Topflunien

Sehlauch, 10m
f Turblenden flr
Feuerungstiren

. f Zwischenbiech

Verbandkasten

Dosendifner-

Maschine Schilssel
Holzboden, Belagbretter Rithrirolz

. yomnme . .

Fleischschneideplatte Holzboden, hinten

Anordnung des Zwischanbodens, der Holzbdden und
des Inhalies im Geratekasten B (linke Seite)’)

Das nachstehend aufgefithrte .f_’ubehor ist %ose in den Geratekasten ie nach verfligbarem
Platz und auf dem Zugfahrzeug zu verlasten:

1 Stiick Kanister 20 t fiir Be’mebsstoff
1 Stiick Einflllstutzen flir Kanister 20 |
1 Stiick Kunststoff-Eimer 10§

1 Stlick Stahibiirste

2 Stick Scheuerblrsten

1 Stiick Piassava-Besen

3 Stuck Spdlticher

-3 Stiick Geschirrticher

3 Stiick Kichenhandiiicher

3 Stick Aufnehmer

ﬁﬁha@uﬁg

Aiﬁgememes : : _
- Das Anheizen des Feldkochherdes darf erst dann erfolgen, wenn

- — die nachstehenden Slcherheltsmaﬁnahmen durchgefuhrt und heachiet wur- _' o

den,
— die erforderlichen Funktionskontroflen am ‘Gerit durchgefuhrt wurden und

— dle jeweiligen Kochkessel oder der Bratentopf ausrelchend {Mmdestkochgut
menge 1/3 Inhalt) gefiilit sind! '

- Smharﬁ‘aeﬁsmaﬁﬁahmen vor inbetriebnahme des ?e!dkochhendes'

Der Feidkochherd ist grundsétzlich stationér, das heiBt abgesetzt vom- Sonderanhanger
zu betreiben! Der Betrieb des Feﬁcﬁkachherdes in geschliossenen R3umen ist verbo-
tend

Vor. dem Festiegen des Steliptatzes zum Betrieb des Feldkochherdes ist auf den: nach

%) Andrdnung des irihaltes kann |e nach Serie unterschiadlich sein.
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Landesrecht vorgeschnebenen Slcheme:tsabstand zu Gebiuden und Bauwerken zu
achten! -

Die Beschéftigung von Helfern unier 16 Jahren am Feldkochherd ist verboten! Beschif-
figt werden dirfen nur Helfer nach qualifizierter Unterweisung am Gerdll '

~ Zum Betrieb des Feldkochherdes sind stindig mindestens 3 Helfer erfordertich!

Bei Verwendung von Flissiggas (F‘ropangas) ist jeglicher kombinierter Betrieb verbotent!
im Umkreis von mindestens 5 Metern (ab jeweiliger HerdauBenkante) ist das Rauchen so-
wie die Verwendung offenen Lichtes untersagt!

im Bereich offener Kanalisationen (z.B. Kldranlagen, Sickerschéchten) ist der Betneb des _
Feldkochherdes mit Fiissiggas verboten!

Betrseb des- Fe!cﬁﬁmchherdes
Belm Betrteb des Feldkochherdes sind folgende- Hinweise zu beachten:

— Einhalien aller Slchemeltsbesnmmungen und Durchfuhrung der FunktlonSkon— _
" troilen! ' '

- _Mammaie Flllhdhe der. Kochkessei bis 5 em unter dem Schwalirand (Aus-
nahme: Bratentopf)l

—  Beim Offnen der Kesseldeckel Wahrend eines Kochvorganges sind die Knebel-
verschiiisse langsam zu Sinen, damit entstandener Uberdruck (ber den Kes-
selrand entweichen kann (Verbruhungsgefahr)i erst anschlieBend den Knebel-
verschlul aushaken und den Deckel vollstéandig-6ffnen und arretierent”

~ Bei ausreichendem TemperaturiiberschuB im chhbad der doppelwandigen
Speisekessel (Kontrolie am Thermometer).ist die Energiezufuhr abzustellen, zu-
: mindest aber die Heizleistung zu reduzieren! '

énb@%m@hmhme @eﬁ ?@ dkochherdes ms‘& M

?unktwnskammiﬂen yor dam Anheizen des Rﬁahmﬁoﬁbmnmrs

Vo demn Anheizen des Feldkochherdes sind dar Reihenfolge nach zu kontrollieren:

1. Uberdruckventile (Wrasen-Ventile) an den Kesseldeckeln;
die Ventileinsétze mussen vertikal frei bewegllch sein, die
fliegel stehen guer,

2. Stand der Kochbad-Fl usszgkeat mittels Peilstab am Ther—
- momeler; Ablesemarken: min/max, ggf. nachfillen,

3. Kesselfiillung mit Kochgut; dabei Mmdeskochgut.menge
beachten!

4. Fulimenge des Betriebsstoffianks; unter Umstanden auch
- die Betriebsstoffart durch Zindprobe an der Topflunte Gber-
prifen,

- b, Durohgang;gkeit der Beﬁrs@bss@oﬁﬂeatungen mittels Topf-»
lunte; und dichte Verbrndung der Sicherheits-Schnellkupp-
lungen,

8. Anheizschale im Brennergehiuse und des dort eingesetz-
ten Dochtes; ggf. mrt Putzwolle oder Lappen reinigen oder
abtrocknen,

- 7. .sichere Verriegelung des F%ammenﬁesth!eches auf dem
Brennerrchr. {Bajonett-VerschiuB) zur Gewshrieistung einer
einwandfreien Brennerfunktion und zur Vermeidung von Ma-
terialschiden,

8. dem verwendeten Be’zriebsstoff entsprechend rlchtlg-el_n_ge-
setztes Mischrohr im Mehrstoffbrenner und Dichtigkeit des
Brenners,

9. Thermoelektrisches Ventit und richtiger Abstand Zwischen
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“E 52
Thermofiihler und Verdampfer {siche Abb, 36  Brennerdrauf-
~ sicht®},
10. Warmestaufachi

. Beachte: Bsim Betrieb mit Diesel {Heizdl) ist an der jeweiligen Brennstelle der Aschen-

kasten vorsorglich als ,Tropfschale® bis zur Héhe der Brenner-Abdeckklappe
herauszuziehen (_siehe Abb. 41}!

Abb. 41

Brenner - -
Ahdeckkiappe

Aschelasten

Aschenkasien als Tropischale

vmberesmﬂgen am Mehrstoffbrenner:
Das jedem Mehrstoffbrenner beigegebene Mischrohr mit Schieber ist fester Bestandtail
des Brenners tnd bleibt daher sténdig emgebauﬁ

Bei der Verwendung von Diesel (Heizdl) oder dhnlichen Betriebsstoffen ist das Mischrohr

in den Verdampfer einzuschieben (siehe Abb 36) und durch den Schleber i dar Haite—
platte zu sichern. - -

Bei der Verwendung von Benzin 0.4. ist das Mischrohr auf , Halbsteliung® zu zlehen Der
Schisber wird hierzu mit der vorderen Bohrung in der Halteplatte arretiert (siehe Abb. 42).

Abb, 42

i vorders Bohrung Haitaplatte
‘ Schisber

LHalbsteliung® des Mischrohres am Mehrétdﬂ-
© brenner bei Benzinbetvieh
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1.2

-~ Emsetzen des Mehrstoffbrenners:

1.

2.
~pfer dabei (iber den vorderen Rand der Anheizschale heben,

Brennerabdeckk!appe offnen Klappenring entsichern und ab-
nehmen, :

Brenner [ns-_B_rennergehéius_e einschieben und den Verdam-

bis beide Fuhrungsstlfte der Spannfeder in der Halteplatte ar-
retieren,

Brenner mit Klappenrmg smhem und ‘mit der Sicherheits--

_ schnel!kuppiung verbmden

o Enbaﬁnebnahme des Mehrst@ﬁbmnnes‘s bei Beiﬁeb met @sasaé oder Heizél:

Vor Inbetriebnahme der Brenner sind der . Feuerloscher 2 kg grszbereit aufzusteilen und 3
feuer‘feste Arbeitshandschuhie- bereltzulegen

1.

2.

Entsprechenden Betnebsstoffzulauf durch Betathen des ba-
treffeniden K[pphebels anm. Verte:lerb!ock offnen,

Brennerabdeckklappe offnen und rechtes Handrad mehr als
eine halbe Umdrehung nach links 6ffnen (Kontrolie am Splint),

- 3. Starterknopf (rot) eindriicken und festhalten, bis ca. 5 Sekun-
- . den lang Betriebsstoff durch die rechte Dise in die Anheiz— _

schate einspritzt,

2 Funkt;onskontro!le die mit Betnebsstoff ge‘trdnkte Topf—

lunte anzlinden, am- rechten Handrad vorbei in Richtung An-

" heizschale schaeben und den Doch‘t in der Anheizschale ent-

ziinden;
bei unglnstigen Windverhitinissen ist dte brennende Topf— :

. lunte unmitteibar vor das gedffnete, rechte Ventit einzubringen

und der einlaufende Betriebsstoff direkt zu entziinden, um so
die Flamme in die Anheizschale zu. ubertragen

. Topflunte entfemen abléschen und sichern, -

rechtes Handrad wieder _schiieBen und ca. 4 bls 5 Minuten

‘warten {Zeitkontrolle!),

rechtes Handrad ernsut mehr als eing hatbe Umdrehung Bff-
nen.

Vorsschi Bei ausreichendem Gasdruck ziindet der Brenner
liber eine geringfiigige Verpuffung!

Starterknopf erneut eindriicken und emlge Sekunden fes*thal« :
ten, bis der Betriebsstoffzulauf gewéhrleistet ist (zu erkennen '
am gleichbletbenden Verbrennungsgerausch);

" nimmt das Verbrennungsgerdusch -ab, ist der Starterknopf
_nochmals einzudricken und nur kurz festzuhalten (vgl. Nr. 8),

rechtes Handrad etwas zudrehen (regeln; etwa 1/2 Umdre-

hung), um den Gasdruck gegeniiber dem hydrostatischen

.- Pruck (entsteht durch den Flussigkeiisdriick vom Tank her) zu
~erhOhen (vgl. Kaltstart beim Kraftfahrzeug),

10.

11

12.
- -Rauchgasabfuhrung am Kamin achten

erst nach waiteren 4 bis 5 Minuten das Emk@ Handrad Zusaiz-
lich und aiimahhch Offnien, '

beide Ventile Uber die Handrider so einstellen (regein}, dafl
der Gasdruck im Verdampfer den hydrostatischen Druck des

zulaufenden Betriebsstoffes entspricht; dabei auf gleichblei-

bendes Verbrennungsgeriusch und auf die Hauptfarbe ,gelb”
im Brennergehause achten,

Brennerfunktion von Zeit zu Zeit kontrollieren und auf die
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Beachte: Tritt Betriebsstoff aus den oicherheitssc:hne!ikuppiungen oder Betriebsstoff-

leitungen aus oder 1auft dieser aus der Anheizschale nach rickwirts (bsr -
die Halbschaie aus dem Brennergehduse aus, ist sofort der entsprechende
Kipphebel am Verteilerblock zu schiieBen und der Betrieb des Brenners bis
2ur Beseltlgung der Stérung einzustelient

Nur bei einer optzmaien Ems’[ellung der Brenner wird der Betriebsstoff volistandig vergast
und riickstandsfrei verbrannt und somit eine maximale Heizleistung erreicht.

| Eﬁb@%ﬁ“ae@mhm@ des _
. Vor Inbetriebhahme der Brenner sind der Feuerldscher 2 kg grtffberejt aufzustellen und feu-

Absteﬂ en {L@schen) des %ﬁehrstoﬁbrennem

1. Entsprechenden Betriebsstoffzulauf durch Betatigen des be-
treffenden Kipphebels am Verteilerblock schliefen,

2. beide Regelventile am Brenner schiieBen.

Soll der Brennereinsatz repariert werden, empfishlt es sich, die Regelventile erst vor dem
Ausbau des Brennereinsatzes zu schiieBen.

Beachte: Brenner nach dem Abstellen (LL0schen) voilstahdtg abkinien lassen {minde-
stens 20 M:nuten}l Erst danach darf der Brenner erneut geziindet werden'

erfeste Arbeitshandschuhe berertzuiegen

‘Wird als Betrfebsstoff Benzin verwendet, ist das MESChI’OhF auf ,,Halbste!iung (srehe Abb. 42)

Zu ZIehen

1. Entsprechenden Betnebsstoﬂzuiauf durch Betatigen- des he-
treffenden Kipphebels am Verteilerblock Gffnen,

2. Brennerabdeckklappe Bifnen und rechtes Handrad mehr als
eine hatbe Umdrehung nach links 6ffnen (Kontrolle am Splmt*)

3. Lunte”) anzinderi und am rechten Handrad vorbei vor. die-
rechte Dlsendifnung halten, -

4, Starterknopf (rot) eindriicken und festhalten, bis nach der Ziin-

dung des Betriebsstoffes der weitere Betriebsstoffzulauf ge- -
~ wéhrleistet ist (zu erkennen am gieichbtelbenden Verbren—_--_-_.

nungsgerauschy; -

nimmt das Verbrennungsgerausch ab, st der Starterknopf C

nochmals einzudrlicken und kurz festzuhalten (vgh. Nr. 4)
5. Lunte sofort entfernen, ablgschen und sichern;

6. linkes Handrad 6ffnen und. beide Handrader so e;nregulleren L
~ bis der Gasdruck im Verdampfer dem hydrostatischen Druck o

des zulaufenden Betriebsstoffes entspricht,

7. Brennerfunktion von Zeit zu- Zeit kontrottieren und auf dle L

Rauchgasabfiibirung am Kamin achten

Beachte: Tritt Betriebsstoff aus.den Slcherheltsschnellkupplungen oder Betnebsstoﬁ~ _
o leitungen aus-oder 1auft dieser aus der Anheizschale nach riickwarts Uber

die Halbschale aus demn Brennergehiuse aus; ist sofort der entsprechende
Kipphebel am Verteilerbiock zu schlieBen und der Betrieb des Brenners bis
zur Beseitigung der Stérung einzusteflent

Auch hier wird durch die optimale Einstellung der Brenner der Betriebsstoff vol!standlg _
vergast und rickstandsfrei verbrannt und somit eine maximale Heizleistung erreichi.

— Abstellen (Loschen) des Mehrstoffbrenners:

1. Entsprechenden Betriebsstoffzulauf durch Betétige'n des be-.
trefienden Kipphebels am Verteilerblock schifeBer und

Y Zur Erbdhung der Sicherheit empfiehit sich die Verwendung einer ,Pinssllunta™
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2. erst nach volligem Ausbrennen beide Regelventzle am Brennher
schiieBerr.

Beachte: B‘re.nner hach dem Abste!ien {Lbschen) voilsténdig abkiihien lassen (minde-
' stens 30 Minutenf! Erst danach darf der Brenner: erneut geziindet werden!

Eﬁm@*s@mah e des @@E@Eﬁ@@hh@mﬁes it festen @m@%@ﬁm

e VGa‘baE’esiungen zum Betrieb des Feldkochherdes mit festen Brennstoffen: |

Vor der Verwendung fester Brennstoffe {(Holz, Kohle) ist an der en'tsprecheﬂden Brenner-
stelle des Feldkochherdes entweder der Gasbrenner oder der komplette Mehrstoffbren-
rer mit Brennergehause und Feuerungstur auszuhédngen {sishe Abb. 43).

1. Verrlegeiung an der Feuerungstur ibsen, Brennergehause mit
Brenner und Feuerungstiir nach auBen klppen und aus dem Ar-
ret;erungsrahmen I&sen {sishe Abb. 43),

Abb. 43

: - Verlegelung Mehrstof{brenner
Arretierungs- . -
| rahmen

Brennergehiuse

Feuerungstir

Ausbsau deés kompletien Mehrstoffbrenners

2. die vier Befestlgungsschrauben {SW 10} des Brennergehauses
an der Feuerungstilr 16sen,

‘Bajonett-Verriegelung des Flammenieitbleches 16sen und Bren—
nergehiuse mit Brennereinsatz an der @ﬁnung der Feuerungs-
tir herausziehen,

- 4. Offnung in der Feusrungstir durch Aufschrauben einer Tir-
- blende (aus dem Geratakasten) verschiieBen und Feuerungstir
wieder in den Arretierungsrahmen  einsetzen (sishe Abb. 44),

5. Luftklappe zum Aschenkasten _bffnen (siehe Abb. 44).

L5
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. Abb. 44

St

Féuerungsmr - Luftiklappe

Befestigungs-
schrauben

Feusrungstily fiir feste Brennstoffe

Beachte: Zur Vermeidung (Minimierung) von Funkenflug sind vor Betriebsbeginn die -
Kaminzige und der Feuerungsraum zu entruben!

— ibschen der ?euemng
Nach Beendlgung eines Kochvorganges ist

1. das noch brennende Hezzmatemai mittels RuBkratze in den_
Aschenkasten zu rAumen, dieses

2. abseits vom Feldkochherd durch Spr[_,]hstrahl abzuldschen und
3. der abgekiihite Feuerungsraura zu reinigen.
: Hinweis: |
Die Verwendung fester Brennstoffe kommt in der Regel nur in Frage

— - zur kurzfristigen Uberbriickung von Engpéssen in der Versorgung mit flussagen
Betriebsstoften,

— wenn aus Sicherheitsgriinden der Feldkochherd ersatzwe!se rmt FEUSSiggas' :
__ (Propangas) nicht betrieben werden darf und,r’oder '

-_—' im ‘fnedensmaﬁigen Einsatz!

Emhe‘&rsehmhmﬁ @@s Feldkochherdes mit Gasbrennern
Vos‘berestungen fiir den Betrieb mit Faussxggas (Pmpangas}

Wird vom Betrieb mit fluss:gen Betnebsstoffen auf Flusszggas umgestellt sind folgende :
Vorberettungen durchzufuhren

1. Slcherheltsschneiikupp%ungen zmschen Betnebsstofftank und'
Verteiierblock trennen, :

2. Betriebsstofftank ggf. nachidlien,
3. samtiiche Mehrstofforenner ausbauen,
4. Aschenkasten entfernen,

5. Betriebsstoffleitungen entleeren durchsplilen und mat Druck-
fuft gusblasen,

6. Luftiiappen {Turen der Aschenkasten) in geoffnetem Zustand
arrelieren,

7. samtiiche flexiblen Betriebsstoffschiiuche ent‘fernen.
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1.2

o ?unk‘tsmsk@ﬁtmﬁﬁen vor Montage der ?Eussaggaswversoggungmnﬂage

Vor der Montage der- Flaschenhalterung und dem Emsetzen der Propangas Flaschen
sind der Rethenfolge nach zu kontroflieren:

1. fester Silz der Hochdruck Verbmdungssch!auche an der Fla-
_schenhaiterung, '

2. Funidion der Handrader am Doppeisperrbiock durch Drehen
von Anschlag zu Anschlag, -

3. fester Sitz der Hochdruckw\ferbmdungsschIauche an den Oval-
_brennern,

4. Gangigkeit der Handrader der Regelventfie an den Ovalbren-
- nern durch Drehen von Anschiag zu Anschlag und auf Starter-
~ funktion durch Eindriicken,

B, Funktlonsfahigkelt cies Piezo- 7unders (Zurldfunke auf der P!ioiw
- leistey; '

ist ein Zundfunke nicht crkennbar S:iikon Kabel, Kabelschuhe
und Zindelement auf festen Sitz und Koniakt uberprufen ggf.
auawechseln

6. Fester Sitz der- Brennertopfe mit Elnsatz ggf auf Fiostbt!dun—
~ gen oder Feuchtigkeit kohtroltieren, ggf. beseitlgen '

7.~ Rostbildungen oder Feuch‘tsgkelt auf der Pllo’cleiste ggf. besei-

- tigen. -
ﬁnbau der Flaschenhal 'Eemng am Feldkochherd:

- 1. ‘Helfer 2 und 3 nehmen die Flaschenhaiterung auf, tragen sie
zum Feldkochherd, hingen sie anstelle des tankseitigen Geré-
fekastens ein und. sichern sig, wahrend

- Helfer 1 darauf achtet; daB die HochdruckNerbmdungsschiau—
- ¢che nicht zwischen Flaschenhaiterung und Feldkochherd ein- .
- geklemmt werden, '

2. Helfer 1 kuppelt den ﬂexzbien Schiauch vom Doppelsperrbtock
arn Verieilerblock an und Iost dte Slcherungsketten an der Fla-
schenhalierung,

Abb. 45

' | Hochdruck-
A Verbindungs-
sch[auch
—

i\’ ertt—ulerblock /

. Hoéhdrck _—Vrbin~ '
- dungsschiauch

Doppelsperrblock ;;g Flaschenventil

Flaschenhalterung mit angeschlossenen
© Propangas-Flaschen am Feldkochherd



ﬁeachte'

— Schraubverbindungen an Gasanlagen sind ‘mit einem Lmksgewmde aUSQe— o
stattet!

12

3. Helfer 2 und 3 setzen je zwei Gasflaschen auf die Flaschenhal-
terung, sichern sie mit den Sicherungsketten, kontroliieren die
Flaschenventile auf VerschiuB, &ffnen die Flaschenventile kurz-
zeitig zur Beseitigung eventuei!er Fremdkorper und schlieBen
die Gasflaschen an die Hochdruck- Verblndungsschlauche an
(Siehe Abb. 45).

= Jedes Flaschenventii und jede Gegenkupplung der HochdruckNerbmdungs— -

schiduche miissen mit je einer Gummidichtlippe versehen sein!

— Einsetzen des Mittel dmckwi}vaﬂbmnnes"s {kurz: Gasbrenner)

. Gasbrenner in die Feuerungsdffnung einbringen, Turb!ech mit”
Scharnier im Arretierungsrahmen der Feuerungsdffnung fixie-
ren und durch Verriegelung schlieBen (sicshe Abb. 46),

2. Hochdruck-Verbindungsschiauch des Gasbrenners an der Si- - -

cherheitsschnellkupplung der starren Betrtebsstofﬂeltung am
Feldkochherd anschiieBen (siehe Abb. 46).

Abb. 46

“Tirblech

\

Sicherheits-
Schnel!kupplung :

Yarriegelung

Hochdiuck-
Verbindungs-

Brennerverkiaidung M _sch!auch

fir
Mittetdruck-
Oualbrenner

y

Beachte:

AnschilieBen desﬂasbrenners_ am Fe!dkoc_:hhard

Vor inbetriebnahme des Gasbrenners tst die chhtlgket’t des gesamten unter
Gasdruck stehenden Leitungssystems zu uberprufen?

Funklionskonirolien vor dem Anhelzen:

Vor dem Anheizen des Feldkochherdes sind der Reihenfolge nach zu kontmliierén:

1. Uberdruckventile (Wrasen-Ventile) auf den Kesseldeckeln; die
Ventileinsatze miissen vemkal frei beweglich sein, die R;egel
guer stehen,

2. Stand der Kochbadflussrgkeit mittels Peiistab am Thermome- - .

ter; Ablesemarken: min./max.,

3. Kesseifi}iiung mit Kochgut; dabei Mindestkochgutmenge be-
achien,
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1.2
. 4. Wirmestaufach!
- Enbemebnahme des Gasbrenners:
1. Alle vier Flaschenventile 6ffnen,

- 2. beide Absperrventile am Doppeisperrblock Sffnen,

3. entsprechenden Kipphebel am Verteilerblock dffnen (Numene—
rung beachtent),

4. Handrad am Gasbrenner um 90 Grad nach links 6ffnen (Pfeil-
marke zeigt nach oben} bis zum Anschlag emdrucken und
gleichzeitig
Piezo- Zunder mehrmals hintereinander schnell eindriicken, bis

- das ausstromende Gas entlang d@r Psioiiens&e zundet

" Achtung! _

- Sollten jetzt Brennertdpfe am Ovalbrenner ziinden, Bedienung
sofort abbrechen, Sicherheit wieder herstellen, Gasbrenner
‘ausbauen und zur Instandseétzung an die zusténdige KatS-Zen-
tralwerksialt abgeben! :

5. Handrad so lange eingedriickt halten, bis der Thermofiihier
- ausreichend erwdrmti ist (ca. 10 Sekunden), -

6. zum Zimden des Hauptbrenners Handrad voll (b:s zum An-
schiag) nach links &ffnen, danach

7. gewinschie Heizleistung einregulieren.

Abb, 47

. @edﬁenuﬁgsanﬁeﬁtumg fir Gasbrenner

Tethnische Daten:
Betriebsdruck: 1,5 barf).
Gasverbrauch: 2,3 kg/h je Brenner

§nbetne&mahme

"~ Alle 4Flaschenventale offnen Absperrvsntiie Gffnen,
" Ventil an Vertellerstation fiir den zu benutzenden
Brenner Hifnen.
Handrad {1} am Brennsr so weit oﬁnen daf}
horizonigler Pfeil auf dem Typenschild senkrecht
rnach oben zeigt.
Handrad bis Anschiag eindriicken und durch
schinetles Niederdriicken des Piezo-Zinders & (2)
das augstrémende Gas entzinden.
Handrad so lange eindriicken, bis Thermofiihler
erwidrmt ist (ea. 10 sel.).
Nach zwei Umdrehungen (Sicherheitsabstand}
ziinden - die Hauptilammen.
Gewiinschie Leistung mit Handrad einstellen.

AuBerbetriebnahime

Flaschanventile schliieBen, Absperrventile schiieBen.
Zuieitung des Brenners an dar Yerteilorstation zu.
Handrad (1) am Brenner schlieBen.

Bedienungsahaeitung fiir Gasbremher ar den
Fromtplatien des Feldkochherdes
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— Abstellen (Lﬁschen) des Gasbrenners:
1. Alle vier Flaschenventile schlieBen,
2. beide Absperrventile am Doppelsperrblock schlieBen,

3. entsprechenden Klpphebel am Verterierblock schlieBen (Nume—
rierung beachtenl), -

4. Handrad am Gasbrenner durch Rechtsdrehungen bis zum An— |
schlag schiielen.

artung und Pflege

Zur Gewahrleistung einer hygienisch elnwandfrelen Verpflegung und zur Erhaltung der mate-

riellen Einsatzbereitschaft des Feldkochherdes sind folgende Wartungs- und- Pfiegearbetten
durchzufibren: _

— Nach jedem E(ochvorgang

Grindliche Reinigung des jeweiligen Kochkessels, des Kesssldeckels (innen) einschlies-
lich des Uberdruckventils und Ventiltellers, des betreffenden Ablaufhahns sowie der -
- Herdoberflache.

. Die F{emsgung erfoigt grundsatzllch mit heiBem Wasser unter Zugabe eines hancielsubh— e

chen Netzmittels {Fettibser).

Zur Reinigung des Uberdruckventils und des Abithahns mit den Einsétzen ist etne ge-
gignete Flaschenblrste zu verwenden.

RuB- und Fettriickstinde auf-der Herdoberfliche und an den Gerétekisten kénnen mtt
- dimnfitissigem Reinigungsdl entfernt werden.

* Nach erfolgter Reinigung ist mit ausreichend Wasser grundllch nachzuspu!en bevor der
Speisekessel neu befilit wird: - :

Beachie:

'— Zur Reinigung verchromter Armaturen dirfen weder kérnige noch atzende Mit- -
tel verwendet werden!

— Die Benutzung spanabhebender Werkzeuge emschlleBllch Stahlwolle zu Hem:- ) _
gungszwecken oder zur Durchflihrung anderer Wartungs— und Pfiegearbeiten :
. am Gerét ist verboien! _ :

—  Tagiich: . a
~ Nach Beendlgung des fiir den Einsatztag letzten Kochvorganges smd die Spensekessel

wie oben beschrisben zu reinigen, weitmaglichst abzukiihlen, grindlich 24 trocknen und.

- bei gebdffneten Kesseldeckeln sowie herausgenommener Einsatze der Uberdruckven- o
tile und AblaBhahne — zu liften. :

Bei der Reinigung des Bratentopfes ist sinngeméihd zu verfahren
- Feldkochbierd und Geratekasten sind anschlieBend AuBerlich zu reinigen.

Die Belagbretter sind von den Geritekasten abzunehimen, mit heilem Wasser unter. Zu—
satz eines handelstiblichen Netzmittels und unter Verwendung einer Burste Zu re:mgen
'nachzuspulen und einzein zum Trocknen aufzustellen. oo

Die Geritekasten und die dazugehfrende Ausstattung sind in gleicher Weise zu saubern
Dabei ist die Ausstattung auf Handhabungssicherheit (Verletzungsgefahr*} zu {iberprifen;
Mange! sind sofort zu beseitigen. :

Beachte: Nach Durchfiihrung der Funktionskontrollen am folgenden Emsatztag sind die -
gelifteten Speisekesset vor der Beflllung griindiich auszuspiilen!:

— MNach Einsatzende oder wochentlich:

Nach Einsatzende ~ bei l&angeren- Etnsatzen wichentlich — sind zusa‘tzilch foigende Ar-
beiten durchzufihren:

— Reinigung der Rauchgasabzlge des Kamlns einschiieBlich der Kammveriange— .

rung und des Herdinnern mit dem Kaminbesen, Entfernen des anhaftenden _
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1.2

RuBes an den Kesselunterseiten und F%eimgung der Feuerungsriume mit RuB-
kratze und Handbesen.

— F%em:gung des Sonderanhangers (w:e AuBenremtgung des Feidkochherdes).
— Kontrolie der Volizahligkeit des Gersites und der Ausstattung.
- — Wartungsarbeiten am Mehrstofforenner:

.— 'Titt entlang der Spindein der Handrader blaschenférmig flissiger Betr:ebs—
stoff aus, sind die Stopfbuchsen in der riickwértigen Ventitkammer nachzuzie-
hen!.

H!erzu wird dle Kontermutter (SW 22) gelost, die Pufferschraube (SwW ‘I?’ ent~ :
. sprechend- naohgezogen und anschizeBend durch die Koni*ermutter neu gesi-
- chert. -

Reichen die Gewmdegange der Pufferschraube Zum mechanssch szcheren
Kontern nicht mehr aus, so sind beide Stopfbuchsen zu erneuemi

e ﬁéaahief Kann:zum Auswechseln der Stopfbuchsen der Kochvorgang nicht unterbro- -
- .. chenwerden, besteht — neben verminderter Heizleistung — ein’ erhoh‘&as Si- .
cherheitsrisike! -

— Undichtigkeiten an den Disenkdpfen und an der Verbmdungsschraube zum
thermoelektrischen Ventil (Hohtschraube) kénnen nut nach dem Abstellen und
- Ausbau des jeweiligen Brenners behoben werden.

Hierzu ist nach dem vorgeschriebenen Abkiihlen des Brenners wie foigt vorzu-
gehen

1, ._Betrlebsstoﬁleitung vom Brenner abkuppein

2. Sicherheitsstift- an: der Unterseite der Brenner-Schutzkappe
+ nach auBen ziehen und Schutzkappe abnehrmen, o

3. Brennereinsatz aus dem Brennergehduse herausziehen, RuB-
bildungen am Verdampfer entfernen und den Brenner auf einer

- -sauberen Arbeitsunteriage abseits des Feldkochherdes able-
“gen, _ :

4, Schieber und Flammenmzschrohr entfernen
Kuh!rohr und Thermofihler demontieren,

6. Dusenkdpfe abschrauben (SW 17) und mittels Hoﬁzsiabcheﬁ '
(z.B. Streichhoiz) reinigen,

Z'_Verbmdungsschraube 2um thermoe!ektrrschen Ventzi (SW 17y
ldsen,

o

8. Verbindungsschraube, Dlsenkdpfe und. Ventllkorper mog—
lichst mit Druckiuft durchblasen.

Beachte: Die Verwendung von Metafigegenstanden (z.B.
Draht) zur- Reinigung ist verboten!

8. Kupferdichiungen reinigen, auf Zustand und Beschadlgun—
gen kontroliieren, erforderlichenfalls auswechsein,

-10. Brenner in umgekehrter Reihenfolge zusammensetzen und
Dichtigkeit. Gberpriifen; dabei auch auf richtigen Abstand {1
bis 2 mmjzwischen Thermofiitler und Mischrohr achten! Als
Anhaltspunit dient die Warze.

Vor dem Einbau des reparierten Brenners in das Brennergehduse ist das Sieb
der Brenner-Schutzkappe auf Verunrem;gungen zu kontroftieren und bei Bedarf
zu saubern!

— . Bei Uberwiegender Verwendung von Diesel oder Heizdl kann nach ca. 200 Be-~
‘triebsstunden die Heizlsistung des Brenners durch die im Verdampfer abgela-
gerte Otkohle beeintrachtigt werden.

' .Verdampfer einschiieBlich der Zuleitungen nach Demontage mit Waschbenzin
- flllen, einige Stunden stehen lassen, nachspllen und mit Druckluft ausblasen.
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12

Zeigt sich beim anséhliefienden Probelauf keine Leistungsverbes_sefung, ist
der Brenner erneut auszubauen, auerlich zu reinigen und an die zustindige
KatS-Zentralwerkstatt zur instandsetzung abzugeben.

-~ Funkiionsstorungen:
Stérung

Nachlassen der Heiz-
teistung (unzurei-
chender Gasdruck)

Flamme brennt schlecht

Flamme erlischt

Ursache _
Brenner ist undicht

Zu geringer hydro-
statischer Druck

Gitter der Schutzkappe
am Brenner verschmutzt

Brenner verschmutzt

Diisen verstopft

Betiiebsstoff unrein
{z.B. zu hohe Wasser-
anteiie} :

Flammenabri durch zu
hohen Gasdruck {Regsi-
fehler)

Ventileinsatz im ther-
moetekirischen Ventil
(berhitzt
Betreibsstoff ver-
braucht -

— Wartungsarbeiten am Gasbrenner:

Dér Gasbrenner ist wartungsfreit Nach dem Einsatz Gasbrenner reinigen und die vorge-
schrisbenen Funktionskontrolien {siehe Seite 44) durchfiihren. Die Brenner sind vor

Feuchtigkeit zu schiitzen, Rostblldungen sind zu entfemen

— Kontrolle der Kochbadflissigkeit

Die doppetwandigen Speisekessel (90 /70 1) sind insgesamt mit ca. 11 Litern. Kochbad-
fliissigkeit gefiillt, um den Warmeilbergang vom Brenner zum Kochgut zu gewahrieisten.

—49-

Abhilfe

Stopfbuchsen nach—
Ziehen;

'andemfai?s.

Brenner ausbauen,
restliche Dichtun-
gen nachziehen bzw.
erneuern

Betnebsstofftank
auffiitien

Gitter reinigen

Brenner ausbauen,
und reinigen; ggf.
Ersatzbrenner ein-
setzen

Regelventil wechsel-
weise voll 6fnnen .
(3/4-Umdrehung) und
schlieBen

Brenner ausbauen und
reinigen :

Betreibsstoffkontrol-
te (Zindprobe mitiels
Topflunie), Betreibs-
stofftank entleeren .
und neu befiillen

Betreibsstotfzulsi-
tung schiieBen, erst
nach vorgeschriebe-
nem Abkiihlen neu in
Betreib nehmen

~ Brenner ausbauen,

Ventil ernéuern,

Brenner abstelien,

" Betrsibsstoffzulei-

tung schlieBen, Tank
fllten und Brenner
erst nach dem Ab-
kithlen neu in'Be-
trieb nehimen



- Der Fullstand der Kochbadfiijésigkeit ist jeweils vor Einsatzbeginn am ,,kaltén“ Gerat

mittels Peilstab zu kontrollieren. Im Bedarfsfali ist die fehlende Menge aus dem zur Aus-

-stattung gehérenden Reservekanister 5 | nachzufiillen. Die nachgeflilite Menge istim Be-

triebsstundenbuch nachzuweisen. c

Fiir Feldkochherde des Kataétrophenschutzes ist als Kochbadﬂﬂssigkeit- thermisches Ol
(Mineraldl EHL 425 X, 2.B. Aero Shell Turbine Oil 9 DED 2479/0) zu verwenden.

' Bedingt durch den im Laufe der Jahre nachlassenden Wirkungsgrad der Kochbadfiiissig-

keit infolge hydroskopischer Eigenschaften ist ein Auswechsein der Fliissigkeit durch die
KatS-Zentraiwerkstatt erfordertich. Zur Bestimmung des entsprechenden Zeitpunkies ist

~ bei jedem Einsatz die Temperatur der Kochbadflissigkeit zu kontrollieren und das Ergeb-

nis festzuhaiten.
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1.2 " Der Feldikochherd 57/5 auf Sonderanhangeg' 57/4
1.2.2 Der Sonderanhdnger 57/4

Satz/Zusammensteliung
STAN- ﬁegn’ﬁ Herd 200 auf Anh 2 Rad
Pﬁanungsnummer 7360 — 00080
VersArtBex.: HERD, GAS-, Spelsenzubere}tung flir 200 Personen in einem
' ' Kochvorgang, gasbeheizt, umriistbar fir flussige oder feste
Brennstoffe, auf Anhanger 2 Rad
VersNr.: 7310 ~ 12 — 199 — 9085
Einzelgerét
Handelsname: Sonderanhanger 57/4

Planungsnummer:
| VersAriBez.:
Vem?ér.: :

2330 - 000280
Anhdnger 2 Rad 0,75 t

- -Feststellbremse

Kolfiligel

Zugdeichsel

Unteriegke

Technische Daten
— Abmessungen

- Bereifung

er Sonderanhénger dient
ausschlieBlich dem Transport des Feldkechherdes.

Abb, 48
I
fest - Schutzschilde
; _
p /_golbsi

_ ' Faubenhalter
- Faderpaket \

'An‘;s'chlag':

hintere .
Fufistiitze 5.

Ro-hrrahmen

Varbmdungskabel
fir Beleuchtung

Steckbolien‘

vordere FuBisilize .Unteriegkeil :
Der Sonderanhiinger 57/4

Lange einéchi. Zugdeichsel: ca. 3250 mm
Breite: ca. 2070 mm
Héhe Kotfligel: ca. 750 mm
Reifen: 6,70 x 15 extra Transport ader.

' S 175R14C6 PR
Felgen: 512Jx14




1.2

i .--: Elektrische Aniage' : 24 Valt; 7polige Ahschluﬁsteckdose mit AnschluBleitung
— " Gewicht - . ca. 278 Kkg

r besteht aus

— Rohfrahmen - mit hohenverstellbarer Zugdeichsel, einer Hand-Feststell-
' E brernse, vier Bohrungen mit Anschligen zur Aufnahme der
Steckbolzen, zwei abklappbaren FuBstiitzen, zwei Achsen
mit Bremstrommeln, Schwinge und Fedcrpaket zwei Kotfil-
gein mit Haiterungen und Haubenhaltern zur Befestigung
der Untetlegkeile sowie zwei Schutzschilde zur Anbringung. -

~ der Beleuchtung, Rlickstrahler und des Kraftfahrzeugkenn-

zeichens, :

- =~ Zubehor | 1 Stlick Anéch!uﬁieitung flir Beleuchtung
R 2 Stiick Unterlegkelle

m@ha%mng

B S|ehe hierzu die Ausfuhrungen im Kapitel 1.2, Selto 18 bib 28.

Die Wartung und Pﬁege des &onderanhangers ist vom Kraftfahrer gemaB Materlalerhaitungs— _
- stufe 1 (MatES't 1) durchzufiihren. _

Nach Beendigung des Finsatzes ist der Sonderanhanger grindlich zu reinigen: Lackschaden
sind auszubessern, Roststelien durch Schieifen, Grundieren und Lackieren zu beseitigen.
Dartiber hinaus smd folgende Bauteile zu uberprufen und wie folgt zu warien:

|~ Zugdeichsel:
o ~ Zugbse auf starke Abnutzung priifen,

| ~— verschmutztes Schmierfett an der iugose entfernen und neues Fett
diinn auftragen, -

— Federsplinte und Knebel entfernen bzw, abschrauben; Gewinde der
Spannbolzen siubern und leicht einfetten, Knebel WIeder aufschrau—
ben und durch F edersplinte sichern, :

— ggf. die Verzahnungen zwischen Lugosenbuchse Verbmciungss’cuck
-~ und Zugdeichsethalterung auf Sauberkeit und Beschadlgungen pri-
_ - fen, Verzahnungen glnn emfe‘tten S
— Hand-Festsiell-
bremse: - —Géngigksit des Bremshebels prifen, ggf Gelenkbolzen Ie:cht eirrfet-
ten.

— Schwmgfedem — Schwingen, Federpaket und Aufhangunqen saubern und mit dinn-
' f!usmgem o) einsprihen,

o Federbolzen Ieacht emfetteﬁ"

' — Elektrische
Anlage: — Brems-, Bhnk— und Sah!uﬁieuchten auf Funlxtionsfahlgkelt Uberprii-
fen, : _ .

- defekte Glihlampen auswechseln,
- Leitungen, Leltungsverbmdungen und Ansch]uBsteckdose auf Zu-
stand und Sauberkeit konirollieren,

— Sicherungskasten &ffnen und Sicherungen sowie Kontakte Uberprii-
fen, Oxydbitdungen auf den Kontakten entfernen und Kontakle leicht
mit Polfett sinfetien; stark oxydierte Sicherungen auswechseln,

--Verteilerkasten &ffnen, Leitungsverbindungen und ~anschliisse kon-
trollieren. Oxydbitdungen beseitigen und diinn Polfett auflragen.

wa2—__



1.2

— Eereifung: — Reifen auf Zustand, Profittiefe (mindestens 2 mm) und Fremdkdrper
im Profil berprifen,
— Reifendruck prifen,

— undichte Reifenventile (Ventileinsaize) auswechseln,
— Radmuttern auf festen Sitz kontrollieren, gaf. nachziehen.

— Werkzeug — Werkzeug (Werkzeugtasche im Geratekasten A auf der rechten
und Zubehdr: Seite des Feldkochherdes) auf Vollzah!zgkelt und Zustand (iberpri-
fen,
— Unterlegkeile Uberpriifen, ggf. sdubern und Lackschaden ausbes-
- sern,
— Haubenhaiter zur Befestigung der Unterlegkeile leicht mrt Talkum ein-
reiben,
—AnschluBieitung fiir die Beleuchtung auf Zustand und Sauberkeit
Oberprifen.

Werden vom Kraftfahrer Schiden festgesteilt, die mit den vorhandenen Mitteln nicht beho— _
ben werden kénnen oder (iber die Materialerhaltungsstufe 1 (MatESt 1) hinausgehen, ist der”
Sonderanhénger (mit eingebautem Feldkochherd und eingehéngten Geritekasten) mit der

entsprechenden Schadenmeldung der zusténdigen KatS-Zentralwerkstatt zuzufilhren.
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1 Kuchenausstatiung
1.3 Der Speisenbehilter 25 Liter

Satz/Zusammenstellung
STAN-Begriff: _ - Speisentriger, isoliert, 25 Hr.
Planungsnumimer: 7330 — 61 240
VersAriBez.: SPEISENBEHALTER, ISOLIERT, zytindrisch, 25 Liter, mit 1
o Einsatz
VersNr: 7330 — 12 — 147 — 6975

er Speisenbehélter dient
zum Warmhalten und Transport von Speisen und Getranken.

Abb. 49

AuBenbehiliter —
Tragegriff

Einsaiz

Schafnierbse f

Deckel
| Der Speisenbehiilter 25 | mit Einsatz
Technische Daten _
— Abmessungen ' Héhe des Speisenbehdlter: 425 mm
: AuBendurchmesser: 370 mm
Innendurchmesser: 1325 mm
Héhe Einsatz: 336G mm
_ Ourchmesser: 320 mm
— Gewicht Behéiter mit Einsatz, leer: 16,0 kg
Behélter mit 25 1 gefiillt: ca. 40,0 kg
Einsatz: 4,5 kg
r besteht aus
. — Aulenbehiiter mit Stahl-AuBenmaniel und Aluminium-lnnenwandung, iso-

liert, zwei beweglichen Tragegriffen, einer Scharnierdse so--

wie zwei Kippverschiiissen,
— £Einsatz aus Aluminium in zylindrischer Form,

— Deckel ' mit Stahl-AuBenwandung und Aluminium-lnnenwandung
- isoliert, einer Griffleiste, dem Beliiftungsventili sowie einem

Gummi-Dichtring.
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ndhabung

— Hinweise fiir das S&ubern und Fllllen des %p@asembemﬁem

. Speisenbehélter, Deckel und Einsatz sind vor dem Gebrauch und vor dem Fllien mit
- Speisen grindlich mit heiBem Wasser, sinem handelsliblichen Spiilmittet und Blrste zu
reinigen und anschlieBend mit heilem Wasser aus- und abzuspilen.

Der Einsatz des Speisenbehaliers darf maxsmai nur bts etwa 2 cm unterhaib des Randes
geflilt werden.

ﬁeachi@

— Beim Aufsetzen und \fersehileﬁen des Deckels den korrekten Sitz des D;chtrm— -
ges am Behélterrand uberprufen! : :

— Beide szpveruchiusse missen beim VerschlieBen des Deckels horbar elnra—.
~sien! _

E@@ﬁ@&%& ege _ . . _
Speisenbehéiier nach Gebrauch sorgfai‘tlg mit heiBem Wasser Spulmlttelzusatz und Barste |
reinigen, @nschiieBend mit heiBem Wasser aus- und abspiilen und Einzeltejle trocknen.

Funktronsfah:gkeit und Gangigkeit der Klppverschiusse der Scharnierse sowie des Beliif-
tungsventils Uberprifen. Dichtring im Deckel auf Zustand und Beschidigungen (Risse, Ein-

- schriitte; Pordsitat) kontroiheren Defek'ten chhtrmg von der KatBs- Zemraiwerkstatt auswech-
seln lassen.

" Beai Beschadigung der AuB_enhaut :st cler Spessenbohalter der KatS- Zentraiwerkstatt Zur in-
standsetzung zuzufihren.

o Spessenbehaiter Emsa'tz und Deckei einzeln in einem trockenen: Raum Iagem
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1 Kilchenausstattung
1.4 DerFeldkochherd FKH 91-M 1 auf Sonderanhanger (Modul-Feldkochherd)

Satz/Zusammensiefiung

STAN-Begriff: Herd 200 auf Anhanger 2-Rad
Planungsnummer: 7360 —~ 00086

VersArtBez.:

VersiNr.:

er Feldkochherd FKH 91-M 1 auf Sonderanhénger dient

als ortsveranderfiche Kochstelle fir die Versorgung von ca. 200 Personen je Kochvorgang

mit warmen Speisen und Getranken.

Die einzelnen Kochmodule kénnen auch vom Anhénger abgesetzt als Kiichenblock oder

einzeln als Hockerkocher an verschiedenen Einsatzstellen eingesetzt und in Betrieb ge-
- nommen werden. '

Das Kochen wahrend des Transportes ist verboten!

Abb. 50

Vorder- und tinke Ssitenansicht -

Der Feldkochherd FKH 91-if 1 auf Sonderanhéinger

KalS-Dv 520, 1,Erg. 05/93
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atz besteht aus

2 Stick Kochmoduten 1151
1 Stlick Brat-Backmodul

1 Stlick Stauraummodud

1 Silick Kaminmodul

2 Stlick Geradtekésien

3 Stlick Universalbrennermn
3 Sitick Feststoffbrennern

1 Stiick Sonderanhénger

1 Satz Wirischaftsgerat

1 Satz Werkzeug

1 Satz Zubehér
- Aﬁmi'ﬁ%;_sungen R Lange einschl. Zugdelchsel:  ~  ca. 3960-4180mm
RS - - Breite Gber alles: : R - 2075mm
Hohe mit abgeklapptem Kamm . i - 1820mm
Héhe mit aufgerichietem Kamin: - S 3200mm
Bodenfreitiait: - _ o - & 300mm
; Arbeitshéhe auf Anhanger: ca. 1000mm
— Gewicht ' . zuldssiges Gesamigewicht: 1600kg
- - Leergewichi: 1480kg:
Stitzlast: ) _ 50kg™)
— Bereifung o Ganzjahresreiten: S . 6,50 x 16C
: - Felgen: = - . 450 x 16H 2
.. Reifendruck: B ' ~ 5bar
- E’Elektrisohe}\nfage o __"12V02U24Vott TpolzgeAnschluﬂsteckdose mliAnqcthBieltung

mw&%@ flr den "E“mmmﬁ des Fel ﬁ%g@@%@%%@m ﬁh@ﬁ ers:

Der Sonderanhanger dieni ausschlieBlich zum Transport der Feldkochhierd-Module: Ein
Transport des Anhangers mit gefiilten Modulen |st wegen des Uberschrentens des zuiass:gen'
Gesamtgewichies unzulassig™).

- Der Sonderanhanger ist mit giner ALjﬂaufbremse it Ruckfahrauiomat;k einer vor Hand zu be- -
tatigenden Hand-Fesistellbremse sowie mit einer auf die i‘—“estste!lbremse wirkende Abreil-
“bremse ausgestatiet.

“Als Zugfahrzeug darf nur ein Fahr?euq verwendet werden, das zum Ziehen von Anhangern
tiber 1500kg zugelassen ist (siehe Kraf‘tfahrzeuqqchem) und uber @ina vom TUV zugelassene
Anhangerkupplung verfiigt. .

- Dis Anhangevomchtung (Zugdelchsel) des Sonderanhangers ist mit Hiffe der LHirth-Vérzah-
nung” auf eine Kupplungshdhe zwischen 550mm und 1040mm elnstellbdr Der Anhanger ist
stels waagerecht (m it gie}chrnaﬁlger Bodenfrelhelt) Zu transporiteren

*) Dis vorgascheiebene Stutzlast von 50kg fir Anhingsrkuppiungen bel Katb Lastkraftwagen darf nncht Uberschntten
" werden!
Hirwais: Die vom Achs-Hersteller am Rahrnen und an der Zugdelchsel des uonderanhanger angebrachten zuldssi-
gen Achsiasten sind vom TUV geprilfte Maximalbelastungen der Bauteile. Konstruktion und Beladung des
FKH entsprechen jedoch der geforderten Stiltziast von 50kg!
*} § 34 SIVZO; beim Uberschreiter des zuldssigen Gésamigewichtes erfischi jeglicher Rechtsachuizl
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Feldkochherd-Anhdnger am Zugfahrzoug

Dié'zuléssige Hochsigeschwindigkeit mit dem Sonderanhénger betragt 80 kmfh'-

‘Beim Transport des mit den Modulen beladenen Sonderanhingers sind die beiden Geritekéa-
sten fester Bestandtell des Fahrzeuges! Die einzelnen Module sind stets wie in der Abbildung
52 dargeste!it aut dem Sonderanhénger anzuordnen und zu befestigen!

Abb. 52

Kochmodu! 1151
Kaminmodul

Geriitekasten A {rechts)

Stayraummodul

GerStekasten 8
(links)

Kochmodul
1151

Anordnung der einzelnen Module auf dem SBonderanhénger

KatS-Ov 620, 1.E0. 0583
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Alle He!fer haben sowoh% beim Abhangen des Feldkochherd -Anhangers vom Zugfahrzeug als -
-auch beim Absetzen oder Verlasien der emzelnen Module Schutzhandschuhe und Schutzhelm

zu tragen.

— Abhéingen des Fel dk@chheﬁ‘@éw&nhéngem vom Zugfahrzeug:

- Zum Abhlngen des Feldkochherd- -~Anhéngers sind neben dem Krafifahrer drei weitere am
Feldikochherd 91-M 1 ausgebildete Helfer erforderlich. Helfer 1 (in der Regel der Trupp-
filhrer oder sein Stelivertreter) iibernimmt das Kommando und ist glelchzeltzg fur die Szcher—

heit zustandig.

. Heifer 2 zieht die Hand-Festistellbremse an und dreht das Sti.'rtzm

rad mit der Handkurbe! bis auf den Boden ab (s:ehe Abb. 53),
wahrend

. Helfer 3 beide hinteren Klappstutzen nachemander mlt der Kur-

bel bis auf den Boden abidBt (siehe Abb. 53);

sofern die Stelle des Abhéngens auch der vorgesehene Stand-
ort zum Betrieb der Feldkiiche ist, sind-auch die vorderen Kiapp-
stiitzen abzusenken.

. Heifer 1 1dst die AbreiBleine vom Zugfahrzeug und smheﬁ dxese

an der Zugdeichsel, wahrend

. dler Kraftfahrer den Stecker der AnschluBieiiuriQ fur.die elektri-

sche Anlage aus der Faiwzeugsteckdose zieht und den Stecker
in der Hillse auf der Zugdeichsel sichert,

. Helfer 2 und 3 Jegen je einen Unteriegkeil vor die Hezf@n
. -Heifer 2 und 3 sichern den Feidkochherd- Anhanger seitlich an

den Geratekasten, wahrend

Abls. 53

Varrieége!ungsknebel

Sichern deg Feldkoehherd-Anhiingers vor dem &Eﬁhéngan _
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1.4

7. der Krafifahrer den Anhanger von der Anhéngerkupplung des
Zugfahrzeuges 19st; : '
falls erforderlich drehen Helfer 2 und 3 mit der Kurbel die hinte-
ren Stitzen wieder hoch, Isen die Handfeststelibremse, entfer-
nen die Unterlegkeile und schieben gemeinsam mit Helfer 1 den
Feldkochherd-Anhénger zum vorgesehenen Stellplatz.

Beachte: Der Aufenthalt zwischen Zugfahrzeug und Feldkochherd-Anhanger wahrend des
Rangierens und Abhéngens in verboten! :

Abb. 54

angerogens:
Feststeltbremse

'Abgehéngte? Feldkochherd-Anhinger

8. Heller 2 zieht die Hand-Feststelloremse an und legt die Unter-
legkeile vor die Reifen, wihrend

9. Helfer 3 die vier Stlitzen mit der Kurbel bis zum Boden absenkt.

Beacivie: - Beim Rangieren des Feldkochherd-Anhangers muB das Stitzrad nur so weit
heruntergedreht werden, daf es sich unter der Zugdeichse! noch frei bewegen
1aBt!

- Beim Betrieb des Feldkochherdes im Klichenzelt ist der Anhénger paraliel zur
Zeltlangsseite einzufahren und abzustellen! Die Geratekasten sind vorher
abzunehmen!

Hatd-0v 524, 1.Erg. 0883
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Ajaky, BE

I Kilchenzell abguesteiiter
Feighochherd-Anhingey

| '-'—_ aag@mﬁsm% Ausrichien des Fg&@%ﬁ@@h%‘a@mw&ﬁhéﬁgws:
- Beir Betrieb des Feldkochherdes auf dem Sonderanhanger ist der Anhanger mit Hilfe der
Dosenlibelle waagerechi auszurichten. Die Dosenlibelte ist auf der Zugdeichsel montiert.

Alsb. 56

Doseniibelie

Roseniibelie

— G2~



1.4

Dras Ausrichien ist wie folgt durchzufihren:

Helter 2 und 3 drehien miltels Kurbal jsweils auf einer Seite des
Feldkochherd-Anhingers die Klappstitzen nach Wmsunq won
Helfer 1 auf- oder abwans, wihrend :

. Haler 1 das SHitzrad eniiastai anschlieBend die Dmenhballe
paobachiel und Helfer 2 und 3 an den Siitzen anweist, bis der
Feldkochherd waagerecht steht.

. Waagarecht ausgerichioter Feidku-z:hherdﬂnhéanger

- Vorbereltungen zur Inbetriebnahme des Féldiiwehherdes:

(Ersaizrachatier ' : =

abnehmen) 1. Helfer 2 und 3 entriegeln den Ersatzradhaiier, schwenken ihn
zur Seite weag, hangon ihn gemeinsam aus und i@gen den Haiter
an einer geschilizien Stelle vorlaufig ab (siehs Abb. 58),

Entrisgein des Ersatzeadhaliers

(Abdeckplane _
abnehmen) 2. Helfer 1 bis 3 idsen die Schnallenverschilisse der Abdeckpiang
von den Riemenikrampen der Gerdtekisien und Module,

watS-Dy 820, |.Eryg, 0503
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3. heben die Plane gemeinsam von vorne nacht hinten ab, legen sie
2usammen und zum Ersatzradhalter,

{(Kamin auf- :
richten) 4. Helfer 1 entriegelt die Kaminabstiitzung; hierzu Federstecker

abziehen, Sicherungsholzen herausziehen [siehe Abb. 52(1)],
Kaminabstlitzung von den Tragegriffen abheben und Bolzen mit
Vorstecker sichern [siehe Abb. 58(2)],

Az, 58

|
Ii Sicherungsbolzen

' Kaminabstitzung

Vorsteckar

Entriegeln dur Kaminabstiltzung

5. Helfer 2 entsichert beide Vorstecker der Kaminteile, iost an-
schiiefend den Klemmschiofigurt und legt diesén im Fach 3
(vorne links) des Geréiekastens B ab, wahrend '

6. Heifer 3 aus dem glelchen Fach das Vérechraubungstetl ent-
“nimmt und dieses mit dam Ge]enkbalzen des oberen Kaminteils
verschraubt (SieheAbb 80), '
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1.4

Abb. 60

Verschraubungsteil Gelenkbolzen

Verschrauben des Verschrﬁubungst&ils mit dem Gelenkbolzen des obergn Kaminteils '

7. Helfer 3 Klappt — mit Unterstiitzung von Helfer 2 —das obere Ka-
' minteil durch Ziehen am Verschraubungsteil nach hintenumund -
verriegelt beide Kaminteile [siehe Abb. 61(1)], '

8. Helfer 2 und 3 richten anschiieBend den gesamten Kamin durch :
Drucken am Verschraubungstea! und Kamin auf [suphe Abb,
61(2)], wahrend _

9. Heifer 1 den Kamin am Kaminfu mit den Spannverschlussen
verriegeit und mittels Vorstecker srcher‘i [siehe Abb. 61(2)], :

Abb. 61

Umidappen des cberen Kaminisits und Aufrichten des Kamins

Kai3-Dv 624, 7.&ry. 0593

— 65—



14

peepezie Al 61

'Umkfapmﬁ des oberen Kamintelis und Aufrichien des Kamins

Beachte: Soll der Fe!dkob: herd im Kiichenzett betrieben werden, ist der Kamin wig zuvor
_ be@chrlc—‘»ben aufzurichten und das obere Kaminteil durch den RauchrohrdurchlaB

des Zeltdachas zu schichen! Dabet ist dei Anhdnger in der L anqsnrhtung eni-
sprechend 24 verschieben.

Nam dem Aufsielien dem reldikochherdes uﬁd Aufrichten des Kamins aind beide Klapp-
ische an den Geratekisten abzuklappen (siehe Abb. 62).

fib, 62 ' P

Feldhochiard mit sbgeldappien Klapplischon
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1.4

Ist-ausreichender Steliplaiz vorhanden, sind beide Geratekdsten abzusetzen, nebeneinan-
der aufzustellen und mit den Haltelaschen zu verbinden (Abb. 63). Dadurch wird eine gro-
Ber Arbeitsfiache erzieli.

Ahbb. 63

" Halielasche

Sohiraub- Kreuzgriff

%

Abgesetzie und durch Haltelaschen gosicherie Gerdiekéaten

- %f@a'ﬁseméﬁuﬁg@nzum Belkrieb des Feldkochherdes abgesetzt vom %mmﬁeraﬁhénge?: :

Der Modulfeldkochherd kann — als geschlossene Einhsit — als Kiichenblock auch abgesetzt
vom Sonderanhanger betrieben werden. Die Anordnung der einzelnen Module ist in diesem
Fall freigestelli. ' :

Der zum Betrieb des KUchenblocks vorgesehene Stellplatz muB standsicher, rutschs:cher
und mogiichst eben sein. Brennbarer Bodenbewuchs ist vorher 2u entfernen.

Zum Ausgleich von Unebenhieiten am Steliptatz ist vorsorglich Unterlegmaterial au% dem
Zugfahrzeug mitzuflhren.

Vor dem Absei'zen der Geratekasten und der Module ist der Kamin wie auf den Setten 84 b!S.
66 beschrieben aufzurichien.

- &E@ﬁaﬁzm der Geridteldsten:
Zum Abseizen der Geratekasten sind 3 Heéﬁ@r erforderlich.

. Helfer 2 und 3 ergreifen mit bmden Handen die Tragegrlﬁe an
einem der Geratekésten, wahrend

Helfer 1 die beiden Sicherungsbolzen der seitlichen Spannver-
schilsse herauszieht und die Spannverschiilsse entriegelt.
{siehe Ab. 64),

KarS-Civ 820, .5, 0593
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Abb. 54

Herauszighen der Sicherungsbolzen und Entriegeln der Spannverschiitsse am Geordtekasten

2.

Helfer 2 und 3 ziehen den Geratekasten seitlich und. waagerachi
vorm Anhangcr und tragen ihn zum Stellp{atz

3. Helfer1 entnegeli dori beide StitzfOBe unter dem Geratekasten
klappt sie ab urnid sichert sie (siehe Abb. 65), -

4. Helfer 2 und 3 stellen den Gerétekasten ab.

Abb. 65

BtuizinBe

Verriegehg g
{Sehnappverschiuf)

Ahkdanpen und Sichern der StitzfliBe am Gerdtekastan
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1.4

Der zweite Geratekasten ist wie zuvor beschrieben vom Sonderanhénger abzuheben und
hinter dem ersten Kasien abzusetzen. Beide Geratekasten sind mit den Maltelaschen und
Schraub-Kreuzgriffen zu verschrauben (siehe Abb. 83). :

~ Abselzen der Modula:
Das Absetzen der Module ist mit mindestens 5 Helfern wie folgt durchzufiihren:

1. Helfer 1 entriegeli den Kennzeichenirager und kiappt ihn nach
unten ab (sishe Abb. 66), '

Abb. 66

Entriegeln und Abklappen des Kennzeichenirigers

2. Helfer 2 i0st mitiels Doppelmauischliissel SW 13 die vier Befesti-
gungsschrauben der beiden Laschen am doppelwandigen
Kochmodul, dreht die Laschen um 180 ® nach chen und zieht die
Schrauben wieder an, ' : '

Helfer 1 und 2 ergreifen die Tragegriffe an der Stirnseite des Mo-
duls, heben das Modullgicht an und ziehen es so weit nach vorn,
bis die vorderen Griffmuiden sichtbar werden,

fassen mit der freien Hand in die Griffmulde und ziehen das Mo-
dul weiter nach vorn, bis die hinteren Griffmulden sichtbar wer-
den,

&

KalS-Ov 620, 1.Emy. 0593
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Vorziehen des dappﬁiw&ndig@n Kochmoduls
4. Hetier 5 seizt das Kufengestell zusammen,

Abb. 68

Zusammonbalu des Kefengestells

5. Helfer 3 und 4 ergreifen die hinteren Griffmulden und tragen ge-
meinsam mit Helfer 1 und 2 das Modul zum Kufengestel! (siehe -
Abb, 69), : _

6. Heffer b fixiert das Kufengestell beim Absetzen des Moduls
{siehe Abb. 69},
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Abb. 69

Abgetzen das Moduls auf das Kufangaé&ell

Das zweite Modul ist in gleicher Weise vom Anhanger abzuheben und neben dern ersten
Modul auf das Kufengestell abzusetzen.

— Absetzen des %Kaminm@;aués:

Das Absetzen des Kaminmoduls ist mit 4 Helfern wie folgt durchzuflihren:

KatS-DV 620, 1.Erg. D5/53

. Helfer 1 sichert den aufgerichteten Kamin mit Hitfe des Ver-
schraubungsteils, wahrend

Helfer 2 die beiden Schnallenguite 16st und die- Abgasrohre un-
ter dem Kaminmodul herausnimmt, :

Helfer 3 die vier Haftoschrauben mitieis Maulschlusset SW 13
herausschraubt und '

Heifer 4 die EinschraubfiiBe dem Fach 1 des Geraitekastens A
entnimmi,

. Helfer 2 und 3 ergreifen das Kaminmodul an den Seitenblechen,

heben es an und Uber die riickwartigen Streben hlnweg voin An-
hanger ab,

. Helfer 4 schraubt die vier Einschraubf(iBe in d;e Schraubmuffen

an den Seitenblechen ein,

. Heifer 1 bis 3 tragen das Kaminmodui gemeinsam zum Stelipiatz

der Kochmodule {siehe Abb. 70) und verbinden die Abgassiut-
zen der Module mit den Abgasoifnungen des Kaminmoduis zu
siner Einheit.



" Abb. 70

Transport des Kaminmoduls

Beachte: Beim Aufbau des Kuchenbiocks im Universalzelt {KUchenzel) sind die Ein-
'  schraubfiiBe erst nach dem Durchschiebern der Kaminverlangerung durch den
Rauchrohrdurcn[aB im Zeltdach einzuschrauben! ' _

Die beiden letzten Module sind wie zuvor beschrieben vom Sonderanhanger abzuhgben, mit
den Kuféengestellen zu versehen und mit dem Kaminmodui zu verbinden.

© Der Sonderanhanger ist nach dem Absetzen der Module an einem geeigneten und ge-
- schilizten Platz abzustellen und durch Anziehen der Hand- Feststellbremse sowie durch
. Vorlegen der Unier_leqkel_le zu sichern (siehe Ziffer 1.4.8, Abb. 119).
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Yom Sonderanhinger abgesetzier Kiichonbiock

~ Elnsatz der Module als Hockerkocher:

Beide Kochmoduie sowie das Brat-Backmodul kdnnen extern als Hockerkocher an ver-
“schiedenen Einsatzstellen verwendet werden. Die Module sind hierzu wie zuvor beschrie- .
- ben vom Sonderanhéinger abzuheben, auf die Kufengestelie abzusetzen und — nach dem -

Entfernen des Abgasstutzens — mit dem Abgasrohr zu versehen (siehe Abb. 72). c

7 | -

Abf. 72 | Modui- Abgastftnung

Abgasstutzen .

Ahgasrohf\

Einschub

Kochmodul als Hockerkocher

KatS-Oy 820, 1.Erg. 0563
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%em&m&: Der Betrieb der Kochmodule bzw. des Brat-Backmoduls ohne Kaminmodul.oder _
Abgasrohr ist verboten!

- Verlasten der Module auf dem Sgandé?nhénge?:

Nach Beendigung des Einsatzes und Durchfhrung der ,Wartung und Pllege” (siehe Ziffer
- 1.4.1 bis 1.4.5) sind die Module iin der Reihenfolge
— Kaminmodul mit Abgasrohren,
— Stauraummodul und Kochmodul 1151, vorne,
— Brat-Backmodul und Kochmeodul 1151, hinten,
— Geratekdsten Aund B
auf dem Sonderanhangtﬁr zu verlasten.

Beachtie:
— ‘Beim Anheben, Transport und Absetzen der Modute stets in die Griffmulden fas-
sen! Niemals unter die Seitenbleche! Gefahr von Schiittverletzungen!

— Beim Verlasten der Module und Geratekéasten darauf achten, daB die Bohrungen
an den Unterseiten der Rickwéande in die konlschen Aufnahme Dorng des An- .
hangers emgrerfen (siehe Abb 73!

Abb, 73

konische Auvinahme -Dorae
. T

—

P

._Bah rung Lasche

Sichern der Module aui dem Sonderanhinger durch konisehe Aufnabme-Dorme ung Laschen

Vor dem Verlasten der Moduie sind die Kesseldeckel zu verschlieBen, die Ablaufbogen von
den Kochmoduien zu entfermnen und die Brennertiiren sowie die Backmuffeltiir zu verschiie-
Ben.

Wurde der Faldkochherd auf dem Sonderanhanger im Kiichenzelt beirieben, ist die Kamin-
verlangerung vor dem Herausschieben des Anhéngers aus dem Fiauchrohrdurchlaﬂ her-
auszuziehsn und der Kamin umzukiappen.
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1.4

Das Veriasten der einzelnen Module des Kiichanblocks ist mit mindestens 5 Helfern wie

foigt durchzuftihren:

KatS-Dv 620, 1.Ens, 0583

. Helfer 1 dreht mit der Handkurbel das Stiitzrad vom Sonderan-

hanger auf den Boden und idst die Hand- Feststelibremse wéah- -
rend

Helfer 2 und 3 nacheinander die vorderen und hinteren Klapp-

. stfitzen hochdrehen und

Helfer 4 und 5 die Unterlegkeite vor den Reifen entfernen,

. Helfer 1 bis 5 schieben den Sonderanhanger gememsam in die -

Néhe des Kiichenblocks,

. Helfer 1 zieht die Hand-Feststellbremse an, wahrend

Helfer 2 die hinteren Klappstltzen auf den Boden ablaBt und
Helfer 3 und 4 die Unterlegkeile vor die Reifen legen,

. Helfer 1 sichert den aufgerichteten Kamin mit Hilfe des Ein-

schraubteils, wahrend -

Helfer 2 bis 5 nacheinander die Moduie vom Kammmodul weg-
ziehen, .

-5. Helfer 2 und 3 haben mit Unterstutzung vOn Helfer 1das Kamm- |

modul an, wahrend _
Helfer 4 und 5 die EinschraubfiiBe abschrauber} und diese im

~ Fach 1 (hinten, rechts) des Geraitekastens A verstauen, _
. Helfer 1 bis 3 transportieren das Kam:nmodu! zurm Anhanger

und setzen es an entsprechender Stelie ab, wihrend _
Helfer 4 dais Kaminmodul auf derm Anhanger verschraubt und

Helfer 5 die drei Abgasrohre unter dem Kaminmodul verlastet
und mit den Gurten sichert,

Abb. 74

Verlasten der Abgasrobrs

. Helfer 2 bis 5 heben zuerst das Stauraummodul vom Kufengesiell

ab, tragen das Modul zum Anhanger und setzen es dort gemas
Abb. 73 so ab, daf} die kohischen Dome in die unteren Bohrun-
gen der Modulrlickwand eingreifen und sichern anschlieend
das Modul mittels Laschen und Befestigungsschrauben, wahrend
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: He!fer 1 das Kufengestell zerlegt und auf dem Zugtahrzeug ver-
lastet.

Die dbrigen Module sind in gleicher Weise auf dem Sonderanhanger einzubauen und zu
sichern.

8. Helier 2 Kiappt anschiieBend den Kennzelchentrager hoch und
verriegelt ihn, wahrend

Helfer 3 bis 5 den Kamin umkiappen und mittels Kaminabstit-
zung und KlemmschloBgurt sichern.

Beim Ver!asten der beiden Gerdtekasten ist wie folgt zu verfahren:

1. Helfer1 und 2 losen die heiden Haltelaschen an den Gerdleka-
sten, wahrend :

Helfer 3 die Arbeitsplatten hochklappt,

2. Helfer 2 und 3 heben einen der Geratekastern an den Tragegnf-'
~ ten an, wahrend

Helfer 1 die beiden StitzfiBe entriegelt, hochk!appt und sichert,

3. Helfer 2 und 3 tragen den Geratekasten zum Anhanger und
schigben int so seitlich und waagerecit auf den Anhanger, daf
die konischen Aufnahme-Dorne in die unteren Bohrungen der
Kastenrickwand eingreifen, wéhrend

Helfer 1 den Geralekasten verriegelt und die Verriegelungen
sichert.

Der zweite Geratekasten |st in gleicher Weise zu veriasten und Zu sichern,

4. Helfer 4 und & héingen den Ersatzradhalter ein, schwenken ver-
riegeln und sichern thn.

Beachis:

— BDie Universalbrenner verhleiben nach der Reinigung in den Brennereinschiben
der Module! '

- Der Feldkochherd darf nur in saubemm voiistandlg irockenem Zustand und mit -
der Abdeckplane versehen iransport;ert oder in der Unterkuntt der Einheit abge-
stellt werden!

- ,&n‘héngen@é@s Feldkochherd-Anhéngers am Zugfahrzeug:

Vor dem Anhanqen des Fe!dkoohherd -Anhéngers sind auf dem Zugfahrzeug mindestens zu
verldsten _

4 Satz Kufengestel!e 4ielllg ' :
‘3 Stiick Propangastlaschen 11 kg (auf der Lac.ieﬂache sichern}
1 Stlick Universalzelt (Kichenzelt), komplett

sowile zusdizlicn Téiie_ der Ausstattung nach STAN, so weit sie nicht in dern Fachern der
Geratekdsten untergebrachi werden kénnen:

1 Silick Kanister 201 fiir Betriebsstoff
1 Stuck Einfillstutzen flir Kanister 201
1 Stlck Kunststoff-Eimer 101
und ggf. 1 Satz Klchengerat fiir Kindernahrung (Anlagenblatt Pi-Nr. 7360-00006).

Das AnhaAngen des Fe!dkoéhherd-Anhéﬂgers_ ist wie folgt durchzuflhren:

. Helfer 2 dreht die hinteren Klappstiitzen hoch, wéhrend

Helfer 3 und 4 die Unterlegkeile entfernen und diese in den Hat-.
tarursgen an den Radkéasten sichern,
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1.4

2. Heifer 1 bis 4 schieben, sofern erforderiich, den Feldkochherd-
Anhénger an das Zugfahrzeug heran, wahrend

der Kraftfahrer die Anhdngerkupplung am Zugfahrzeug eni-'
sichert,

3. der Kraftfahrer befestigt mit Unterstltzung der Helfer 1 bis 4 den
Anhanger an der Anhangerkupplung des Zugfahrzeuges und
verbindet die AnschluBlsitung der Beleuchtungseinrichtung des -
Anhéangers mit der Steckdose am Fahrzeug, wahrend

Helfer 1 die AbreiBleine der AbreiBbremse am Zugfahrzeug' be- -
festigt und '

Helfer 2 das Stitzrad hochkurbelt.

- Kontrollen vor Fahrtbeginn:

Vor Fahribeginn ist die Verkehrssicherheit des Feldkochherd- Anhangers Zu uberprufan_
Dabet ist besonders zu kontroliieren:

1.
2.
3.

der sichere VerschiuB samilicher Kesseldeckel und ﬁrennermmn,
die korrekte Arretierung der Geratekdsten am Anhangerrahmen,

die Sicherung durch Vorstecker
— der Kaminabstiitzung,
— des Ersatzradhalters,
— derKnebel an den Hirth- Verzahnungan

die sichere Verriegelung
~ des Kennzeicheniragers,
- der Unterlegheiie,

der sichere VerschiuB der Tliren an den &eraiekagten und @rememm»
schilben,

der sichere Verschiuf des SchlieBhebels der Backmuffeltiir,

der sichere Vérschiul der Ablaufhéhne und Demontage der Ablaufbo--
gen,

die geléste Hand-Feststelibremse,

9. der vorgeschriebene, gleichmé.{i'ige' Reifendruck (5 bar),

10.

die eleldrische Beleuchiungsaniagen.

— Arbeiten bei voriibergehender Stillegung:

Nach Beendigung des Einsatzes und vor dem Abstellen des Feldkochherdes in der Unter-
kunft der Einheit sind folgende Arbeiten durchzuflhren:

ablassen.

L 0

KatS-Dv 20, 1 Erg. 0533

Samtliche Gelenke und Scharniere Ieicht eindlen bzw. einfetten.

Gummiteile (z.B. Faltenbalg und Dichtungen) reinigen und mit Glyzerin ginreiben.
Hebel an den Ablaufstutzen der Kochkessel 6ffnen.

Kraftstofftanks an den Universalbrennern entleeren und Kondensat aus den Lufﬂanks

Luftdruck der Reifen Giberprifen, ggf. Luft nachfilien.

—7T -
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1 Kiichenausstatiung
1.4 DerFeldkochherd FKH 91-M 1 auf Sonderanhinger {Modul- Faﬁdkcchh@rcﬁ}
1.4.1 Das Kochmodul 1151, doppelwandig
Satz/Zusammensieliung
STAN-Begriff: Herd 200 auf Anhénger 2-Rad
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersAriBez.:
Vershr.:
Einzelgers?
| Handelsname: Kochmaodui 1151 inhalt, doppeiwandig
Planungsnumimer: 7360 — 00086
VersArtBez.: '
VersNr.:

11151, doppelwandig, dient

ZUr Zubereitung von warmen Speisen und Getrdnken. Ale Heizquelie kann sowohl der
Universaibrenner als auch der Feststofibrenner in das Modui eingeschoben werden, -

Das Kochmodul ist Bestandieil des Feldkochherdes bzw. des vom Sonderanhinger abge-
setzten Klchenblocks, kann aber auch extern als Hockerkocher eingesetzt werden.

Abb. 75

Verschlui‘sbt’jgei Beliftungsventil Keéseldeékel

Griffbiigel fichiring

doppelwandigsr Gritfmulden

Kochkessel

Entlifivngsventil

Schilissel fiir \

Entidftungsventil

Verschiuﬁschraube/&

Befilistuizen

-

—

Ab!aufhahn/ /

grennereinschub

Manometier

Das Kochmodut 1151, doppelwandig

Ket3-Dv 820, 1.2 0502
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Technische |
Kesselinhalt: 1151
maximaler Druck im Doppeimantel: 3,5bar
Anhelzzeit bei maximalem Kesselinhalt von '

20 °C auf 90 °C: 58 min

- Flllmenge im Doppelmantel ca. 101

Kochbadfllssigkeit: Wasser

- Abmessungen Lange: 1060 mm

' Breite: 700mm

Héhe ohne Kulengestell: 695 mm

Héhe mit Kufengesteli: : 970 mm

-~ Gewicht leer, mit Kochbadflussigkeit und ohne Brenner: 130kg

besteht aus ginem rechteckigen, lackierten und warmeisolierten Stahi-

‘blechgehaduse, der Riickwand mit abnehmbarem Abgasstut-

zan, zwei Seilenwinden mit je zwei Griffinulden, dem Boden-

teil mit Anschidgen fir die Brenner sowie der Frontp!atte mit .
aushingbarer Brennerilr, dern Brennereinschub, zwel seitli-

chen Tragegiiffen, dem Manometer, einem Entldfiungsventil,

derm Befulistutzen fir Kochbaditissigkeit und einem Ablauf-.

“hahn mit Bajonetiflansch, Ventilkappe, D:chtung, Klammerteil

und Hebel,

Abb. 78

E‘J&kuim‘ Vel‘itii il g-t sueni“
Slch‘erheitsuentil}ﬁn urtung

Kesseldeckel

' Schiauch_

Wasseraustritis-

otfnung Kochkeassel

{ doppelwandig)

“Manomeier

Befililsiutzen

% Ablauthahn

Einzelheiten des Kochmoduls

ginein doppelwandigen, mit Kbchbadﬂi}ssigkeit gefillten
Kochkessel aus Edelstahl sowie einer Ablaufdfinung mit
Rohrstutzen und Sieb zum Ablauthahn,
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1.4

einem Kesseldecket aus Edelstahi mit Dichiring, Scharnier, -
einem Griffblgel mit VerschluBbiigel sowie einem B8ellf-
tungsventiil mit Wrasenteller;

Zubehdr: 1 Stick Kufengestell

1 Stlick Ablaufbogen

1 Stlck Abgassiutzen

1 Silick Abgasroh™) fir den Beineb als
Hockerkocher

1 Stick Fullschlauch 400mm lang fir
KochbadflUssigkeit

4 Stick GN-Behalier ) 1/1-140, gelochi

1 Stiick Ausiaufsieb

Handhabung:
— Aligemeines:

Das Anheizen der Kachmodule darf erst dann erfolgen, wenn .
— die nachstehenden SicherheitsmaBnahmen durchgefihrt Lmd beachtet wurden,
— die erforderlichen Funkiionskontrollen am Kochmodu durchgefihrt wurden und
— die Kochkessel ausreichend (Mindestkochgutmenge 1/3 Inhalf) getilit sind!

— %mh@s‘h@stsmaﬂnahmen vor inbetriebnahme der K@chmaﬁaﬂ

Die Kochmoduie sind stets mit dem Kaminmodul ~ als Hockerkocher mit montiertemn Abgas-
rohr — zu betreiben! Der Betrieb der Hockerkocher in geschlossenen Raumen ist verbo-
ten!

Vor dem Fesilegen des Stellplatzes zum Belrieb des Feidkochherdes bzw. des vom Sonder-
anhdnger abgesetzien Kilchenblocks isi auf den nach Landesrecht vorgeschrisbenen Si- -
cherheitsabstand zu Gebauden und Bauwerken 2u achten!

Die Beschaftigung von Helfern unter 16 Jahren am Feldkochherd ist verboten! Beschaftzgt ) |
werden dirfen nur Helfer nach qualifizierter Unterweisung am Gerat! '

Zum Betrieh des Feldkochherdes sind stéandig mindestens 2 Helfer, am Hockerkocher eben-
falis 2 Hel f@r erfordetrlicnl _

i Umkreis von mindestens 5m (ab jeweiliger HerdauBenkanie) ist das Rauchen sow1e die
Verwendung offenen Lichtes oder Feuers untersagt!

Im Bereich offener Kanalisation (z.B. Klaranlagen, Sickerschachten) ist der Betrieb des
Feldkochherdes/Hockerkochers mit Fliissiggas verboten*

— Inbetriebnahme des Kochmoduls '
1. Br@nner‘tur am Kochmodul 8ffnen, aushangen und sorgfaltig ab-
legen,

2. Kesseldsckel 6ifnen; hierzu mit der Handflache einer Hahd kurz
und kraflig gegen den VerschluBbigel driicken (siehe Abb. 77),

*} Abgasroht befindet sich unter dem Kaminmodulf
**} GN-Behilter = Gastronorm-Behaltar nach DIN 66 075,

KatS-Dwv 820, 1.8y, 05/93
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Abb T

Gitnen dos Keeseldockels

3. Abtaufbogen am Ablaufhahn arretieren (Ba}onéttverschluﬁ)

4. Géngigkeit und Funktionsfahigkeii des Ablauthahns uberpru‘fpn
unid Ablauthahn schliefen,

5. Unterdruck im Doppelmantel am Manometsr Gberprifen; bel
einem Unterdruck {ber 0,5bar den Doppelmantel mit Wasser
auffilien und entliifien (siehe ,Wartung und Pflags”),

6. Kochkessel mit Kochgut fitllen,

- 7. Universalbrenner gemiB Ziffer 1.4.6 uber’pfmen, bis zum An-
schlag in die Brennerdifoung scniehen und in Belrieb setzen.

@ea&“hi@ Vor Inbetriebnahme des Universalbrennars bzw. Feststoffbrenners ist das Koech-
mociui it der Mindestkochguimenge (1/3 Nenninhalt) 2u fulienf

— Beirieb des Feldkochherdes Efmw, des Einzelimoduls:

Beim Betrieh sind {olgends Hinweise zu beachten:
- Einhaften aller Sicherhsitsbestimmungen und Durchitihrung der Funktionskon-
troflen fir Brenner!
- Filhéhe der Kochkessel bis maximal 5 om unter dem Kessclrand?
- RBei ausreichender Temperaiur des Kochgutef‘ ist die Energiezufubr zu redu-
zigren!

%@ach%&: Das Manometer zeigt den Druck im Doppetmantsi an. Der Beiriebsdruck betragt
ca. 2bar. Der Druckanzeiger darf nichi in den roten Bereich {3 bis 3,5 bar) steigen,
da sich bei einem Druck von 3,5 bar das Sicherneitsventi Hifnet!

Sobald das Sicherheiisventil angesprochen hat, muB Wasser in den Doppelman-
tel nachgefllit und entliftet werden (siehe ,Wartung und Pllege”)!

~ AuBerbetriebnahme: _ _ _
Feldkochherd oder Kochmodule sind gernéB Ziffer 1.4.6 oder 1.4.7 auBer Betrieb zu setzen,
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artung und Pllege

Zur Gewahrleistung einer hygienisch einwandfreien Verpflegung und zur Erhaitung der mate-
riellen Einsatzbereitschaft des Feldkochherdes sind an beiden Kochmodulen folgende War-
tungs- und Pfliegearbeiten durchzuflhren:

— HNach jedem E{@chvéa’gang:

Grundliche Reinigung des Kochkessels, des Kesseldeckels einschliefllich des Beluftungs-
veniils und Wrasentellers, des Dichiringes, des Ablaufhahns, samtlicher AuBenfiachen des
Moduls sowie der gelochten GN-Behalter.

Die Reinigung ist mit heiBem Wasser unter Zugabe eines handelsiiblichen Netzmittels (Feti»-
léser) durchzufiihren. ' _

Zur Reinigung ist das BelGftungsventil aus dem Kesseldecke! herauszuschrauben und der

Wrasenteller im Deckelinnern durch jeichte Rechtsdrehung von den Haltestiften abzuneh- -

men. Beide Teile sind nach der Reinigung und Trocknung wieder einzusetzen bzw. einzu-
~ schrauben. ' ' '

Abb. T8

Beliiftungsventi

Wrasenieller

Belifftungsverndil unid Wrasenieller

Der Ablaufhaho ist zur Reinigung wie folgtin seine Einzelleile zu zerlegen:
1. Ablaufbogen sntriegeln {Bajonettverschlus),

2. Randelschraube am Hebel herausschrauben und mit dem -
Hebel abnehmen, :

3. Flogelmutier am Klammerteil lésen,

4. Kiammerteil aufklappen und in der Reihenfolge

— Bajonetiflansch,
-~ Ventitkiappe mit Dichiring,
- Kiammaertett

abnehmen.

WatS-0v 620, 1.Erg. 0597
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Abb. 78

Randelschrauba

o

pbel
Klémmerteil,cben
Halteschale

Dichtring

Ventitkiappe

Ablaufstutzen

Klammerteil, unten
Fliigelmutter

Bajonettfiansch

Ablaufhahn

Elnzslieile des Ablauthahns

Nach der Reinigung sind die Einzefteile in umgekehrter Reihenfolge wieder zusammenzi-
~setzen. Dabei ist der Dichtring der Ventilklappe auf Beschédigungen zu Gberpritfen, ggf.
. auszutauschen. o : _ . - .

_ Beide‘Abiaufbogen sind — bei Beendigung des letzien Kochvorganges —im Gerétekasten A, -
- Fach 2 (vorne rechis) unterzubringen. '

- Zur Reinigung des Beliiftungsvertits und des Ablaufhahns ist die Flaschenbiirste zu verwen-
den. - - ' - '

‘Das einhéngbare Auslaufsieb im Innern des Kochkessels ist herauszunehmen, zu reinigen

- und-anschlieflend wieder einzuhéngen. : -

- Nach AbschluB der Reinigung ist das-Modul mit ausreichend Wasser grundlich nachzusp(i-

len, bevor der Kochkessel neu beftlit wird, '

B Beachie: | ) _ ' _ |

— Zur Reinigung der lackierten AuBenwande dirfen weder kdrnige noch dtzende
Mittel verwendet werden! ' _ '

— Das Benutzen spanabhebender Werkzeuge einschlielich Stahlwolle zu Reini-
gungsarbeitent oder zur Durchfihrung anderer Wartungs- und Pflegearbeiten

‘st verboten] B
- Lackschaden sind auszubessern!

Taglich:

Nach Beendigung des flir den Einsaiztag Jetzien Kochvorganges sind die Kochmodule wie
zuvor beschrieben zu reinigen, weitmbgiichst abzukihlen, griindlich zu trocknen und — bei
gedfineten Kesseldecke!n sowie herausgeschraubter Beliftungsventile und eniriegelter Ab-
laufhogen — griindlich zu lUften. -
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Beachte: Nach Durchilihrung der Funkiionskontrollen am folgenden Einsaitziag sind die
gellifteten Kochkessel vor dem Betiillen nochmals grindlich auszuspiilen!

— Befilllen und Entliiften des Doppelmantels:
Der Doppelmantel des Kochmoduls muB gefiilt bzw. nachgefillt und entliftet werdon, wenn

wahrend des Kochvorganges das Sicherheltsventil angesprochen hatund Dampf

aus der Bodendffnung des Moduls austritt,

Instandsetzungsarbeiten am Kochkessel durchgefihrt werden,
ein neuer Kochkessel eingesetzt wurde oder
der Unterdruck im kalten Kochkessel unter 0,5 bar abgesunken isi.

Das Befilllen und Entilifien ist wie folgt durchzufilhren:

1. Kochmodul bzw. Feldkochherd waagerecht aufsiellen,

2. Entiifiungsventil mittels SchiUsset durch Linksdrehung bfnen
und warten, bis der Druck auf 0 bar abgesunken ist (siehe Abb.
80), dann S

3. VerschluBschraube am Bef{llstutzen mitiels Doppelmau!-
schllissel SW 18 herausschrauben und mit dem Dichtring ab-
nehmen (siehe Abb, 80),

Alb, 80

O
Entlitiity,

Fl;illschlauch
Dichtring

““VerschluBschraube

Ofinen des Entiliftungsvenilis, Herausschrauben der Versehiufischraube am Befilistutzen

HKatS-Ov 520, 1.%rg, 05/33

und Aufschiehen des Flillscliauches

4. Flllschiauch (400mm lang) fir Kochbadfiissigkeit auf den Be- -
flllstutzen schieben und Doppelimantel mit Wasser befdller;

der Flllvorgang ist beendst, wenn bei waagerecht gehaitehem
-Schiauch das Wasser wieder aus dem Schiauch zurickflieBt
(siehe Abb. 81),
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- _ﬁés‘?k@é@n%ﬁémmg@n:
- Sidrung
Brenneartly schiieBt prokt

o Kesseldeckel bletbt nicht
oﬁen

. Dampfir_ii‘t-Seitiich aus
dem Kesseldeckel aus

" Kontrofie hel betillterm Doppelmantel

VerschluBschraube mit Dichiring. WIeder in den Bellilsiutzen
einschrauben und {estziehen,

Eni!uﬁungsventli mit dem __Sdh[ijssel durch F’iechtsdrehung
schiieBen,

Kochkessel mit ca 101 Wasser auffu?ien und behelzen, bis aut

dem Manometer ein Uberdruck von 1bar angezelgi wird, da—_

nach

Enﬂu‘fiungsvenﬂl nochmals dffnen und ca. 40 Sekunden Dampf
austreten lassen -~ dieser tritt aus der Bohiung am Bodenteil aus
(Stehe Abb. ?‘6} Ventil an&chlleﬁend wieder schilisBen. '

Ursache  Abhitfe |
Tirschlof hat sich geliist TlrschioB ausrichien und
. Schraube nachziehen

Feder am Drehgelenk defekt . KatS-Zentralwerkstati

Dichiring am Kesseldeckel KatS-Zentralwerkstait
beschadigt o
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1 ichenausstatiung
1.4 r Feldkochherd FKH 91-M 1 auf Sonderanhinger (Modul-Feldkochherd)
1.4.2 Das Brat-Backmodul
Satz/Zusarvmenstellung
STAN-Begrifi: Herd 200 auf Anhanger 2-Rad
Planungsnummer: 7360 - 00086
VersArifiez.:
Vershr.:
Elnzelgerdi
Handelsnaimne: Brai-Backmodul
P anmganummes’ 7360 - 00086 -
%5@?3&?&@@&
Versir.:

s Brat @@E@m@ﬁ&gé gient

- zum Garen groBer Fleischstiicke, zum Backen von Brot uhd Kuchen sowie Zum Warr‘:haiw
ten von Speisen. Als Heizquelle kann sowohl der Universalbrenner als auch der Fests’to‘h‘-_ :
brenner in das Modui gingeschoben werden. : '

Das Brat-Backmodul ist Bestandieil des Feldkochherdes bzw. des vorn Anhanger abgs-
seizten Klchenblocks, kann aber auch extern als Hockergerit eingesetzt werden.

Alb. 82

VerschiuBbiigel—" |
Griffbigel — " Bratpfannendeckel
~ Wrasentailer
des -
Beliftungsventils

Backmuffel

Backmuﬁeltﬁ

Brennertin

Dichiring

ratpfar&na

GN- Behilior

e

Grittmuldon

-

—

Thermaomstey

“““"“"*-
%’/ Brennaereinschub

Dias Srai-Backmodu!

ats-Dv 820, 1.2rg. O5/83

~87-



1.4

Technisch

— Abmessungen

— Gewicht

Es besteht aus

Bratpfannendeckel ~

Nennirthalt Bratpfanne: ' 91
Nenninnhait Backmuffei: 781
Anheizzeit Bratptanne bis 230 °C: 18 min
Anhgizzeit Backmuffel von 20 °C auf 200 °C: 30min
Lange: 1060 mm
Breits: 700mm
Hohe ohne Kufengestell: 695mm
Hahe mit Kufengestiell: 970mm
leer, ohne Universalbrenner: 160kg

einem rechteckigen, lackierten und warmeisolierten Stahi-
blechgehéuse, der Rickwand mit abnehmbarem Abgasstut-
zen, zwei Ssitenwénden mit je zwei Grilimulden, derm Boden-
teif mit innenliegenden Anschldgen fir die Brenner sowie der -
Frontplatte mit Backmuffeldffnung und Backmuffeltir, dem
Brennereinschub mil aushéngbarer Brennertlr, zwei seitfi-
chen Tragegriffen und einem Thermometer,
dem im Innern angeordneten Helzregister,
der Bratpfanne aus Edelsiahl sowie Co
dem Bratpfannendeckel aus Edelstahl mit Dichtring, Schar-
nier, einem Griffblige!l mit VerschiuBbligel und einem Bellf-
tungsventil mit Wrasenteller;
Zubehdr: 1 Stick Kufengestell

1 Stlck Abgasstutzen _

1 Stuck Abgasrohr f0r den Belrieb als Hockergerét

4 Stick GN-Behaher*) 1/1-65

2 Stiick GN-Behatter 1/1-20

Abb. 83

.. Bratpfanne

Hsizregister
™ Backmuital

e Thermometer

4

Einzeiheiten des Brat-Backmoduls

- ") GN-Behiiter = Gastronarm-Behalter nach DIN 86 075
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1.4

andhabung

— Allgemeines:
Das Anheizen des Brat-Backmoduls darf erst dann erfolgen, wenn

— die nachstehenden SicherheitsmaBnahmen durchgefliihrt und beachtet wurden, |

— die erfordertichen Funktionskontroilen am Brat-Backmodul durchgefihrt worden -«
sind und

— Braipfanne und/oder Backmuffel mit Brat-/Backgut gefilit sind, sofern kezne Vorn_ :
heizzeiten notwendig sind.

- SicherheilsmaBnahmen vor Inbetriebnahme des Brat-Backmod uls:

Das Brat- Backmodul ist stets mit dem Kaminmodul — als Hockergerat mit etngeschobenem '
Abgasrohr ~ zu betreiben! Der Betrieb des Hockergerites in geschl osa&n@n ﬁaumeﬁ ist
verbotent

Vor dem Festlegen des Steliplatzes zum Betrieb des Feldkochherdes bzw. des vom Sonder-
anhénger abgesetzten Kiichenblocks ist auf den nach l.andesrecht vorg eschnebenen
Slcherheltsabstand zu Gebauden und Bauwerken zu achten!

Die Beschaftlgung von Helfern unter 16 Jahren am Feldkochherd ist verboten! Beschaftigt.

werden dirfen nur Helfer nach qualifizierter Unterweisung am Gerat!

Zum Betrieb des Feldkochherdes oder des Hockergerites sind standig mindestens 2 Heﬁfeﬁ' _

erforderiichl

Im Umkreis von mindestens 5 m {ab jeweiliger HerdauBenkante) Jst das Rauchen some die N
Verwendung offenen Lichtes und Feuers untersagt! '

im Bereich offener Kanalisation (z.B. Klaranlagen, Slckerschachten) ist der Betrieb dES'
Feldkochherdes oder Hockergerates mit Flissiggas verboten!

— Inbefriebnahme des Brat-Backmoduls:

1. Brennertlr am Brennereinschub 6ffnen, aushangen und sorgfal- R
tig abiegen,

2. Braipfannendeckel Offnen; hierzu mit der Handflache einer
Hand kurz und kréftig gegen den Verschlufibugel drucken (siehe
Abb. 84), :

3. Universalbrenner gemaB Ziffer 1.4.8 uberprufen in Arbeitsstel-
iung bringen (siehe ,Betrieb des Brat- Backmoduls“) und Bren—
ner in Betrieb setzen,

4. Bratpfanne oder Backmuffel mit Brat-/Backgut fiillen; sofern
eine Vorheizzeit nicht erforderfich ist.

HarS-Dvg20, 1.8m, 0503
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Abb. 84

Ofinen des Bratpfannendankels

" Beachte:

- Baim Beirzeh dor Brat- Backmuf?ei ist der SchiieBhebel der Backmuteltiir stels
sankracht nach unien zu stelien (siehe Abb. 85}

Abb. B5

A I -
Mo e 7]
! f
| /
Voo /
N\ /
Y s

/
\\ ,

- t s

AN i e

~ i 7
S i /'/
“\‘_\ 3 /
~— Nl

KUEHBETRIFB

Steliung des SchiieBhebels dor Backmuffeltiv bei Bairieb

= Brat-Backmodul stets mit Rauchgasabtiivung (Kaminmodul oder Abgassrohr) he-
treiben! Andernfalls besteht Brandgefahr!

- Wird im Rahmen eines Brat-Backvorganges nur die Brai;}farme bendtigt, istin die
Backmuffel ein mii Wasser geflliter GN-Behalior zu schiebent

- Die Baclinuffel nich Gher 230 °C_ aufhelzen! Thermometer beobachten!

----- Wird die Backmuffal zum Braten benuizi, ist das gleichzeitige Garen von Kurz-
braistlicken in der Braipfanne awigrund zu geringer Temperatur nicht mdglich!
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- Betrieb des Brat-Backmoduis:
Beim Betrieb des Brat-Backmoduls sind foigende Hinweise zu beachten:

— Finhalten alier Sicherheitshestimmungen und Durchfuhrung der Funklionskon-
trollen fur Brenner und Modul!

- Um eine gleichméBige Temperatur im Boden der Bratpfanne zu erreichen, istder .
Universalbrenner nicht bis zum Anschiag in den Brennereinschub zu schieben,

sondem _
a) belm Betrieb mit Diesel/Heizdl  Entfernung x = 40mm,
b} beir Betrieb mit Propangas Entfernung x = 30 mm!
Abb. 96

&) Dicsel ~oder Helzbibetrieb b) Gagbeliigh

77777 sam ///////JM

Brennsikants 5 % 1. Brenne_r"kanta =

—

r//z.(///////

Rl /|
!

AW A A4 VAV VA

Brennerabstinde im Brat-Backmodul belm Batrieh mit Diesel/Heizd! ad'ar Propangas

— AuBerbetriebnahme

' Das Brat-Backmodu! ist gemaB Ziffer 1.4.6 oder 1.4.7 durch Abstellen des Unwersalbren~ -
ners oder Léschen der Feuerung im Feststoffbrenner auBer Betrieb zu setzen. '

riung und Pflege

2ur Gewéhrle:stung einer hygienisch einwandfreien Verpflegung und zur Erhaltung der mate-
rieflen Einsatzbereitschaft des Feldkochherdes sind am Brat-Backmodul folgende Wartungs~
und Pilegearbeiten durchfihren:

— WNach jedem Kochvorgang:

Griindliche Reinigung der Bratpfanne, des nnenraurns der Backmuffel, des Kesseldeckels -
einschlieBlich des Bellfiungsventils mit Wrasenteller und des Drchtrmges

Die Reinigung ist mit heiBern Wasser unter Zugabe eines handelsUblicher Netzmitiels (Fett-
16ser) durchzufihren.

Zur Reinigung ist das Belifflungsventil aus dem Bratpfannendeckel herauszuschrauben
ung der Wrasenteller im DecKelinnern durch leichte Rechtsdrehung von den Haltestiften
abzunehmen. Beide Teile sind nach der Reinigung und Trocknung wieder einzusetzen bzw.
sinzuschrauben,

at5-Ov 620, 1.Erg, D593
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1.4

Abb. §7

Beliiftungsventil

- Wrasenteller

Halestifte

Beliftungsventit und Wrasenteller

- Zur Re*nigung des Bel'ﬂftungsveniils ist die Flaschenbiirste zu verwenden.

~Nach der Reinigung ist das Modul mit ausreichend Wasser grindlich nachzuspiiien, bevor
-Bra‘ipfannn orier Backmuffei neu gefillt werden.

E '-_@emhﬁe
- Zur ﬁelmqung der lackierten AuBenwande durfen weder kdrnige noch atzende
Mittel verwendel werden!

— Die Benutzung spanabhebender Werkzeuge einschliellich %ﬁahﬂwe&ée zu Reini-
gungsarbeiten oder zur Durchfuhrung anderer Wartungs- und Pflegearbelien ist
verbotent

— Lackschaden sind auszubessern!

"E"éégs ich:

. Nagh Reendigung das fir den Einsaiztag letzten Kochvorgang ist das Brat-Backmodul wie
- olien beschrieben zu reinigen, weitmoglichst abzukidhlen, grindlich zu trocknen und — bei
gedtinetern Decke! und herausgeschraubtem Beliftungsventil —grindfich zu lGften.

ﬁ@acm@ Nach AbschluB der Funktionskontrollen am folgenden Einsatziag sind Brat-
pfanne unc Backmuffei vor dem Befillen grindlich auszuspiiient

Funktionsstérungen:

Stérung | Ursache Abhilfe .
BrenneridrschlieBtnicht  TUrschloB hat sich geldst TiirschloB ausrichten und
_ Schrauben nachziehen
- Kesseldeckelbleibtricht  Feder am Drehgelenicist - KatS-Zentralwerkstatt
offen defekt
Darnpf tritt seitlich am Dichtring im Kesseldeckel - KatS-Zentralwerkstatt
Kesseldeckelaus beschadigt

-9 =



1.4

1 Kiichenausstattung
1.4 Der Feldikochherd FKH 91-M 1 auf Sonderanhénger (ﬁﬂoduﬂ»?&édkochhem}
1.4.3 Das Stauravummaocdul
Satz/Zusammensteliung
STAN-Begrift: Herd 200 auf Anhénger 2-Rad
Planungsnummer: 7360 - 00086
VersAriBez.:
VersiNe.:
Einzelgerit
Handelsname: Stauraummodul
- Planungshumimer: 7360 - 00086
VersAriBexz.:
VersNr.:

as Stauraummeodul dient

zur Unterbringung des zum Feldkochherd gehdrenden Kuchengerates des Zubehors und
der Verbrauchsmittel sowie als Arbeitsfidche bei der Zubereitung von Speisen und Ge- -
trénken. -

Das Stauraummodul ist Bestandteif des Feidkochherdes bzw. des vom Sanderanhanger )
abgesetzien Kuchenblocks :

Abb. B8

Arbeitsplatte

Fiir

\

Grifimulden

Schublden Tragegriife

Das Siauraummodul

Kats-wv B2, 1.Erg. 0593
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= Abmessungen

~ Gewicht

s besteht aus

- ﬁhé it Schublade oben:
' (Die Zahlen in Klammerm beziehen sich auf die Lage des Zubehdrs in der oberen Sc‘hnblade

.~ inAbb.8g).

Lange: R 1095mm

' Breite: ' ' 700 mm
Hdhea ohne Kufengestell: 565 mm
Hbhe it Kutengestell: 840mm
leer: ' _ : ‘¢ca. 46kg

mit inhalk: ca. 120kg

sinem rechteckigen, lackierten Stahiblechgehause, einer
aushangbaren und verschiieBbaren Tir mit VerschluBgriff
tnd Schiofl, einer Arbeitsplatte aus Edelstahl sowie dret
Schubladen aus wasserfest verie;mtem Sperrholz mit Each-
einteilungen;

Zubehdr: 1 Stick Kufengestell

1 Stiick MeBhecher DN 18/10, 11
1510ck MeBbecher DN-18/10, 0,51

1 Stuck Trichter DN 18/10, 120mm &

6 Stlick Tafelmesser, 230 mm lang
6 Stiick Tafelgabeln, 190 mmiang
6 Stlck Tafeloffel, 190 mm iang

- B Silck Teeldfts!

1 Stiick Haushaltsdosendifner, handbetatigh
1 Stick Korkenzieher

- 1 Stixck Teigschaber DN 18/10
- 1 Bilick Fisischersége, 300 mm Blatilange

1 Stuck Fleischergabel DN 18/10, 500 mm lang

. 2 8tlck Schneehesen DN 18/10, 350 mm lang

1 Btiick Schaumiétfel DN 18/10, flach, 160 rmim 9]

- 1 Stiick Schaptkelle DN 18/10, 11
1 Stlick Schopikelle DN 18/10, 0,51

o 1Stuck8ratenheberDN18}10 490 mm lang
- 6 8tuck Tassen, Melafmin, 0,331 '

2 Stick Scheuar‘schwamme metalifrel :
1 Silick Bastacktasche mltZO Fachern und folgendem [nhalt
(siehe Abb. 90): _

(A)‘ipfannenmesuer S
() 4 Kochittiel, Kunststoff, 320 mmlang

(G Schlachterstdhl ca.400mmlang

{D} 1 Fleischerbei _'
(E) 1 Schlachtermesser 6" 350mm lang
{F) 1 Ausbeinmesser 6", ca. 230 mm lang, rostirei
(G) 1 Steckmesser 8", ca. 290 mm lang, rostirei
(M)} 6 Kdrioffeischalmesser



odododos | '%

Inhal Schublade oben

Abb. D0
®OOOOO®O®

/ b

Besteckizache mit Inhalit

— inhalt Schublade Mitte:

1 Stilck Schneidplatte 575 x 350 X 40mm, Kunststoft
[Abb. 91(1)]

4 Stiick Schneidplatien 490 x 400 X 15mm, Kunststoff

{Abb. 81(2)]

Kats-Dv 620, 1.Eeg. 05403
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- Inhalt Schublade, unten:

Abb. 21

irhalt der Schublade, Mitte

-(Die Zahlen in Klammern beziehen sich auf die Lage des Zubehérs inder unteren Schubiade

in Abb. 82).

5 Stick Kunststoffbehaiter mitDeckel fir Lebensmﬂte!
11 Fassungsvermdgen

1 Stlick GN-Behalter DN 18/10, GN 174

1 Stlick Lebensmittelschaufel 0,251

1 Stlick Fleischwolf mit 3 Lochscherben Lochdurchmesser
2, 4.5 und 10mm.

1 Stlick Dosenoffner-i\ﬂaschme

2 Btilck Flaschenblrsten

2 Stick Thermo-Waschbiirsien

1 Stick Haarsieb, DN 18/8; 200 mm &

- 3 Stick Gewlrz- und Lebensm:ttelbehafter

1 Stick Zitronenpresse, 0,251, Kunststoft

1 Stiick Klichenschiissel DN 1 8/10, 81

& Stick Teller, tisf, Melamin, 0,751 -

1 Stick Teekuge! mit Kette, DN, 160mm @

— 96 ~



1.4

v e &

Inhalt Schublade, unten

riung und @fé@g@

Stauraummodul nach jedem Einsatz griindlich reinigen. Hierzu die Tor aushangen die Schubm :
laden herausziehen und den gesamien Inhalt herausnehmen. :

Stauraummodul insbesondere die Arbeitsplatte, die Schubladen und den lnhalt mit heiBem
- Wasser unier Zugabe eines handelstiblichen Netzmittels (Fettidser) und einer Bilste abwa-
schen, mit klarem Wasser nachspiilen, abtrocknen und an der Luft volistandig trocknen lassen. -

Beachte: Keinverschmuiztes Kuchenwerkzeug — auch nicht voriibergehend —in die Besteck— o
tasche schieben! Werkzeuge stets vorher reinigen! '

Nach der Reinigung ist der Inhalt der Schubladen auf Zustand und Vollzahligkeit zu uberprufen
und gem4aB der Abbildungen 89, 91 und 92 wieder in die Schubladen einzusortieren. :

Die Behaiter mit Verbrauchsmittein sind duBerlich mit einem feuchten und sauberen Tuch ab-
zureiben. Leere Behalter sind vor dem Befiillen, wie oben beschneben auszuwaschen undab- -

zutrocknen.

Nach l&angerer Standzeit des Feldkochherdes ist das Wirtschaftsgerat vor Ingebrauchnahme
mit heiBem Wasser und Zusatz eines Netzmitieis abzuwaschen.

Nach jedem Einsatz sind Gangigkeit der Tar sowie Befestigung des VerschluBgriffes zu Ober-
pritfen, ggt. das SchioB auszurichien und die Schrauben festzuziehen.

KatS-Dy 820, 1.Erg, 05/03
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1 Kichenaussiatiu
1.4  Der¥Feldkochherd FIKH 91-M 1 auf Sonderanhinger (Modu i-Feidkochherd)
1.4.4 Das Kaminmodul
gaiz@usammewsieﬁmg
STAN-Begrifi: Herd 200 auf Anhanger 2-Rad
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersArtBez.:
Yorsiir.:
Einzelgerdt
Handelsname: - Kaminmodul
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersAftBez.: |
'v@?‘%%?a:

odul dient
zur Rauchgasabfilhrung aus den Modulen beim Betrieh des Feldkochherdas auf dem
Sonderanhanqer oder abgesetzt vor Sonderanhanger als Kuchenbiock. :

Kaminhut

oberer Kaminieit/

J——
Gelenkbolzen —

‘Bpannversehiiisse

Kaminsiitze

unierer Kaminiel
\\\

™~

Gehéiu_% :

Haminfup

Abgasffoungen ~

Einschrauidiibe: :
Das Kaminmodul _ “‘ﬂ--ﬁﬁﬁ_‘__h_l’;'

Kals-Dv 620, 1.Erg. 0583 71‘7
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fm éegensatz zur Betrieb des Feldkochherdes auf dem Sonderanhanger, bei dem die
Module gemaB Kapitel 1.4, Abb. 52, anzuordnen sind, kdnnen die Module beim abgesetz-
. ten Betrieb innerhalb des Kiichenblocks wahiweise zusammengestei!t und angeschlos~

sen werden,

Technische Daten
— Abmesgsungen .

- — Gewicht

s besteht aus

Lange: . 230mm
Breite: 1400 mm
Hdhe mit aufgerichietem Kamin: ca. 3200 mm
HOhe mit Kamin und EinschraubfiBen: - ca.3200mm
' ca. 60Kkg.

einem lackierten %&ahﬁhsechg@hause mit vier Abgasétinun-
gen, einer im Innern angebrachten Abgasfihrung sowie dem
KaminfuB mit zwei Verriegelungshaken,

einem durch Scharnier mit dem KaminfuB verbundenen unte-.
ren Kaminteil mit Spannverschiitssen, der Kaminstiitze so-
wie der mit Gummipuffern bestlickien Auflage fir den oberen
Kaminteil,.

dem mittels Scharnier am unteren Kaminteil befestigten obe-
ren Kamintelt mit Spannverschlissen, dem Kaminhui sowie
einem Gelenkbolzen mit Innengewinde zum Emschrauben
des Verschraubungstsils;

Zubehdr: 1 Stick KlemmschloBgurt
1 Stlick Verschraubungsteil
4 Stiick EinschraubifiiBe

_'__-E)te Kochmodule und das Brat-Backmodul sind sowohi auf dem Sonderanhanger als auch bei
vom Sonderanhanger abgesetztem Kiichenblock Ober die montierten Abgasstutzen mit den
< '-Abgasoffnungen des Kaminmoduls zu verbinden.

' -Kam!nm@dui nach jedem Einsatz grindlich reinigen. Das gesamte Gehéause ist auBen mit hei-

“Bem Wasser usiter Zugabe eines handelstblichen Netzmittels fFettliéser) und einer Burste ab-
- zuwaschen, Die Kaminziige sind mit einem Reinigungsmiitel ginzusprihen, das geman Her-
~ stellerangabe einzuwirken hat. Nach der Einwirkzeit ist das gesamte Modut mit klarem Wasser
" sorgféltig nachzuspu[en und an der Luft trocknen zu lassen.

Lackschéden smd nach vol!standlger Trocknung zu beseitigen bzw. auszubessern.
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1.4

1 Kichenausstattung
1.4 DerFeldkochherd FKH 81-M 1 auf Sonderanhéinger (Modul-Feldkochherd) .
1.4.5 DerGerdtekasten Aund B

Satz/Zusammensteliung
STAN-Begriff: Herd 200 auf Anhénger 2-Rad
Planungsnummer: Y360 — 00086
VersArtBez.:
Yersir.:

Einzelgeréi
Handelsname: ABS-Staukasten rechts und links
Piamngsnummm 7360 - 000886 -
Vars&r&%ez
Yershr.:

Zur s:cheren Veriastung des Wirtschaftsgerétes, des Werkzeugsatzes sowie des Anhan-
gerzubehdrs.

Ahb. 84

Arbeitsplatie mit’ |
ausklappbaremTeil o

Tragegriff

FACH 2
{vcrne,mchts}

Spannverschiub
Fufd VerschluBgriff

FACH 1
{hintenachts)

Gerdtekasten A, rechie Seiie

Technische Daten

- Abmeséungen' L.ange: | 2060 mm
Breite mit ausgeklappter Arbeitsplatie: 500 mim
Breite mit eingekiappter Arbeitsplatte: 340mm

Kaig-Dv 820, 1.Erg. 3583
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— Gewicht

ie bestehen aus

Hahe mit eingeklappten StltzfuBen: G15mm

Hoéhe mit abgeklappien Siutzfuﬁen: o 1020mm

Arbeitshdhe: 960mm

Geratekasten A und B; ' " - ca. 125kg
Abb. 85

F CH 4
(hmten‘links)

"FACH 3
{vorne links}

Geritekasten B, linke Seite

ginem lackierien &tahiblechgehéuse mit Winkelstantaussiei-
fungen, einer festen und einer ausklappbaren Arbeitsplatie
aus Edeistahl, je zwei Staukésten mit abschlieBbaren Tiren
und VerschiuBgrifien sowie zwei abklappbaren StiizfiiBen
mit Verriegelungen am Bodenbiech und vorderseitigen
Spannvesschilissen,

Zur Aufnahme der Dosendﬁner-i\ﬁaschine is{ arn Gerdieka-
sten B eine Vierkant-Halierung sowie zur Befestigung des
Fleischwolfes eine Verstarkung untar der ausklappbaren Ar-
beitsplatte angebracht (siehe Abb. 96},

Zubehdr: 2 Stlck Haltelaschen mit
4 Stitck Schraub-Kreuzgriffen 8 x 16mm

- 102 -~



Abb. 56

Doseniiner-Masching

Fheischwolf Haiterung

Kunststofi-Zwischentage
A
;

Sy
e

Moniage des Flelschwolfes und der Bosendffner-iaschine am Geratskasten B

- Inhalt Gertekasten A, rechie Selie:
Fach 1 (hinten, rechts)

1 Stiick Handieueridscher PG 6, 2kg Inhalt
4 &tock EinschraubfiiBe fir Kaminmodul

Fach 2 {vorne, rechis)

4 Stick Gastronorm-Behdtier GN 1/4 x 150

3 Stiick Gastronorm-Behalier GN 1/3 X 200

1 Stlck Rihrspated, gelochit, DN 18/10, 800mm
2 Stiick Ablaufbogen fir Kochrodule

— Inhalt Gerdteltasien B, linke Selte:
Fach 3 {vorne, links)

1 Stitxck Ausdrehkurbel f0r StUizen am Anhanger
1 Sitick Stahidrahtblrsie

1 Stlick Piassava-Besan

2 Stick Scheuerbilrsten

1 Paar Schuizhandschuhe

1 Stlick Schlauch 1/27, 1Gm lang, fir Trinkwasser
1 Stiick Verbandkasten DIN 13164

2 Stick Kunststoftbehalier iy Heinigungsmitie

3 8tick Geschirrsplitiicher 380 x 380 mwmn

3 Stlick Geschintrockenilicher 600 x 600mm

3 Stitck Scheuertlchar (Aufnehmier)

i Stick Filischlauch 400 mim lang fir Kochbadflissigkeit
1 Stlck Handluftpumpe i Schlauch

1 Kasten mit Ersatz- Glihlampen

KatS-Dv 620, 1 Erg. 059%
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14

- Fach 4 (hinten, links)
1 Stlck Werkzeugiasche flir Universalbrenner
1 Stick Werkzeugtasche fir FKH
3 Stiick Feststoffbrennsr
1 Stick Stiel fir Piassava-Besen
1 Stick Einschraubteii fiir Kaminverlangerung

_ Geratekésten emsch!teﬁlfch des Zubehdrs in den Staufdchern nach jedem Einsatz griindlich

~ reinigen. Geratekésten innen tnd auBen mit heiBem Wasser unler Zugabe eines handelsbii-
chen Netzmitiels (Fettidser) und einer Blirsie abwaschen und anschlieBend mit klarem Wasser
ab- und ausspritzen. Hierbei inshesondere auf peiniiche Sauberkeit der festen und ausklapp-

- baren Arbeitsplatien einschiieflich der Scharniere achten! Geratekésten mit einem rockenen

. Tuch abtrocknen-und bei gedfineten Tiren der Staufacher an der Luft vollstdndig austrocknen
fassen.

S0 weit erforderhch das Zubehdr wie oben beschrleben ebenfalls remigen und trockneniasser.
- Zubehdr erst nach vollstandiger Trocknung in den Fachern gernaB Inhaitsangabe der Aufkle-
 ber auf den Innenseiten der Thren verlasten.

. Die Uberprufung des Verbandkastens und des inhalies ist gemas KatS-Dv 120, Teil B, Kaplt@«l
1.8 ,Der Krafifahrzeug- -Verbandkasten DIN 13 163" durchzufithren.

_ ’Ganglgkelt det Tirscharniere, Versch!uﬂgrlﬁe und der Schldsser sowis der Gelenke und Ver-
: rlegeiungen der abklappbaren Fiie uberprufen ggt. leicht mit emem dlunnfidssigen Of gindlern.

. .ﬁeacm@ _
— Zur Reinigung der lackierten AuBenwande durfen weder kdrnige noch a‘tzende_
Mittel verwendet werden! Lackschéden sind auszubesserr!

~ Die. Benutzung spanabhebender Werkzeuge einschlielich Stahl waﬁse 211 Reini-
gungsarbeiten oder zur Durchfuhrung anderer Wartungs- und Pflegearbeiten ist
verboten!

- Die Uberprifung des Handfeuerldschers PG 6 hai in vorgeschnsbenen Zeitrén-
men zu erfolgen!
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1.4

1 Kichenausstattung

1.4 Feldkochherd FiKH 91-M 1 auf Sonderanhdnger (mmﬁuﬁw?eﬁﬁkmhhem)

1.4.6 Der Universalbrenner MFK
Satz/Zusammensitellung

STAN-Begriff: Herd 200 auf Anhanger 2-Rad

Planungsnummer: 7360 — 00086

VersArtBez.:

Vershr.:

_ N Einzelgerét

Handelsname: ' Universalbrenner MFK

Planungsnummer: 7360 — 00086

Vérs&ri@eg,: |

?@rs%r,:

r Universalbrenner MEK dient

als Heizquelle for beide Kochmodule 1151, doppelwandig, und fir das Brat- Backmodul“.'.
- des Feldkochherdes.

Der Universalbrenner kann entweder mit gasférmigen (Propangas) oderﬂu33|gen (Diesel
Heiz8l) Brennstoffen betrieben werden.

Abb. 97

Biffusor

ﬁre'nnerabdecxuﬂg o

Tragegrift f‘

Sicherheits- -
schnellkupplung -
miit Staublsppe

Bahmen
Betriebsstofitank

Armaturenplattie

”? Fativentil

Reirigungsventii

Der Universalbrenner MFK

Hats-Gv 820, 1.Eg. 85/93
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1.4

) ?é@%ﬁé%@%@@

— Propangas

]

Digsel, Heizdl

- — Abmessungen

~ Gewicht

" Erbesteht aus

Bairiebssiofie: , ' Propan/Butan-Gas

oder
Diesel, leichtes Helzdl
inhalt Propangasitasche: ' 11 kg
Nennleisiung bei 1,5bar Vordruck: ' 18kW
Gasverbrauch bei Steltung minimat: 0,5k
bei Stellung maximal: 1,5kg/h
Belriebsdruck: 1.5bar .
Einsatztemperatur min./max. {abhangig vom
Betriehsdruck): —-30°C
_ _ bis +60°C
Inhali Betriebssioiftank: 54|
Inhalt Lufitank: 8,31
zuldssiger BetriebsUberdruck: _ 4,2bar
Verbrauch bei Stellung minimal: - 0,8V/n
bet Siellung maximal: 1,Bifh
Warmeleistung: _ 18KW
zytdssiger BetriebsUberdruck Lufitank: 6.5bar
- Sicherheiisventit: _ 8,0bar
Druckminderer: 4 Z2har
l.ange: . - ' G690 mm
Breite: : 438mm
Hohe: 198mm

- mit Betriebsstoff - - ca. 35kg

einem Rahmen aus Stahiblech mit seitlich angebrachien Tra-
gegrifien und einer abschraubbaren Brennerabdeckung,

einem Lufttank mit LufteinfaBventil, Manometer und Rohrlai-
tung,

dem Belrisbssiofflank m:t Einfllistutzen, Sleb Schraubver-
schiuB und Hohrleitung, '

einem Steuerblock mit Regel-, Sicherheits- und Steuerels-
merien, der Flammeniiberwachung fir den Betrieb mit Diesel

. oder leichtem Heizdl, einem Startknopf, dem Regelknopt zur
. Steuerung der Hauptheizung, einem Druckmanometer, dem

Fillventii sowie einem Lufifitier und Betriebsstoffilter,

der Brennereinrichiung mit zentraler Brennkammer, in wel-
cher Hauptdlse, Vorheizdise, Lufidise und Gasdlse unter-
gebracht sind, einem Gasflammenfiihler und einem Betriebs-

' stof‘fﬂammenfuhler sowie dem Steigrohr mit abnehmbarem

Diffusor, =
der Gaselnrichtung mit Flammentihler und Gasdise;

Zubehdr: 1 Stilck Handluftpumpe mit Fiilischlaueh

1 Stlick Werkzeugtasche mit folgenden Inhait:
1 Zéndlunte . -
1 Drilibonrer mit Kappe und Dueaenremlger
1 Ersatz-Hauptdiise mit Filier
1 Ersatz-Vorheizdlise mit Filter
1 Ergatz-L ufidiise
2 Dusenschiiissel
1 Rohrstick fiir Diisenschlissel
1 Doppelmaulschifissel SW 10/11
1 Schraubendreher B 2 :
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1.4

Funktionsweise des Universalbrénners bei Betrieb mit Propangas

Nach dem Einstellen des Regelknopfes ,Gas" in Mitteistellung und derm Eindrlicken des Start-
knopfes , Gas” strdmt das Propangas zur Gasdise, von dort in die Kranzéifnungen des Diffu-
sors und wird mittels Ziindiunte entziindet. Ein Vorheizen ist nicht erfordetlich.

Abb, 98
Elammentiiler { Thermoslement) -

<

|

Stertlnopt,Gas”
" Gasanschiuf

Regelknopf Gas®
AN

Flamimensicher-
heitgventil

Propangas

Schematische Darstellung der Funktionsweise bei Betrigb mit mep&ngas

LEFTUNGSEYSTEM GAS/
SCHNELLKUPPLUNG GASANSCHLUSS

FLAMMERSICHERHEITSVENTIL

Funktionsprinzip ,,Gas"

Die Flamme wird fiir die Dauer des Kochvorganges durch den Flammeniiihler Gberwacht. Er-
lischt die Flamme, schiieBt nach ca. 10 Sekunden das Thermoelement die Gaszufuhr.

Hat3-Erv 20, 1 Evg, 0503
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Jiesel oder

Bei dieser Betriebsart ist zwischen

' -~ Vorheizphase und

~ Beirieb

- 2u unterscheiden. In.der Yorhelzphase wird nach dem Betatigen des Startknopfes der Be-
triebsstoff durch den Uberdruck im Lufttank in die Vorhsizdilse, aber glsichzeitig auch Luft in
die Luftd{ise gedriickt. Das so entstehende Betriebsstoff/Luftgemisch triti nach dem Eniziinden

- mittels ZOndlunte als Heizflamme aus den Kranzdffnungen des Diffusors aus.

- Um sine einwandfreie Verbrennung zu erzielen, muf der Verdampfer in der Vorheuzphase auf
etwa 370 °C erhitzt werden, damit der Betriebssioff verdampft. In dieser Phase ist ein Druckab-
- fallim Lufitank von ca. 1,5 bis 2bar unvermeidbar.

Abb. 100

. Betriebsstofftank Lufitank
_ Slchwheitsblock .

Flammenfithler
{Thermoelement)

Stouerblock i

: Startkn_opf@

Luft =~ EmmEmETg |
Botriebsstoffl__— 1

Schematische Darstetliing der Funktionsweise bei Betrieb mit Diesel oder Heizél

- Nach Abschlul} der Vorheizphase wird Gber den Regelknopf die Haupidiise zugeschaﬁet Der
Universalbrenner ist nunmehr in Betrieb: ein Druckabfall im Lufttank darf nicht mehr auftreten
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Abb. 101

KRAFTSTORFLEITUNG
LUFTLEITUNG
KRAFTSTOFEDUSE
LUFTDUSE

Abb. 102

WAAFTSTOFF- LN LUFTLEITUNG
HAURTDUSE
FLAMMENFUHLER {TERMOMETER)
BREANEREINRICHTUNG

Funktionsprinzip ,Betrish”

Auch beim Betrieb mit Diesel oder Heizd! wird die Flamme fiir die Dauer des Kochvorganges
durch den Flammenfuhler (berwacht. Erlischt die Flarnme, schlieBt nach ca. 10 Sekunden das
Thermoelement die Betriebsstoffzufuhr.

Kat5-Dv 520, 1.Erg. 0593
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.~ Funktionskontrollen bel Inbetrichnahme des Universalbrenners:

Vor Inbetrigbnahme des Universalbrenners sind folgende Kontrolien durchzufihren:

~ Uberprifen der Filiung des Betriebsstofftanks, ggf. Diesel oder Heizo! nachitilien.
 ~ Diffusordecke! abheben ungd kontrolfieren, ob das Injeklorrohr richtig auf der Gasdise
- -steckt. Die Bohrungsdffaungen am unteren Teil des Injektorrohres weisen stets zur Seite

(siehe Abb. 103).
Das Injektorrohy bleibt in dieser Position sowohl beim Betrieb des Unlver%albrenners mit
Propangas ais auch mit Diesel oder leichtem Heizé! auf der Gasdisa!

Abb, 103

Injektor

Bohrungsachse

=
e

Diffusor'

?oéi_tion des in;ekmr_mhrés auf der Gasdilse

%&a@hi@‘

- Der Batrieb der emzelrzen Module im Feldkochherd oder im Kuchenblock ist nur
mit den Universalbrennem oder den restsioftbrennern staithaft! Jeglicher
kombinierier Beirieb ist verboten? Dac; gilt auch fir Propangaq und Diesel/ -
Heizal _

~ Vor dem @eﬁa‘i&h des Universalbrenners mit Propangas ist der ﬁ@%ﬂ@&:@%ﬁ@ﬁ«
’Ean%& durch fonen des Schraubverschlusses arn Tank drucklios zu machen!

nh&%mehnahm@ ﬁ@g iﬁmvemaébmnms‘a mit Propangas:
(Hersteilen der - 1. Kraftstofftank drucklos machen,
Gasversorgung) 2. ‘Universalbrenner inden Brennereinschub des Moduls schieben,
3. Druckregler mit Schlguchbruchsicherung und Hochdruckverbin-
- dungsschiauch mittels Uberwurfmutter auf dem Gewindean-
schiuBstutzen des Flaschenventils festschrauben (siehe Abb. 104),
4. rote Staubkappe von der Smherheﬁsschnellkupplung am. Unl“
versalbrenner abziehen (siehe Abb. 104),
5. Stecknippel des Hochdruckverbindungsschiauches in da@ Si-
cherheitsschrielkupplung des Brenners stecken, bis die Kupp—
tung hdrbar einrastet (siehe Abb. 104),
6. Propangasflasche gemaB Abb. 104 abstellen und mitlels
Spanngurt sichern, '
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1.4

Beachte: — Beim Einschiehen des Univarsaltbrenners in den Brennereinschub sind die

seitlichen Tragegriffe nach unten abzuklappen!

— Beim Betrieb des Feldiochherdes mit Propangas sind die Propangasftaschen
mittels Spanngurten an den Eckstreben des Sonderanhangers zu Sichem

{sieche Abb. 104)!

Universalbrenner
Sicherheitsschne!lkupplung

Hochdrugk
varbindungsschiauch

Abb_ 104

/ | Spanngurt
| >\ Eckstrebe

Propangastlasche Tikg

Herstelen der Gagversorgung und Sichern der Propangasflaschen

— Beim Betrieb des Kiichenblocks oder der Hockerkocheér mit Propangas sind- die
Propangasflaschen seitlich neben die entsprechenden Module abzusielien!

{Inbetriebnahme) 1. Handrad am Flaschenventil volistandig offnen, x
2. roten Druckknopf (Schlauchbruchsicherung) am Druckreduzier-

“ventil ca. 15 Sekunden driicken;

Abb. 105

Hoter Druckknopf (Schlauchbruchsicherung)
am Druckreduzierventil

#ath-Ow 820, 1.Evg. 05/83

roter Druckitnopf

: Handrad
Druckreduzierventil '

.

Flascheanventil




bei eveniuellen Undichtigkeiten im gesamien Gassystem sperrt

das Ventil die Gaszufuhr — Leilung dann auf Undlchtlgkelt Uber-

prifen —,

Regeiknopf »Gas" in Mittelsteltung drehen,

Zindlunte in Betriebsstoff tauchen, abiropfen lassen, anziinden

und abwarten, bis die Flamme gleichmaBig brennt, dann

5. Zindlunte bis zum Anschlag (ber die Lunteneinfﬂhrungsrimnp

bis zum Disenstock fikwen,

6. mit der fraien Hand den Startknopf ,,Gas® fiir ca. 16 Sekunden
* gedriicki halten,

7. Lunte herausziehen und 1dschen,

B

Abb. 168 _Regalknopi ,Gas’

Startknopf Gas”

Lunten@infuhrungsrinﬁe

. Ziinglunts
Einfilthwren dor Zundlunte ZLm Dusens&ock mit Regeltknopi ,,Gas“ ung Starthnopf ,,Gas”

8. gewur‘&sachte Heizigistung durch Drehen des Regetknopfes
~(Gas” wie foigt einstellen: -
- hachlinks = Flamme wird groBer,
— nach rechts = Flamme wird kleiner.

- ﬁbs&eﬂﬁen @ﬁas ijﬁévas‘saﬂbmmn@rs fiir kurze Zeit:

Hlerzu tediglich den Regelknopt ,,(3&8“ nach rechts in Stellung 0" drehen; die Flamme er-
I|scht nach kurzer Brennzeli :

- Abstellen des @név&méﬁbwm@?s nach Einsatzende: -

1. Handrad am Flaschenventi! der Propangasflasche schiieBen,

2. wenn Flamme erloschen ist, Regelknopf ,Gas® auf Stellung ,,0*
drehen,

3. Hoc,hdruokverbmdungsschiauch von der Sicherheitsschneli-
kuppiung am Universalbrenner 18ser; hierzu Kupplungssiche-
rung leicht zurlickziehen und Kuppiung abziehen (siehe Abb.
107),

4. Sicherneitsschnelikupplung am Universalbrenner durch rote
Staubkappe verschiiefien.

Beachte: Wahrend des Betriebes erwarmen sich beide seitlichen Tragegriffe und die Rah-

menteile! Universalbrermer erst nach einer Abklhizeit von ca. 5 Minuten aus dem
Brennereinschub herausziehen! Verbrennungsgefahy!
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Abb. 107

Kupplungssicherung

L dsen der Kupplungssicherung

- §n%§e§§'§ebnahme does ijnévemaﬁbrenms’g mit Diese! @d@_&“ Haizdl:

(Vorbereitungs- S
phase) 1. SchraubverschluB des Betriebssiofftanks langsam heraus-
schrauben, damit vorhandener Druck sntwelchen kann,

2. Beatriebssioff in den Tank nachfillien und VerscthB w:eder em-_ o

achrauben,

3. 8chlauch der Handiufipumpe am Flillventil des Unwersaibren-
ners anschiiefien (s;ehe Abb. 108),

4. Lufttank bis zu einem Uberdruck von 8,5bar (siehe Manometer~'
anzeige) filien.

Abb. 108

Zeiger auf 65 bar

Fiiltan des Lu_ﬂ'tanks

Beachte: Fallt der Druck nach dem E’-‘[]I!vorgang'ab, ist nochmals nachzupumpen, da die
Luft Uber den Druckminderer in den Betrigbsstofitank geleitet wird.

Kat-[e 620, 1. Eeg. 05413
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1.4

(Vorheizphase) 5. Universalbrenner bis zum Anschiag — beim Brat-Backmodul
siehe Ziffer 1.4.2-- in den Brennereinschub des Moduls schieben,

6. Zundlunte in Betriebsstoff tauchen, ahtropfen lassen, anziinden
“und abwarten, bis die Flamme gleichméBig brennt, dann

7. Zundlunie bis zum Anschiag (iber die LunteneinfGhrungsrinne
bis zum Disenstock einschigben (siehe Abb. 109),

Abh. 109

Regelknopf Siartknopf.

Elnfithren der ZOndiunte bis ium Diisenstock

8. Startknopf ganz niederdriicken und gedriickt halten,
9. Zindlunte herausziehen und lschen,

10. Druckabfall am Manometer abwarten (Druckdifferenz 1,5 bis
- Z2bar), dann : : '

11. Regelknopf auf Stellung ,,5° einstellen (siehe Abb. 110) und
etwa 15 Gekunden warten, danach

12. Startknopt wieder in die Ausgangsstellung zuriickziehen.

Abb. 110

Regeliknopi, Startiiopt und Manometeranzelge

— 14—



1.4

Nach etwa 2 Minuten Vorheizzeit ist die stufenlose Betriebsstoff-Mengenreguiierung voll
funktionsfahig; die entsprechende Heizleistung zur Zubereitung der Speisen kann am Re-

gelknopf eingestellt werden.

Beachte: Wird die Flamme in der Vorheizzeit schwécher, ist der gesamte Vorheizvorgang

ZU wiederholen!

— Abstellen des Universalbrenners:

Zum Abstellen (Ldschen) des Universalbrenners ist der Regelknopf ganz auf ,,Stop Zu dre-
hen und etwa 2 bis 3 Minuten abzuwarlen, bis die Brennerflamme von selbst erlischt.

Beachte: Wahrend des Betrishes erwirmen sich beide seitiichen Tragegriffe und die
Rahmenteile! Universalbrenner erst nach einer Abklhlzeit vonca. 5 MIHUTGT‘I aus
dem Brennereinschub herausziehen! Verbrennungsgetahr!

artung und Pfiege

Universatbrenner nach Beendigung des fir den Einsatziag letzten Kochvorgangs grundllch reln_-
nigen. Die Reinigung ist duBerlich mit heiBem Wasser unter Zugabe eines handelsubhchen
‘Netzmitiels (Fettidser) und einer Birste durchzuflhren.

Nach der Reinigung ist der Universalbrenner mit einem trockenen Tuch abzure:ben und an der

- Luft vollstand;g zZU trocknen

- Funkimnssmmngen am Universalbrenner bei Betrieb mit Diesel mﬁear Heémﬁ

Si@mng

Yorheizdise (Vorhelzen)
Flamme erlischt

Ursache

Betriebsstoff verbraucht,

&bhaﬁf@

Beinebsstoﬁtamk aufful%en

Lufi verbraucht Lufitank nachfullen
LuRtdiise - _
Flamme brennt nicht - Luftdiise verstopft DUse aushauen und reinigen
ruBfrei _
Flamme brennt Vorheizdise undicht,

unregelmaBbig

Vorheizung brennt nicht

locker oder beschadigt

kein Betriebsstoff,
Dise verstopft

Dilse auswechsein

Betriebsstoff nachfiillen oder
Dise auswechseln '

Hauptdiise
Brennerflamme wird geib,
Brenner beginnt zu ruBien

Brenner bringtkeine oder
nur verminderte Leistung

Hauptheizung brennt
nicht

Thermoveniil funkiioniert
nicht

Hauptﬂammé erlischt bei
kleiner Leistung

KatS-Crr 5724, 1.Em, DHE3

Verdampier istnichi -
heifl3 genug

Hauptdlse verstopft oder
Filter verstopit

kein Betrigbsstoff oder
Thermosicherung gibtden
Betriebsstofffiud nicht frei

Thermofihler verbogen oder
Magnetspuie defeki

Verdampfer zu heil3

~ 115

Nachhsizen mit Vcrheizung

Haupldiise ausbauen und
reinigen oder auswechseln,
Filter reinigen

KatS-Zentralwerkstatt

wats-Zentralwerkstait

Hauptdilse reinigen
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Sidrung

‘Leistung trotz sauberer
[DUse zu gering

Ursache

Verdam pfersystem enthiait
Ablagerungen

Abhilfe

Wirmetauscher mit Entio-
Kungseinrichtung (siehe Ent-
kokung) reinigen; Sicherheits-
vorschriften beachten; '
KatS-Zentralwerkstatt

‘Steuerblock
Hauptheizung schattet
nichtab '

Keine Freigabe von
Betriebsstoff .

Fremdkérper im Venti

Einstellung des Thermo-
fhlers stimmt nicht

KatS-Zentralwerkstatt

KatS-Zentralwerkstalt

- Funktionsstérungen am Universaibrenner bel Betrieb mit Propangas:

~ Sidrung
Gasbrenner brennt nicht

‘Gasbrenner geht nichtaus

o | Esriecht nach Gas

Ursache

" Flaschenventil der Fropan-
‘gasflasche geschlossen

Propangasflasche ieer
Hochdruckschlauch nicht am

Gasbrenner angeschiossen

Schlauchbruchsicherung
hat angesprochen

Regelknopt ,Gas” am Gas-
brenner geschiossen

Regelknopt ,Gas* am Gas-

brenner volistandig gedfinet

Startkiiopf ,,Gas*” nicht
gedrickt .

Hochdruékschlauch defeki

Regelknopf ,Gas" defeki
Flammensicherung hangtan

“der Instrumententafel fest

Flammensicherung defekt

System undichi

Abhilfe
Handrad vollstandig &finen

Ffi'asche auswechsein
Hochdruckschiauch an der

. Sicherheitsschnelikuppiung

des Brenners anschiieBen

-gasfiihrende Leitungen auf .

Undichtigkeiten Uberpriifen

Regelknopf ,,Gas“..in Mitiel-
stetiung drehen

Regetknopf ,,Gas"” in Mittel-

stellung drehen

Startknop? ,, Gas® driicken
und halten '

Hochdrucksehauch aus- -
wechseln
KatS-Zeritralwerksiait

Flammensicherungim
Rahmen neu justieren

KatS-Zentralwerkstatt

KaiS-Zehtralwerkstait '

Gasbrenner ist laut,
die Wendeln glihen

Injektorrohr ist nicht
eingesetzt

Injektorrohr auf die Gasdlise
schisben

- E_ﬁﬂmk@n des Belriebssioftbrenners:

Die Entkokung ist nach 100 Betriebsstunden oder dann durchzuflihren, wenn der Warme-
tauscher zu geringe Leistung bringt und somit die erforderliche Heizleistung nicht erreichi.
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1.4

Mit der eingebauten Entkokungs-Einrichtung ist wie folgt zu verfahren:

1. Hauptdiise herausschrauben (siehe ,Aus- und Einbau der
Haupt-, Luft- und Vorheizdiise®),

2. Vorheizphase geman Nr. 8 bis 12, Seite 114, einleiten; Regel-
knopf bleibt auf Stellung ,,Stop“,

3. nach 2bar Druckabfall Luft rnittels Luftpumpe {ggf. aus der Rei-
fentlllaniage) Uber das Reirigungsventil unten am Steuerblock
durch den Verdampfer blasen. -

Diesen Vorgang zwei- bis dreimal wiederholen (siehe Abb. 111),
danach :

4. Brenner sorgfaltig reinigen und HauptdUse wieder einschrau-
ben. ' _

Abb. 111

Enitkoken des Betrlebsstofibrenners

Beachte:

— In kaltem Zustand des Brenners ist zuerst der Warmetauscher leerzublasen, so
daf} sich kein Betriebsstoff mehr im Verdampfer befindet!

— Beim Entkoken kénnen Funken oder Stichflammen auftreten! Im Umkreis von 2m
ist der Aufenthalt fremder Personen und Helfer verboten! Der Bediener steht beim
Entkoken vor dem Universaibrenner!

— Beim Einschrauben der HauptdUse miissen Temperatur von Dise und Disen- -
trager gleich sein! Andernfalls verspannt sich die Dilse im Disentrager!

KanS-Dn #320, 1.Erg. 053
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Arbeiten am Universalbrenner bei Funktionsstbru
~ Aus- und Einbau der Haupt-, Luft- und Vorheizdiise:
1. Diffusor vorn Brenner abnehmen (siehe Abb. 112},

2. Haupt-, Luft- oder Vorheizdise mit dem entsprechenden Disen-
schiusse! herausschrauben,

. 3. Duse réiniqen oder neue Diise verwenden und
4. inumgekehrier Heihenfoige wieder sinschrauben.

Abb. 112

Haupidiise

Vorhe;iz_diise :

Luftdﬂsg _

Haupt-, Lufi- und Vorheizdise

%eashi@

~ Die Demontage der Vorheizdiise ist erstnach dem Ausbau der Luﬂduse mathh!

 ~ Disen und Diisentrager missen beim Einbau dis gleiche Temperatur aufweisen!
Ar@dernfalis ver%pannen sich die Dilsen im Duuantragerl

C = ;&&%ia%@n tos %@n@&mwamam aus dem Luftlank:

1. Uberwurfmutier am T-Stiick des Lufttanks (siche Abb 113} mit-
tels Doppelimauischliissel SW 14 vom VerschluBstopfen I6sen,

2. Universalbrenner hochkant stelien - Armaturenplatie zeigt nach
unten —und Kondenswasser vollstandig auslaufen lagsen;

3. Universalbrenner wieder absetzen und T-Stiick mitlels Uber-
wurfrutier am Verschiufistlick des Lufitanks fostschrauben.

-118 ~
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Apbkb. 113

Uberwurfiutier

Lasen des T-Stiicks vom Luitiank

Beachte: Samitiche Arbelten an ‘den Gasarmaluren difen nur mn saahkumﬁageﬁ
Personen durchgefiihrt werden!

Goréte, defen Schaden im Rahmen der hier beschrisbenen Wariung und Pfleger mchi beho«
hen werden kdnnen, sind der zustandigen KaiS-Zeniralwerkstatt zur !nstandsetzmg ZUzU-

fiihven.

YatSay §20. 1. B, 0583
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1.4

1  Kichenausstattung
1.4 DerFeldkochhard FKH 81-M 1 auf San&emnhanger {Modul-Feldicochherd)
1.4.7 Der ?estsioﬁbmnner
Sgiz/Zusammensieliung
STAN-Begriff: Herd 200 auf Anhanger 2-Rad
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersAriBez.:
VersNr.:
Einzelgerit
Handelsname: Feststoftbrenner
Planungsnummer: 7360 — 00086
VersAriBez.:
Vershr.:

- Der ?@ﬁﬁiﬁﬁhmmér dient

als Helzqueiie fur die beiden Kochmodule 115/, doppetwandig, und das Brat- Backmodui
des Feldkochherdes. _

Als feste Brenmsioffe kdnnen Holz, Kohle, Koks oder Holzkohle verwendel werden.

Abb. 114

Rost Seitenwand Verbindungshalen

Ruickwand

Tur

Seitgnwand Tragegtiff
Brennerbodan
Der Feststofibrenner
Technlsche Daten
— Abmessungen Lange: _ - 497mm
Breite: - 4A17mm
Héhe, zusammengelegt: - 55mmy
Héhe, betriebsbereit: 170mm

— Gewichi ' 10kg

KalS-Ov 620, 1.Erg. D553

-1i21 -



1.4

einar Stahiblech-Konsirukdion mit Brennerboden, zwei auf-
kiappharen Seitenwindses, je sinesraufklappbaren Rickwand
und Tir, einem Tragegrifi sowie einem Verbindungshaken mit
Hutmutter und einem Sicherungshaken mit Hutmutier,

- Vorberelten des Fesistoffbrenners zum Betrieh:

1.

~N O s W

Hulmutter vom Sicherungshaken und Verbindungshaken ab-
schrauben [sieha Abb. 115(1}},

beide Haken aus den Haiierﬁageﬂ nerausziehen [siehe Abb.
T15(1)], ' '

Tir abnehmen und zur Seite fegen,
Hickwand aufstelien {siehe Abb. 115(2)),
Host eninghmen und zur Seite legen,
Seitenwénde aufkiappen [siehe Abb. 115(3)], -

Rost in die FGhrungsschienen der Seitenwinde und bindig it
der Fiickwand einlegen [siehe Adb, 115{4)},

Tiir einsetzen und mittels Verbindungshaken und Hutmuter an

. beiden Seitanwénden sichern {siehe Abb. 115(5)].

Ak, 115

Ha{tmutte? MG

Yerhindungshakan Hilckwand

Seiteraviinde

Vorbaraiten des Feststoffbrenners zum Setrieb

122 -



1.4

noch: Abb, 115

I Tiir

__Halterung

Vorbereiten des Fesistoftbrenners zum Betrleb
Hinwels: Zum Offnen der heifien Brennertiir ist der Sicherungshaken zu verwenden!

_ Inbetriebnahme des Fesistofibrenners:

Zur Inbetriehnahme darf der Feststofforenner maximal nur bis 2/3 seines F-‘ass&mgsverrhé«
- gens mit Brennmaterial gefullt werden. : :

—~ Ldschen der %u@mﬁg: '
Nach Beendigung eiries Kochvorganges ist

1. der Foststoffbrenner mit dern noch brennenden Heizmaterial
aus dem Brennereinschub des Moduls herauszuziehen,

2. abseits der Kochstelle mit einem Sprithstrahl abzuléschen und h L

3. der abgekiihlte Brennersinschub des Moduts und der Feststof-
brenner zu reinigen. :

Hinweis: Die Verwendung fester Brennstoffe kommt in der Regel nuy in Frage

— bei kurztristigen Uberbriickungen von Engpéssen in der Versorgung mit fliissi-
gen Betriebssioffen oder -

~— im GbungsmaBbigen Einsatz.

Wartung und Pllege

Feststoffbrenner nach Finsatzende in seine Einzelielle zerlegen und reinigen. Hierzu Aschen- .
riickstande entfernen, Brennerrost mit einer Stahidrahtblrsie sdubern und sémtliche kinzet-
teile mit heiBem Wasser unter Zugabe eines handeisiblichen Netzmittels und harter Birste ab- -
waschen. Feststoffbrenner anschiieBend mit einem Lappen vortrocknen, an der Luft vollstan-
dig abtrocknen jassen, Einzelteile mit einem diinnflissigen und saurefreien Ol einreiben und
Feststofibrenner gemaB Abb. 116 zusammenlegen und im Geratekasten B, Fach 4 (hinten,
links) verstauen.

KatS-0v 620, 1.Er. 0223
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Abh. 116

Zusammengelegter Feststofibrenner
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i Kichenausstattung
1.4 DerFeidkochherd FKKH 91-M 1 auf Sonderanhénger (M@duleeldkochherd)
~1.4.8 Der Sonderanhénger fir Feldkochherd FKH 91-M 1
Satz/Zusammensteliung
STAN-Begriff: - Herd 200 auf Anhanger 2-Rad
Planungsnummer: 7360 — 00086 |
VersArtBez.:
Versir.:
Einzelgerdt
‘Handelsname: | Anhanger-Fahrgestell
_Pﬁanungsnummes’ 7360 — 00086
: :Vers&ri%ez ' |
-VersNr.: -
r Sonderanhinger dient

Zum ausschhemlchen Transport des Modul- Feidkochherdes

Abb. 117 ' '
Trager fur Beleuchtungs-
einrichtung

Rackasten : '
: . Stahirahmen

Unterlegkeil -
Eckstrebe'

Scharmer fir
Ersatzradhalier

‘Zugdeichsel

Handkurbel

2

: - Drehstabfedsrach
Hand- Feststetlbremse Stltzrad rehstapfederachse
Ber Sonderanhﬁngsr
Technische . _ _
— Abmessungen - {.ange einschl. Zugdeichset: ca. 3960 bis 4180mm
- Breite (iber alles: : _ 2075mm
Hohe mit abgesetzten Modulen: : 1150mm

Bodenfreiheit:- _ ' ca. 300mm-

Kat3-Dwv §20, 1.Erg. 05/33
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1.4

'— Gewicht N zulassiges Gesamtgewicht:  1600kg
_ Leergewicht: - : -+ B20kg
Stitzlast: . : : - b0kg
- Bereifung o : Ganz;ahresfe;fen o ' 8.50R ~ 16 C
: Felgen: _ 450R x 16 H2
Reifendruck: ' _ Sbar
- Elektrische Anlage 12 Volt/24 Volt; 7polige AnschiuBsteckdose mit

AnschluBleitung

Er besteht aus ' einem selbstiragenden, verwindungssteifen Stahirahmen,
o einer Drehstabfederachse mit Schwinghebein und Brems-

trommein; zwei Radiésten mit Winkelblechen und Verrie-

geiungeknebeln zur Aufnahme der Unterlegkeile, vier auf-
und abdrehbaren Klappstiitzen sowie der hdhenversteliba-
ren Zugzﬁaschse! mit integrierter Auflaufbremse und Riickfahr-
automatik, einer AbreiBbremse, der Hand-Feststellbremse
und eines hthenversteilbaren Stiltzrades mit Handkurbel; -

Zaj&sehér 1 Stick Ersatzradhalter mit Ersatzrad _
: 1 Stlick Numamernschildirager, abilappbar
- 2 Stlick Unterlegkeile nach DIN 76051
1 Stiick Handkurbel fiir Klappstiizen
1 Gtick AbreiBleine fir AbreiBbremse
1 Stlick AnschiuBleitung fir Beleuchtung
1 Stlck Zugdse nach DIN 74054
1 Stlck Radkreuzschliissel
1 Stiek Verbandkasten
1 Kasten mit Ersatz-Glithlampen
1 Stick Feuerldscher PG 6 H mit Halter
1 Stiick Werkzeugtasche mit folgendem Inhalt:
1 Schiosserhammer 200g
-1 Langsschlitz-Schraubendreher
0,5 X 3,5mm
1 L.angsschhtz Schraubendreher
- 0,8 X5,5mm
1 Langsschl|t?—Schraubendreher
1,6 x 10mm -
i Kombszange 180 DIN 5244
1 Doppelmaulschilissel SW 6/7
-1 Doppelmaulschitissel SW 8/9
1 Doppelmaulschitissel SW 10/11
1 Doppelmaulschlissel SW 12/13
1 Doppelmaulschlissel SW 1719
1 Doppelmaulschilissel SW 22/24
1 Doppeimaulschllsse! SW 27/30
1 Ring-Maudschliissel SW 14
1 Ring-Maulschiissel SW 17
1 Stuck Abdeckpiane

- Sighe hierzu die Ausfiihrungen im Kapitel 1.4 auf den Seiten 57 bis 771

~126—



1.4

artung und Pflege

Die Warlung und Pilege des Sonderanhangers ist vom Kraftfahrer gemas Mater;alerhaltungs-
stufe 1 (MatESt 1) durchzufithren,

Nach Beendigung des Einsatzes ist der Sonderanhanger griindlich zu reinigen. Lackschaden
sind auszubessern, Roststelien durch Schleifen, Grundieren und Lackieren zu besemgen

Dariiber hinaus sind folgende Bauteile zu iiberprifen und wie folgt zu warten:

— Zugdeichsel: - Zugéée auf st'é.rke Abnutzungen pritfen,

— verschmuiztes Schmierfett an der Zugose entfemen unad neues
- Fett diinn auftragen, :

— Federsplinte und Knebel abz:ehen bzw, abschrauben, Gewmde _
der Spannboizen siubern und dinn einfetten, Knebel wieder
aufschrauben und durch Spiinte sichern,

— ggf. die Verzahnungen zwischen zugosenbuchse Verbmdungs—
stiick und Zugdeichselhalterung auf Sauberkeit und Beschadi-
gungen priifen, Verzahnungen diinn einfetten,

— Faltenbalg zwischen Zugose und Auflaufeinrichtung saubern,
auf Beschadigungen priifen und mit Glyzerin einreiben. -

Abb. 118

Sperrhebel .

Abrgiﬁieine.

Auflaut-
einrichtung

Faitenbalg

: : pose‘nubeu’a
Hirth-Verzahnung

Zugbse Hand-Feststellbremse Stitzrad

Einzelheiten der Zugdeichsel

— Hand-Feststelibremse:

— Gangigkeit des Bremshebels prufen ggf Getenkbolzen leicht
emfeiten maximaler Bremqhebelweg 5 Zahne!

Kats-Ow 620, 1.Etg. 0583
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1.4

- -%E@k&é’ische Anlage: - Brems~ Blink-, SchluB- und Umrlﬁleucmen auf Funkﬁonsfahlg—
: ~ keit Oberpriten,

— defekte Gluhlampen auswechseln

— Rlck- und Seitenstrahler aut Sauberke[t und Zustand (berpri-
fen, - _

© — Leitungen, Leitungsverschraubungen und AnschiuBsteckdose

- auf Zustand und Sauberkeit kontrollieren. Korrosionsbildungen
auf Kontakten entfernen und Kontakte diinn mit Polfett {Vaseline)
einreiben, -

— Verteilerkasten dffren, Le;tungsverbmdungen und -anschliisse
tberprilfen, Korrosmnsbtidungen an Kontakien entfernen und
Kontakte dinn mit Poi?ett (Vaseline) einreiben.

Abb. 118

‘Blinkieuchte

Bremsleuchie

Verieilerkasten

Riickleuchte

" Beitenstrahler

~ Einzelheiten der Beleuchiungsanlage

- ﬁ_@réimng:- o — Reifen aufZ;ustand Proftltlofe {mmdestens 2mm) und Fremdkér-
o L perlm Profnkontrolheren _

— Reifendruck (5 bar) uberprufen
— undichte Reifenventile (Ventﬂemsatze) auswechseln
- Radmuttern auffesten Sitz Uberpriifen, ggf. Muttern nachziehen. :

- Klapopsiitzen: - Befestigung, Zustand und Gangigkeit der vier Klappstiitzen {iber-
prifen, ggf. Gelenke diinn ginfetten,

— Zustand und Gangigkeit der Kurbeisechskante kontroliieren, ggf.
leicht einfetten,

'~ Handkurbel fir Klappstutze_n auf Zustand und Sauberkeit des In-
nensechskantes kontroflieren. Fettriickstande entfernen.
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- &bﬁeckpéane: '

- Werkzeug undg
Zubehdér

- — Plans nach Einsatzende reinigen. Groben Schmutz mit einer
‘Birste abblrsten. Stark verschmutzte Plane mit einem Reini-

gungsmittel flir LKW-Pianen gemaB Herstellerangaben abwa-
schen und an der Luft voiistandlg trocknen lassen. Dabei Innen-
seite nach auBen drehen,

Plane vor dem Auﬂegen auf den Feldkochherd auf Zustand und

Beschadigungen, insbesondere im Bereich der Osen (z.B. Ein-

risse) und der Nahte Uberprifen. Beschadigte Planen sind der

zustandigen KaiS- éentra[werkstatt zur Instandsetzung zuzufuh-
ren.

Werkzéug (WerkzeUgtasdhe im Geratekasten B, Fach 4, hin'ten'

links) auf Vollzahligkeit und Zustand Gberprifen,
Unterlegkeile fiberprisfen, ggf. saubern, Nicht einfetten!

Vernegeiungsknebet zur Sicherung der Unterlegkeile auf den 3
Radkésten auf Gangigkeit und Zustand kontrollieren,

AnschluBIeltung fUr die Beleuchtung auf Zustand und Sauberke:t
Uberprifen. Oxydbildungen an den Kontakten entfernen und
diinn mit Polfett einreiben, :

AbreiBlgine auf Zustand und Sauberkeit kontrollieren. Ver-
schmutzungen mit einem feuchten Lappen beseitigen. Karabi-
nerhaken auf Zustand und Gangigkeit uberprufen '

Werden vom Kraftfahrer Schaden festgestelt, die mit den vorhandenen Mitteln nicht behoben
werden kénnen oder Uber die Materialerhaltungssiufe 1 (MatESt 1) hinausgehen, ist der Son-
deranh@nger (mit komplett verlasteten Modulen, Geratekasten und mit Plane abgedeckt) unter
Bezfugung der entsprechenden Schadenmeldung der zustandigen KatS- Zentralwerkstatt ZU-

zufuhren

Dartiber hlnaus ist der Feldkochherd FKH 91-M 1 auf Sonderanhanger emmal jahrltch der zu-
standigen KatS-Zeniralwerkstatt zur Uberpriifung zuzufithren. _

KaiS-Dv £20, 1.Erq. G503
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2

eB- und Durchsage-Ausstattung
21 Das Doppelfernrohr 8 x 30 mit Strichplatte

STAN-Begriff:

Planungsnummer:
VersAriBez.:
VersNr.:

Satz/Zusammenstellung

Doppelfernrohr'S x 30 mit Strichplatte

6650 — 30100

FERNROHR, DOPPEL- 8 x 30 mit Strichplatte und Zubehér
6650 — 12 ~ 180 — 1956

Technische Daten

as &@pg@e ?@mmhs’ ms‘& %‘&?a@hpﬁaﬁe daent

zur optischen VergréBerung und néherer Belrachiung von Einzetheiten im Geiande oder
- von Gegenstanden (z.B. Bauwerke, Anlagen) sowie zum Ermlttein von Entfernungen und

Ob;ekthohen

Objektiv

Es besteht aus

2 Fernrohren

Abb. 1

- Steliring

“~Okulariinse

Das Dopp'elfernmhr mit Strichplatte

VergroBerung: ' 8fach
Gesichisfeld: -~ 130 m auf 1000 m
l.&nge: - 170 mm

Breite: 100 mm

Hohe: 55 mm

Gewicht: . . ca. 05kg

die durch eine Achse gelenkig miteinander verbunden sind.

Jedes Fernrohr verfligt iiber ein Gehduse, ein Okular mit
Okulattinse und Stellring mit Markierungsstrichen tir den
Einsteltwert sowie dem Objektiv und zwei Prismen.

~1 =



Im rechten Fernrohr befindet sich auBerdem eine Glasp!aﬁe
mit eingeritzter Stnchemter!ung {Strichplatie).

—  Zubehdr 1 Stiick Trageriemen
1 Stick Okularschutz -
1 Stlick Reinigungstuch

s Be?&stsgen des ?rag@rsemens am ﬁappeﬂfemmhr |

Sowelt noch nichi geschehen ist der’ Tragenemen wie folg‘t am Doppelfernrohr Zu befe-
stigen:

. Trageriemen durch die beiden Laschen des Okularschutzes
und durch die Aussparungen am Gehduse durchziehen,

2. Tragerlemenenden mzt den Plastikknop‘fen miteinander verbin- o

den.

' Befestigen des Trageriemens am
Donpelfernrdhr

~ Einstellen der Sehscharfe:
~ 1. Stellring an den Okularen auf 0 stellen,

2.. einen ("eqenstand in ca. 50 m Entfernung fixieren, jeweils ein
.. Auge schlieBen und mit dem entsprechenden Stelinng das
Okular scharf einstellen,

3 beide Fernrohre solange zusammen- oder auselnanderdruk
ken, bis sich beide-Sehkreise decken.

Tritt bei der Beobachtung eine Unschérfe auf, ist dte Sehscharfe nachzureguheren
— - Messen mit der Strichplatie:

Burch die Strichplatte wird das Sehfeld waagerec:ht {bei Drehung des Doppelfemrohres
und beim Hindurchblicken durch das rechte Okutar auch senkrecht) in gleiche Strecken-
abschnitte (40 — 0 — 40) unterteilt. Mit Hilfe dieser Skalenteilung kénnen bei bekannter

-2



2.1

Entfernung die ungefdhren Ausmafie (Breite, Hohe) eines Objektes, bei bekannten Aus-
maBen des Objekles die ungefihre Enitfernung zum Obijekt ermittelt werden. Die hierzu
notwendigen Berechnungen lauten: :

a) unbekannte Breite/Hohe in Meter =
 abgelesene Breite {in Strich) x bekannter En’tfernung {in m)

1000

0} unbekannte Entfernung in Meter =
bekannte Breite (in m) x 1000

abgelesene Breite (in Strich).

rtung und Pflege |
Doppeifernrohr nach Gebrauch mit einem trockenen Tuch abreiben. Okularlinsen nur mit ei-
nem- Remrgungstuch {Briflentuch) oder sinem trockenen Ledertuch saubern.

- Sofern die Strichplatte nicht mehr waagerecht im Sehfeld angeordnet ist oder ein Obijekt
nicht mehr scharf eingestellt werden kann, ist das Doppsifernrohr an die zustandige KatS-
Zentralwerkstatt Zur [nstandsetzung abzugeben '
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2 B3- und
2.2, Das Handmegaphon

rchsage-Ausstattung

STAN-Begriff:

" Planungsnurmmer:
VersAriBez.: |
Wa‘s&\éa‘.:

Satz/Zusammenstellung

Megaphon, Hand, eli

5830 — 30050

MEGAPHON HAND, ELEKTRISCH Typ 6 — 8 — Ela 8762%). -
5830 ~ 12 —~ 124 — 8036

as amﬂmega@mﬁ dient

Zur Verstérkung der Sprache.

Trichier —

Druekiasior 4————»—%__,____“_

- Tragegurt

Technische
— Gerét

- Abmessungean

— Gewicht

s bestehl aus

Abb. 3

kiikrophon

Gritf——

-\ VerschiuBtaste
. Lautstérkeregier

Das Handmegaphon

Verstirkerleistung: o 4bhis6W
Stromversorgung: .. 8 Mignon-Zellen
1,5 V UM-3A
Reichweite: ca. 300 m
Sprechdauer: ca.. 10 Stunden
Mikrophon: Kondensatormikrophon
fir Nahbesprechung
Lange: - ca. 320 mm
Trichter-Durchmesser: ca. 180 mm
ohne Batierien: ca. 0,8 kg

ginem trichterférmigen Kunststoffgehéiuse mit Mikrophon-
decksl, VerschluBtaste, Handgriff mit Drucktaste und Trage-
gurt, einer innentiegenden Transistorschaltung mit An-
schluBleitungen, Mikrophon, Lautstirkeregler sowie einem-
Baliterickasien mit Druc‘kknopfanschluB fiir -stecker.

9 In der Ausstattung des Betreuungsdienstes sind Handmegaphone verschiedener Hersie!ler_vo_rhanden!
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2.2

?né@gm der Batterien:
1. Mikrophondeckel durch Driicken der VerschluBtaste en“irlegein

und Deckel abnehmen (S|ehe Abb. 4),

Ably. 4

© Milrophon-
deckel

Bruckinopf-
angchiull

Verschiufitaste

Batteriekasten

~ Offnen des Mileophondeckels _

2. Batteriekasten herausnehmen und Stecker YOm Anschluﬁ des
Kastens Idsen,

3. je 4 Mignon-Zellen in die Vorder--und Rilckseite des Batteneka—
stens einsetzen; dabes Polarltat beachten {siehe Abb 5), o

" Abb. 5

Einlegen der Mignon-Zellen
in den Battariokasten

4, Stecker mi{ AnschluB des Batteriekastens verbinden und Ka-
sten in das Mikrophongehuse einschieben,

5. Mikrophondeckel fest auf das Gehéause driicken, bis der Ver—
" schiufl horbar emrastet _

Beacht& _ :
— Stets Mignon- Zeilen des gielchen Typs verwenden!

— " Stets sétliche Mignon-Zellen auswechseln! Entladene Zeffen, dle mit frlschen
Zellen zusammengeschalle't werde, kbnnen auslaufen!:

o B



2.2
— Inbetriebnahme des Handmegaphons:

Zur Inbetriebnahme ist lediglich die Drucktaste am Handgriff fur die Dauer der Durchsage
zu driicken. _

Beachie:

- Gerdt niemals in Ohrndhe von Menschen oder Tieren in Betrieb setzen! Sché-
den am Trommelfell!

— Gerat nicht unndtig der pralien Scenne oder der Hitzesinwirkung von Heizkor-.
pern und offenem Feuer aussetzen!

- Einstellen der Lautstarke:

|auistirke ist mit Hilfe des Lautstarkereglers (siehe Abb. 6) einzustellen. Hierzu den Reg-

lerknopf zundchst nur geringfligig nach rechts drehen, bis die gewlinschte Lautstarke er--
reicht ist. Dabet aus kirzester Entfernung und mit kraftiger Stimme in das Mikrophon.

_ sprechen. _

Aob. 6

Leiser <:|

Eingtellung des Lauvistdvikereglors

" Beachte: Beider Lautstarkeelnsteiiung hiemals gegen gin in geringer Entfernung ste-
' hendes Hindernis sprechen! Dadurch entsteht ein F{uckkoppiungspfelfen! '

rtung und ge

Handmegaphon nach Gebrauch mit einem feuchten Tuch reinigen. Durch Regen nasse Ge--
réte sind pach der Reinigung in einem trockenen Raum zum Trocknen aufzustellen.

Vor dem Emiagern oder Verlasten des Gerites sind die Mzgnon~Zelien dem Gerat zu efitneh-
men und gefrennt zu lagern, die Kontakte auf Korrosionsschiden zu Uberprifen, Korros;ons— L

stellen zu entfernen und die Kontakie leicht mit Polfett (Vaseline) einzursiben.

Schiden am Gerat dirfen nur von emer Elektro-Fachkraft der Kat$- Zentra!wefkstatt beho- '
ban werden.
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3 ennzeichnungsmaterial
31 Die Hinweisschilder”)
| ' Satz/Zusammensteliung
STAN-Begriff: Schilder, Kennzeichnung, Einheiten und Einrichtungen KatS
Planungsnummer; 9905 - 00156 '
VersAriBez..
VersiNr.:

ie Eﬁweéggchéﬂﬁes‘ dienen

mit der en’tsprechenden Beschriftung zur Kennzeichnung von bzw. zum Hinweis auf z.B.
Sammelpldtze, Sammelstellen, Versorgungspunkie usw.

Abb, 1

I«s— 200mm —»!

|
!
!
?@—— 800 mim ‘—51 |

Abmessungen der Hinweisschilder -

10 Stiick Kunststoff-Schilder 300 mm x 200 mm -

25 Stiick Kunststoff-Schiider 600 mm x 150 mm mit Spltze
5 Stitck Olkreide, schwarz
5 Stiick Olkreide, blau

artung und Pflege

Verschmutzte Schilder mit warmerm Wasser und Zusatz sines héndels&bficheh Netzmittel ab- o
waschen. Zum Entfernen der Beschr;ftung kann reines Benzin oder remer Alkohol verwendet
werden. -

B;eachte. Die Reinigung mit kunststoffléskichen Mitteln wie z. B Farbverdunner ist verbo- L
e - ten!

A\ Der Satz ist zu beordarn}
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3 Kennzeichnungsmaterial
3.2 Die Markiemngsaussﬁaﬁung")

Satz/Zusammensielliung

STAN-Begriff: ' Markierungsausstattung, allgem. Gefahrenstelle
Planungsnummer: 9905 — 00216 |
VersArtBez.:

Yersir:

rkierungsausstatiung dient

zur Kennzeichnung von Gefahrenstelien sowie zum Absperren von Arbeits- und Einsatz- :
stellen.

e

er Satz besteht aus

20 Silick PVC-Absperrleinen 5,00 m lang, mit weien und
roten Warnwimpelin
1 Stiick Abrolibehéalter mit Absperrband aus. Polyatylen,
500 m lang, rot/weiB _
2 RollenKennzeichnungstafeln ,,Achtung®, Hoile a30 Stuck
10 Stlck Kennzeichnungskreide, rot

*} Der Batz ist zu beordearn!
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3 Kennzeichnungsmaterial
3.3 Die Absperrieinen

Satz/Zusammenstellung
STAN-Begriff: Absperrleinen
Planungsnummsr: 4020 — 80026
VersfriBez.:
YersiNr.:

Yie Absperrisinen dienen

zum Absperren von Arbeitsbereichen, z.B. um Feldkiichen cder auf Sammelplatzen/ S

Sammelsiellen.

er Satz besteht aus

4 Stiick Leinen, 100 mm &, 25,00 m lang
10 Stiick Erdstébe, 1,00 m lang

andhabung

Bei der Handhabung der Absperrleinen sind folgende allgemeine Hinweise zu beachten:

— Absperrieinben nicht zum Ansch!agen Bewegen oder Sichern von Lasten ver-
wenden!

— Leinen nicht mit Olen, Fetten, Lauqen S&uren oder deren Dampfen in Beruh— ;
rung bringen! '

— Absperrleinen vor starker Hitzeeinwirkung schutzen?
— Erdstabe nicht zweckentfremdend sinsetzen!

artung und Pflege
Absperrieinen hach Gebrauch und vor der tmlagerung saubern, trocknen und aufschleBen

2um Saubern Absperrieinen abwischen oder abbirsten. Stark verschmuizte Leinen mit Was--:"- -

ser und Zusatz eines handelsliblichen Netzmittels abwaschen und grindlich nachsptilen.”

Zum Trocknen Absperrleinen aufhingen oder horizontal ausspannen, jedoch nicht Gber es—'-
serne Haken oder Gestelle hangen. Das Trocknen an offenen Feuersteilen.ist verboteni

Absperrleinen sind, sofern nicht auf dem Einsatzfahrzeug, in sinem trockenen, qut beliftba: - "
ren und frostfreien Raum zu lagern. Die Lagerrume sind von tierischen und pﬂanzllchen T
Schadlzngen freizuhalten! : _

Regelmaﬁage pmﬁmg

Abspenteinen sind nach jedem Gebrauch auf erkennbare Mangel (Emrlsse Schnittstellen)
durch Sichtpriifung zu kontrollieren. Gerissene Leinen sind wieder zu verknoten.

Erdstéibe nach Gebrauch sdubern, ggf. mit Wasser und Blrste abblrsten. Verbogene Stabe
richten. Erdstébe vor dem Veriasten oder Einlagern mit einem saurefreien Ol leicht einreiben.
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4.1 Der Werkzeugsaiz sriausmeister®
%fz@usammensieﬂung

SYAN»B@griﬁ: Werkzeugausstattung Hausmeister

Planungsnummer: 5180 - 00926

VersAriBez.: |

VersiNr.:

eugsatz ,Hausmeister” dient

zur Durchfiihrung allgemeiner Reparaturarbeiten, z.B. in Betreuungssteilen oder Be-
hetfsunterkunften

Abb. t

Werlizeugkasten filiv dan Weorkzeuasatz
«Hausmeister”

er S@%z besteht aus

1 Stiick Werkzeugkasten mit folgendem Inhalt:

1 Stick Schiosserhammer 5003 DIN 1041

1 Stlick Faustel 1 S DIN.6475

1 Stiick Kneifzange 210 DIN 5241

1 Stiick Kombizange 180 DIN 5244, isoliert

1 Stiick Gasrohrzange 250 DIN 5247

1 Stiick Wasserpumpenzange B 240 DIN 5231

1 Stiick Seitenschneider A 160 M DIN 5238, iscliert

1 Stiick Drahischere, klein, isoliert

1 Stiick Schraubendreher 0,6 x 4 x 175 DIN 5264/5265
1 Stlick Schraubendreher 1 x 6,5 x 150 DIN 5264/5265
1 Stiick Schraubenschliissel, verstelibar

1 Sifick Klauenbeil

1 Stiick Doppelmaulschiiissel 8 x 10 DIN 835

1 Stiick Doppelmaulschitissel 11 x 13 DIN 895

1 Stiick Doppelmaulschiiissel 12 x 14 DIN 895

1 Stiick Doppelmaulschiiisset 17 x 19 DiN 895

1 Stiick Stecheisen 20 mm DIN 5139

1 Stlick FlachmeiBel 250 mm CV DIN 6453

—1=



4.1

1 Stuck Fuchsschwanz, Riickensage DIN 7243
1 Silick Metallsdgebogen DIN 6473

1 Stick Feilkloben mit Schraube-

1 Stuck Schraubzwmge '

aﬁuﬁg und Pllege _
Bei der Handhabung sowie bei der Wartung und Pfiege der Workzeuge sind folgende ange—

meme Hinweise zu beachten

Werkzeuge nach Gebrauch reinigen, Metalltelle gaf. leicht mit einem séure-

frejen OF eindlent

Beschadigte Stiele auswechseln, Holztelle auf Risse prufeni x
Stiele mit einem l.appen leicht eindlen, von Zelt zu Zeit neu firnissen. Kelne_

"Deckfarben oder. Klarlacke Verwenden' :

Stumpfe Schneide am F!achmelﬁel durch Fachmann nachscharfen Iassen :
Gratbildung (Barf) am MeiBelkopf durch Abschlagen entfernen und Merﬁe!kapf N
rund schigifen! :

Auf festen Sitz der Stiele, Griffe und Hefte achten beschadlgte Teile auswec:h—
selni

Beim Schérfen des Kiauenbeils Schneide ballig schieifenf |



4.2

& rkzeugausstaiiung
42 Der Werkzeugsatz Erdarbeiten”

Satz/Zusammensteiiung _
STAN-Begrtf: Werkzeugsatz, Erdarbeiten, KatS-Betreuungsdienst
Planungsnummer: 5180 — 00836 '
YersArtBez.:
Vershr:

r Werkzeugsatz dient
zur Durchitihrung von Erdarbeiten im Rahmen von BetreuungsmaBnahmen.

&bb. 2

Blatt

Trittkanis

Haltarung

Sehiagkopi

Klaue

Einzsibeiten der Werkzougs fir
Erdarbeiien

I .



aﬁmg am@

yatz besteht aus

2 Stuck Spaten, lang

2 Stlick Schaufeln, lang

2 Stlck Kreuzhacken, lang

1 Stick Brechstange, 1200./nm lang

lege

Bei der Handhabung sowie bei der Wartung und Pﬂege der Werkzeuqe sind foigende Hm-
welse zu beachten:

Stets auf festen Sitz der Stiele achten!
Werkzeuge nhach Gebrauch remigen!

- Stiele aut Risse Uberpriifen, beschédigte Stiele auswechseln!

Stiele-leicht mit Slgetranktem Lappen abreiben. Nicht mit Dackfarbe oder Klar-.
tack streichen! :

Sﬂele von Zeit zu Zeit firnlssem
Metailteile leicht mit sinem saurefre;en O emoienT

‘Beschédigle Schaufel- und Spatenblitter richten oder auswec,hseln'
: _-Stumpfe oder beschadigte Spitzen und’ Schneiden der Kr@uzhacke schleifent



urchgefiihrte Berichtigungen

Anderungsanweisung | berichtigt von _ :
: - _ (Dienststeile und Datum der Bemerkungen
Nr/Az. Datum Namenszeichnung | Berichtigung '
1 2 3 4 5




Ure %Egeguh ﬁ@ erichti gungen

. Anderungsanweisung

Nr.fAz. | _

C o Datum

i {Dienststelle und
{ Namenszeichnung

berichtigt von

Datum der
Berichtigung

Beme.rkungen

1

2

3

4
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